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Il. A BOROK LEIRASA

11/1. Sz616b6l késziilt termékek kategdriai: BOR

terméktipus

bor

fehér
voros
rozé

késGi szliretelési bor

classicus bor

fehér
vOros
rozé

késGi szliretelési bor

prémium bor

fehér
vOros

késGi szliretelésil bor

II/1A. Analitikai elGirasok

Minimalis L Maximalis T
e . » Maximalis , Maximalis
Minimalis 6sszes | ténylegest Osszes . kénessav .
, illésav- osszes
Bortipus alkoholtartalom | alkoholtartal | savtartalom [mg/l]
tartalom cukortartalom
[%vol] om [g/1] /1 /1
[%vol] g g
1. fehér 9 4-10 1,08 * **
2. rozé 9 4-10 1,08 * *E
3. vOros 9 9 4-10 1,2 * *E
4. .. kes'0|” 13,1 9 4-10 1,4 * *x
sziretelés( bor
5. classicus fehér 9 9 4-10 1,08 * ok
6. classicus rozé 4-10 1,08 * *k
classicus voros 4-10 1,2 * *k
kési
8. szUretelés( 13,1 9 4-10 1,4 * *k
classicus bor
9. | prémium fehér 11,3 9 4-10 1,0 * *k
10. | prémium voros 10,9 9 4-10 1,2 * *k
kési
11. szUretelés( 13,1 9 4-10 1,4 * *k

prémium bor

* a hatalyos jogszabalyoknak megfelelGen

** a Bizottsag 607/2009/EK rendelet XIV. melléklet B tablazata szerint
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11/1B. Erzékszervi jellemzék

bortipus érzékszervi jellemz8k

1. |fehér szine fehértdl az aranysargaig valtozhat, zldes és sargas arnyalatokkal. Illata a friss,

kellemes idét6l a komplexebb fliszeres aromakig valtozhat (citrusfélék, virag, mézillatok
stb.). Savai finomak, harmonikusan lagyak. Hosszabb érlelés esetén megjelenhetnek a
teltebb aszkolasi illatok.

2. |rozé szine halvany hagymahéjtdl a vilagospirosig valtozhat. Friss, gyiimdlcsos zamatd, (de,

konnyed borok. Fahordds érlelés jegyei sem izében, sem illatdban nem érz6dnek

3. | voros szine halvany pirostol mélyvordsig valtozhat, testesek, komplex izvilagtak, ahol a

gyumolcsos és fliszeres aromdk egyardnt jelen lehetnek. Harmonikus, 1agy savak jellemzik.
Hosszabb érlelés esetén megjelenhetnek az aszkolasi illatok is.

4. |késGi szine a vildgos arany szint6l a mélyarany szinig valtozhat. Elénk savtartalom mellett a
szliretelésd maradék cukortartalomtdl figg6en ize és aromaja a zamatos gylimolcsiztdl, a fliszeres,
bor mézes, édes gylimolcsig terjedhet, ami kiegésziilhet az érleltebb, teltebb aromakkal.

5. | classicus Szine a z6ldesfehértél az aranysargaig valtozhat. lllatdban és zamataban intenziv, friss,
fehér konnyed gylimolcsos (citrusfélék, grapefruit stb.) jellegd, virag, méz és fliszeres jelleggel

kiegésziilhet. Telt, karakteres, finom, élénk savgerincli borok. Hosszabb érlelés utan aszkolt
illatok, finom zamatok jelenhetnek meg. Hosszan tarté izérzet jellemzi

6. |classicus rozé |szine halvany hagymahéjtdl a vilagospirosig valtozhat. Friss, ide, intenziv, gazdag

gylimolcsés zamatu, ropogods szép savakkal rendelkezé borok. Fahordds érlelés jegyei sem
izében, sem illataban nem érz6dnek

7. | classicus Szine a vildgos rubintdl a mélyvorssig valtozhat. izvilaga komplex, a fimon gyiimélcsos -
vOros elsGsorban a kék és piros bogydsgylimolcsokre (szilva, szeder, feketeribizli, malna stb.

jellemzd - aromaktdl, az intenziv fliszeres aromakig terjedhet. Karakteriik a barsonyostél a
testesig terjedhet selymes savakkal és finom tanninokkal. Hosszantartd izérzet jellemzi

8. | késéi szine a vilagos aranytdl a mélyarany szinig valtozhat. Elénk savtartalmu, testesebb,
szliretelésd intenzivebb, teltebb iz és aromaanyagok jellemzik, ahol a gyiimdlcsos, a fliszeres, mézes
classicus bor | valamint az aszalt gyiimulcsok iz és illatjegyei is megjelennek.

9. |prémium Szine a vilagossargatdl az aranyig terjedhet. lllat és zamatanyagai igen Gsszetettek, elegans,
fehér gylimolcsos és krémes jellemzdkkel. Testes, érlelt borok, a fahordds érlelés jegyei mind

izében és illatdban megjelennek.

10. | prémium Szine a vilagos rubintdl a mélysotét vorosig valtozhat, akar ibolyas, lilas arnyalatokkal.

1 |voros Testes, koncentralt borok, igen Gsszetett iz és zamatvilaggal, ahol az intenziv gyiimélcsésség
(cseresznye, meggy, malna, szamaca, szilva, feketeribizli, szeder stb.), az aszalt
gyumolcsokre és lekvarokra jellemzd izek és illatok jelenhetnek meg, gyakran kiegésziilve az
intenziv fliszeres, akar csokoladés iz és zamatanyagokkal. A fahordods érlelés jegyei mind
izében és illatdban megjelennek.

11. | késéGi szine a vilagos aranytdl a mélyarany szinig valtozhat. Testes, telt, 6sszetett, intenziv iz és

szliretelés(
prémium bor

zamatvilaggal rendelkezé borok, ahol az érett gyliimodlcs, a fliszeres, mézes és az aszalt
gylimolcsokre jellemzd iz és zamatanyagok jelenhetnek meg.
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11/2. Sz616b6l késziilt termékek kategoriai: SZEN-DIOXID HOZZAADASAVAL KESZULT

GYONGYOzOBOR
bortipus: fehér, rozé

11/2A. Analitikai elGirasok

Minimalis S Maximalis S Szén-dioxid
T . - Maximalis , Maximalis X ,
Minimalis 6sszes tényleges Osszes ll6say- kénessav Ssszes (tdlnyomas
Tipus alkoholtartalom | alkoholtartal | savtartalom [mg/1] 20°C-on)
tartalom cukortartalom
[%vol] om [g/1] e/ (/1]
[%vol] & &
fehér 9 9 4-10 1,08 * ok 1-2,5 bar
rozé 9 9 4-10 1,08 * ok 1-2,5 bar
* a hatalyos jogszabalyoknak megfeleléen
** a Bizottsag 607/2009/EK rendelet XIV. melléklet B tablazata szerint
11/2B. Erzékszervi jellemz6k
Tipus érzékszervi jellemzék
1. | fehér Szine a zoldesfehértdl az aranysarga szinig terjedhet, minden esetben
gylimolcsos illaty, tide, elegdns savtartalmu. Fahordods érlelés jegyei sem
izében, sem illataban nem érzédnek.
2. | rozé Szine halvany hagymahéjtdl a vilagospirosig terjedhet, gylimolcsos jellegl,
friss, Gde karakter(. Fahordds érlelés jegyei sem izében, sem illatdban nem
érz6dnek.
11/3 Sz616bé| késziilt termékek kategoéridi: PEZSGO
bortipus: fehér, rozé
11/3A. Analitikai elGirasok
Minimalis Mlnlmalls e Maximalis M?X|malls Maximalis SZfen-dlox!d
. tényleges Osszes i kénessav N (tdlnyomas
Tipus 0s52€$ alkoholtartal | savtartalom lllosav- [mg/1] 0ss2€3 20°C-on)
P alkoholtartalo om (/1] tartalom & cukortartalom
0,
m [%vol] evol] (g/1] (g/1]
fehér 9 9 4-10 1,08 ok min. 3,5 bar
rozé 9 9 4-10 1,08 ok min. 3,5 bar

* a vonatkozo jogszabalyokban meghatarozott érték
** a Bizottsag 607/2009/EK rendelet XIV. melléklet A tablazata szerint

11/3B. Erzékszervi jellemz6k

Tipus

érzékszervi jellemz&k

1. | fehér

Szine a halvany sargatdl az aranysargaig terjedhet. Illataban és izében a sz6l6re jellemzd
elsédleges gyliimolcsds aromdak meghatarozéak, amelyek kiegésziilnek az érlelés soran
kialakult masodlagos illat és aromaanyagokkal. A masodik alkoholos erjedésbdl szarmazd
szénsav finom gyongyodzése végigkiséri a kostolas teljes folyamatat.

2. | rozé

szine a vilagos hagymahéjtdl a vilagospirosig terjedhet. izében és illataban a sz6l6re
jellemzd gyimolcsos és fliszeres aromaanyagok meghatarozdak, amelyek kiegésziilnek az
érlelés soran kialakult masodlagos illat és aromaanyagokkal, amihez kellemes
savegyensuly tarsul.
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IIl. KULONOS BORASZATI ELLARASOK

nem engedélyezett boraszati

bortipus Kotelez6en alkalmazandd boraszati eljarasok eljarasok (a hatalyos
jogszabalyokon tul)
1. | fehér nincs nincs
2. | rozé nincs nincs
3.| voroés nincs nincs
4. | késGi szuretelésli | nincs édesités, alkoholtartalom
bor novelés
5. classicus fehér* | nincs édesités
6. | classicus rozé* nincs édesités
7. | classicus voros* | nincs édesités
8. | késdi szliretelésl | nincs édesités, alkoholtartalom
classicus bor novelés
9. | prémium fehér* | nincs édesités
10. legalabb 1 évig fahorddban kell érlelni. Kadarka, valamint Portugieser
prémium voros* | fajtafeltiintetéssel megkilénboztetett Villdnyi prémium borok édesités

esetében legaldbb 6 hénapig fahorddban kell érlelni a borokat.

11. | késGi szuretelés(i | nincs édesités, alkoholtartalom
prémium bor novelés
12. | fehér szén-dioxid | nincs
hozzdadasaval .
.. nincs
készilt
gyongyoz6bor
13. | rozé szén-dioxid | nincs
hozzdadasaval .
L. nincs
készilt
gyongyoz6bor
14. | fehér pezsgé nincs nincs
15. | rozé pezsgb nincs nincs
*Félédes, édes, félszdraz borokat csak az ennek megfelel6 természetes eredetd

cukortartalommal rendelkezd sz616bdl, kizarélag Harslevel(i, Ottonel muskotaly, Olasz rizling,
Rajnai rizling, Sdrga muskotaly, illetve Tramini fajtakbol lehet késziteni.

Szélétermesztés - Miivelésmad, liltetvénysliriiség, riigyterhelés

Az alabbi termesztéstechnoldgiaval termelt sz616b6l késziilhetnek a termékek:

Terméktipus Mdvelésmadd 2012. Mdvelésmdd 2012. 08. | Sz6l6iltetvény
08. 01. el6tt telepitett | 01-t4l telepitett riigyterhelése
Ultetvénynél* Ultetvénynél
bor: - ernyé - erny6
- fehér - guyot - guyot
- rozé - bak - bak
- vOros - alacsony kordon - alacsony kordon
- késéi - kozépmagas - kozépmagas
szliretelési bor kordon kordon
- magas kordon - magas kordon
- egyes fliggdny** Ultetvénys(irisége:
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GDC** legaldbb 3 300 t6/ha
sylvoz**
moser**
classicus bor: ernyé - ernyd - bakmdvelésnél
- fehér guyot - guyot legfeljebb 8
- rozé bak - bak riigy/m’
- vOros alacsony kordon - alacsony kordon - egyéb
- késéi kézépmagas - kozépmagas m(ivelésmaddn
sziiretelési bor kordon kordon al legfeljebb 6
magas kordon - magas kordon rigy/m?, de
egyes fliggony** Ultetvénys(iriisége: legfeljebb 20
GDC** legaldbb 3 300 t6/ha ragy/t6ke
sylvoz**
moser*
prémium bor: ernyé - ernyd legfeljebb 6
- fehér guyot - guyot rugy/m?
- vOros bak - bak terhelésl, de
- késéi alacsony kordon - alacsony kordon legfeljebb 15
szliretelési bor kozépmagas - kozépmagas ragy/téke
kordon kordon
magas kordon - magas kordon
egyes fliggony** Ultetvénysl(irdsége:
GDC** legalabb 5 000 t6/ha
sylvoz**
moser**
széndioxid ernyd - erny6
hozzdadasaval késziilt guyot - guyot
gyongyozbbor bak - bak
- fehér alacsony kordon - alacsony kordon
- rozé kézépmagas - kozépmagas
kordon kordon
magas kordon - magas kordon
egyes fliggony** Ultetvénys(iriisége:
GDC** legaldbb 3 300 t6/ha
sylvoz**
moser**
pezsgb ernyd - ernyé
- fehér guyot - guyot
- rozé bak - bak
alacsony kordon - alacsony kordon
kézépmagas - kozépmagas
kordon kordon

magas kordon

- magas kordon
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- egyes fuggbny** Ultetvénys(irisége:
- GDC** legaldbb 3 300 t6/ha
- sylvoz**

- moser**

* 2012. augusztus 1. el6tt telepitett meglévé szbl6ultetvények esetében azok sirlségétdl
fliggetlenll az onnan szarmazo sz616bdl az Ultetvény kivagasaig késziilhetnek Villany OEM-
sel ellatott termékek.

**_gal jelolt mlvelésmodu Ultetvényekrdl utoljara 2025. évben sziretelt sz616bdl készilhet
villdnyi termék.

Sziiret modja és a sz2616 mindsége
Valamennyi termékkategoria és terméktipus kiméletes szirettel, valogatott sz616bdl készil.

A termékek az alabbi minimalis természetes cukortartalmu sz616b6l készithet6ek:

A sz616 minimalis természetes

Termékkategoria és terméktipus cukortartalma (MM?®) és potencialis
alkoholtartalma (V/V%)
bor 16,4 MM° -9 V/V%
kés6i szuiretelésii bor 22,5MM°-13,1V/V%
classicus 16,4 MM° -9 V/V/%
késai sziiretelésii classicus bor 22,5 MM°-13,1V/V%

prémium esetén a felhaszndlt fajtak szerint:

Cabernet franc, Cabernet sauvignon, Harsleveld,

o _ 0,
Merlot, Rajnai rizling, Sauvignon blanc, Tramini 20 MM - 12,83 V/V%

Kékfrankos, Olasz rizling, Pinot noir, Syrah, Zweigelt 19 MM° - 12,08 V/V%
Chardonnay 18,5 MM° - 11,71 V/V%
Ottonel muskotaly, Sarga muskotaly 18 MM° - 11,34 V/V%
Kadarka, Kékoporto 17,5 MM° - 10,97 V/V%
késdi sziiretelésii prémium bor 22,5MM°-13,1V/V%
széndioxid hozzaadasaval készilt 16,4 MM° -9 V/V%
gyongyozébor

pezsgé 16,4 MM° -9 V/V/%

A sziret kezdési id6pontjat a Villanyi Borvidék Hegykozségi Tanacsa hatdrozza meg. Az a
termék, ami a Tandacs altal meghatarozott sziret kezdési idGpontja el6tt sziiretelt sz616bdl
készilt ,Villany” névvel nem kaphat szarmazasi bizonyitvanyt és Villany OEM-ként nem
hozhaté forgalomba. A sziret id6pontjat a hegykozségek hirdetmény utjan teszik kozzé.

7 _

Rendkivili kérdlmények (pl. idGjaras, fert6zés) esetén az el6z6ektél el lehet térni.




VILLANY termékleiras

IV. KORULHATAROLT TERULET

A villanyi kérilhatarolt terilet meghatdrozasa:

Bisse, Csarnota, Diosviszlé, Harkany, Hegyszentmarton, Kisharsany, Kistétfalu, Marfa,
Nagyharsany, Nagytoétfalu, Palkonya, Siklos, Szava, Turony, Villdany, Villdnykévesd, Vokany
telepliléseknek a sz616 termdbhelyi kataszter szerint I. és Il. osztalyd hatarrészeibe tartozé
terlletek.
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V. MAXIMALIS HOZAM

bortipus maximalis hozam
1. fehér legfeljebb 14 t/ha terméshozamu sz6l6bél nyert, legfeljebb 100 hi/ha
seprds Ujborbdl készithetd
2. rozé legfeljebb 14 t/ha terméshozamu sz6l6bél nyert, legfeljebb 100 hi/ha
seprds Ujborbdl készithetd
3. vOros legfeljebb 14 t/ha terméshozamu sz616bél nyert, legfeljebb 100 hl/ha
seprGs Ujborbdl készithetd
4, késéi sziiretelés( | legfeljebb 13 t/ha terméshozamu sz616b6l nyert, legfeljebb 90 hl/ha
bor seprds Ujborbdl készithetd
5. classicus fehér legfeljebb 13 t/ha terméshozamu sz616bél nyert, legfeljebb 90 hil/ha
seprds Ujborbdl készithetd
6. classicus rozé legfeljebb 13 t/ha terméshozamu sz6l6bél nyert, legfeljebb 90 hl/ha
seprds Ujborbdl készithetd
7. classicus voros legfeljebb 13 t/ha terméshozamu sz6l6bél nyert, legfeljebb 90 hl/ha
seprds Ujborbdl készithetd
8. késéi sziiretelés( | legfeljebb 9,3 t/ha terméshozamu sz616b6l nyert, legfeljebb 70 hl/ha
classicus bor seprds Ujborbdl készithetd
9. prémium fehér legfeljebb 8,5 t/ha terméshozamu sz616bél nyert, legfeljebb 60 hl/ha
seprds Ujborbdl készithetd
10. | prémium voros | legfeljebb 8,5 t/ha terméshozamu sz616bél nyert, legfeljebb 60 hl/ha
seprds Ujborbdl készithetd
11. | késGisziireelésii | legfeljebb 6 t/ha terméshozamu sz5l6bél nyert, legfeljebb 45 hl/ha
prémium bor seprds Ujborbdl készithetd
12. | fehér szén-dioxid | legfeljebb 14 t/ha terméshozamu sz616bél nyert, legfeljebb 100 hl/ha
hozzaadasaval seprGs Ujborbdl készithetd
készilt
gyongyoz6bor
13. |rozé szén-dioxid |legfeljebb 14 t/ha terméshozamu sz616bél nyert, legfeljebb 100 hl/ha
hozzaadasaval seprds Ujborbdl készithetd
készilt
gyongyoz6bor
14. , 3 legfeljebb 14 t/ha terméshozamu sz6l6bél nyert, legfeljebb 100 hi/ha
fehér pezsgd o e «
seprGs Ujborbdl készithetd
15. legfeljebb 14 t/ha terméshozamu sz616bél nyert, legfeljebb 100 hl/ha

rozé pezsgé

seprds Ujborbdl készithetd
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VI. ENGEDELYEZETT SZOLOFAITAK

bortipus Engedélyezett sz8l6fajta
1. |fehér Chardonnay, Cserszegi fliszeres, Harsleveld, Irsai Olivér, Kadarka, Kiralyleanyka, Olasz
rizling, Ottonel muskotaly, Pinot blanc, Pinot noir, Rajnai rizling, Rizlingszilvani, Sarga
muskotaly, Sauvignon blanc, Szlrrkebarat, Tramini, Zeng6, Zenit, Z6ld veltelini
2. |rozé Blauburger, Cabernet franc, Cabernet sauvignon, Kadarka, Kékfrankos, Kékoportd,
Menoire, Merlot, Pinot noir, Syrah, Zweigelt
3. | vOros Blauburger, Cabernet franc, Cabernet sauvignon, Kadarka, Kékfrankos, Kékoportd,
Menoire, Merlot, Pinot noir, Syrah, Zweigelt
4. | késGi szlretelés( bor Harslevel(, Tramini, Ottonel muskotaly, Olasz rizling, Rajnai rizling, Sarga muskotaly
5. | classicus fehér Chardonnay, Harsleveld, Kiralyleanyka, Olasz rizling, Ottonel muskotaly, Pinot blanc,
Rajnai rizling, Sarga muskotaly, Sauvignon blanc, Szlrkebarat, Tramini, Zeng6, Zold
veltelini
6. | classicus rozé Blauburger, Cabernet franc, Cabernet sauvignon, Kadarka, Kékfrankos, Kékoporto,
Menoire, Merlot, Pinot noir, Syrah, Zweigelt
7. | classicus voros Blauburger, Cabernet franc, Cabernet sauvignon, Kadarka, Kékfrankos, Kékoportd,
Menoire, Merlot, Pinot noir, Syrah, Zweigelt
8. | késGi szuretelési Harslevel(, Tramini, Ottonel muskotaly, Olasz rizling, Rajnai rizling, Sarga muskotaly
classicus bor
9. | prémium fehér Chardonnay, Harsleveld, Olasz rizling, Ottonel muskotaly, Rajnai rizling, Sarga
muskotaly, Sauvignon blanc, Tramini
10. | prémium voros Cabernet franc, Cabernet sauvignon, Kadarka, Kékfrankos, Kékoportd, Merlot, Pinot
noir, Syrah, Zweigelt
11. | késGi szuretelés(i Harslevel(, Tramini, Ottonel muskotaly, Olasz rizling, Rajnai rizling, Sdrga muskotaly
prémium bor
12. | fehér szén-dioxid Chardonnay, Cserszegi fliszeresfGszeres, Harsleveld, Irsai Olivér, Kirdlyleanyka, Olasz
hozzdadasdval készilt rizling, Ottonel muskotdly, Pinot blanc, Rajnai rizling, Rizlingszilvani, Sarga muskotaly,
gyongyoz6bor Sauvignon blanc, Sziirkebarat, Tramini, Zengd, Zenit, Z6ld veltelini
Blauburger, Cabernet franc, Cabernet sauvignon, Kadarka, Kékfrankos, Kékoportd,
Menoire, Merlot, Pinot noir, Syrah, Zweigelt
13. | rozé szén-dioxid Chardonnay, Cserszegi fliszeres, Harsleveld, Irsai Olivér, Kirdlyleanyka, Olasz rizling,
hozzdadasdval késziilt Ottonel muskotaly, Pinot blanc, Rajnai rizling, Rizlingszilvani, Sdrga muskotaly,
gyongyoz6bor Sauvignon blanc, Sziirkebarat, Tramini, Zengd, Zenit, Zold veltelini
Blauburger, Cabernet franc, Cabernet sauvignon, Kadarka, Kékfrankos, Kékoporté,
Menoire, Merlot, Pinot noir, Syrah, Zweigelt
14. | fehér pezsgé Chardonnay, Cserszegi fliszeresfGszeres, Harsleveld, Irsai Olivér, Kirdlyleanyka, Olasz
rizling, Ottonel muskotaly, Pinot blanc, Rajnai rizling, Rizlingszilvani, Sarga muskotaly,
Sauvignon blanc, Sziirkebarat, Tramini, Zengd, Zenit, Zold veltelini
Blauburger, Cabernet franc, Cabernet sauvignon, Kadarka, Kékfrankos, Kékoportd,
Menoire, Merlot, Pinot noir, Syrah, Zweigelt
15. | rozé pezsgb Chardonnay, Cserszegi fliszeresfGszeres, Harsleveld, Irsai Olivér, Kiralyleanyka, Olasz

rizling, Ottonel muskotaly, Pinot blanc, Rajnai rizling, Rizlingszilvani, Sdrga muskotaly,
Sauvignon blanc, Sziirkebarat, Tramini, Zengd, Zenit, Zold veltelini

Blauburger, Cabernet franc, Cabernet sauvignon, Kadarka, Kékfrankos, Kékoportd,
Menoire, Merlot, Pinot noir, Syrah, Zweigelt
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VIl. KAPCSOLAT A FOLDRAJZI TERULETTEL
VII/A. Bor

1. A kériilhatdrolt teriilet bemutatdsa

1.1. természeti tényez6k
A Villanyi Borvidék, mint lehatdrolt termd&hely sz6l6iiltetvényei, a kornyezé siksagbol
kiemelkedd Villanyi hegység déli kitettségi lankain kb. 25 km hosszan tertilnek el.

A termd&hely foldrajzi helyzete alapjan kimagasléd mennyiségi és idétartamd napsugdrzasban
részesiil, melyet a hémérsékleti adatok is igazolnak. A kézéph8mérséklet kb. 11 °C, a
vegetaciods id6szak atlaghémérséklete 17,5°C. A hidegebb évszakokban a teriileten gyakori a
kéd, de a kézéphémérséklet —1 °C ald nem siillyed. A csapadék évi mennyisége a sokéves
atlag alapjan 700 mm. Eghajlati szempontbdl két hatds érvényesiil, keveredik a kontinentélis
és a mediterrdan éghajlat, a sz6l6boritotta déli lejt6kon elsGsorban a mediterran hatds
érvényesil. Mérsékelten nedves vidék enyhe téllel, ahol a csapadék eloszlasa viszonylag
egyenletes. Eghajlata  Osszességében kedvezd a sz6l6termesztés szamara. A
hémeérsékletingadozas kicsi. Az uralkodd szél északi és észak-nyugati, de gyakori a nyugat-
kelet iranyu leveg6mozgas is.

A Villanyi hegység alapkdzetét tekintve kozépsS-tridsz kori mészk6bdl és dolomitbdl, jurakori
tengeri Uledékb8l szarmazé mészkébd6l valamint az alsé-kréta id6szakban képz&dott
mészk6bdl all. Az alapk&zeten a Villanyi borvidék tulnyomd részén csernozjom barna
erdé6talaj alakult ki. A pleisztocén id6szakban, a hideg, szdraz éghajlati stadiumokban
kialakult 10sz és loszszerld ,lejt6liledék” képezi a talajok anyakézetét. Mészben vald
gazdagsagabdl addédoan kdnnyen aprézddik és mallik, ezért rajta termékeny talajtakaré jott
l[étre. Ennek megfelel6en a talajtakard a lejt6kon valtozé vastagsagu mészben gazdag
agyagos l6sz, melyeket a fennsik jellegli hegytetén tobb helyen redzina valt. Az alapkovon
talalhatd altalaj vastagsaga dUlénként eltér6. A termdéhelyet altaldban jellemzi, hogy
viszonylag vastag, tapanyagokban gazdag talaj takarja az alapkdzetet.

1.2. Emberi tényez6k

A villanyi termGhelyen a bortermelés a régmultra tekint vissza. Feltehet6en mar a keltak
idejében is folyt sz6l6termesztés ezen a teriileten, de bizonyitottan a rémai id6kben vontak
termesztésbe a vidék kitln6 adottsagu terileteit, melyek kivétel nélkiil a mai napig szinte
folyamatos mdvelés alatt alinak, alltak.

A rédmai id6kben a borvidék a Sopianae provincia része volt, ahol Probus csdszar jovoltabdl
igen komoly hangsulyt fektettek a sz6l6k telepitésére, muivelésére. Az els6 irdsos anyag,
mely a fentieket igazolja egy oltarkdvon taldlhatd, melyet a Szarsomlyd hegy 1dbanal kerilt
el6. A felirat egy 400 arpensis (kb. 50 hektar) nagysagu szG6lGlltetvény telepitését
dokumentadlta, ami a rémaiak tartds jelenlétét és sz6l6mdvelésiik fejlettségét bizonyitja a
borvidék mai teriiletén.
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IV. Béla kiraly 1249-ben a tatarjaras utan a szarsomlydi var alapitdlevelében tett emlitést
Harsany hatarat 6vez6 sz6l6krél. A tatarjarast kovetd évszdzadokbdl fennmaradt iratok mind
emlitik a villanyi sz616ket és ezzel a sz6l6mlivelés folyamatossagat tanusitjak.

A torok hédoltsag jelentSsen atalakitotta a kornyék bortermelését. Ugyanakkor még a torok
uralom alatt is egy jo ideig fennmaradt a sz6l6mdivelés, amelyet a korabeli adé6sszeirasok és
mas iratok bizonyitanak. Az elnéptelenedett falvakat torékokkel, szlavokkal és racokkal,
telepitették be, akik magukkal hoztdk kultlrajukat és sz6l6termesztési, valamint borkészitési
hagyomanyaikat. A mai ismereteink szerint a rdcoknak koszénhet6 az els6 Kadarka
Ultetvények telepitése, mely a mai napig jelen van a borvidék fajtadsszetételében. A
fentieken tul a vorosborok készitésének menetét is jelentésen befolyasoltak, a racok hoztak
magukkal a balkani vérdsborkultira sajatos ismereteit a XV. szazadtdl kezdédéen. igy a

nevilkhoz flz6dik a héjon erjesztés technoldgidjanak elterjedése, és a Vvilldnyi
vOrosborkultura alapjainak megteremtése.

A torok uralom alatt megfogyatkozott népesség potlasara a 1740-es évektdl folyamatosan és
szervezetten potoltdk a lakossdgot féleg német nemzetiségliekkel, akik magukkal hoztak
sz6l6termesztési és borkészitési szokdsaikat, valamint fajtaikat. A németek betelepiilése
dont6 fordulatot hozott a borvidék sz616 és bortermelésében. Nekik kdszonhetd, hogy a
borvidéken elterjedt a Kékoportd szél6fajta (bora a Portugieser), mely még ma is az
Ultetvényfeliilet jelent6s részét teszi ki. Szakértelmiiknek és szorgos munkdjuknak
kdszonhetben jelent6s minGségi valtozds kovetkezett be és ismét felviragzott a kornyék sz616
és bortermelése. A fejl6dés a pincék és préshazak tekintetében is megmutatkozott. A
beteleplilt német nemzetiséglieknek kdszonhet§ java részt a villanyi, a villanykovesdi,
valamint az 53 miemlékké nyilvanitott pincébdl allé palkonyai pincesor is.

A borvidék egyik napjainkban is fontos helyet bet6lté fajtaja a Kékfrankos is ebben az
id6szakban kezdett elterjedni a borvidék teriletén.

A villanyi borok kivald min&ségét jelzi, hogy mar az 1800-as évek kozepén eljutottak a
tengerentilra. Az orszagutak kiépitésével és a kereskedelmi kapcsolatok erdsédésével a
borkereskedelem 1850 utan ugrdsszer( fejlédésnek indult, amelynek kovetkeztében a
villdnyi borok Eurépa szamos piacara eljutottak és ismertté valtak.

A villanyi sz616 és bortermelés fejl6dését a filoxéravész torte meg. A filoxéra jarvany utan a
sz6l6 és bortermelés jelentdsen korszerlsodott, uj fajtak és Uj modszerek keriiltek el6térbe.
Ebben az id6szakban jelentek meg a borvidéken az id6kozben vilagfajtava valt francia fajtak,
mint a Cabernet franc, a Cabernet sauvignon, a Merlot vagy a Pinot noir, amelyeket a
hagyomanyos fajtak mellett mar ekkor telepitettek.

A 1. vildghdbord utdn ismét atalakult a villdnyi sz6l6termesztés, ahol négy évtizeden
keresztlil a nagylizemi gazddlkodas valt meghatarozova. Ugyanakkor még egy ideig a
korszer( borkészitési és borkezelési technoldgia jellemezte a nagylizemi bortermelést is. A
sz6l6lltetvény atalakitdsok kovetkeztében a kordbban dominans vorosbort add fajta a
Kadarka, jelent6sen visszaszorult, helyét atvette a Kékoportd, ami mellett jelentGs
Kékfrankos, Merlot, Cabernet franc és sauvignon, valamint Zweigelt Ultetvényeket hoztak
létre. A fehérbort ado fajtak kozil az olaszrizling valik dominanssa, mellette a banati rizling
és a harslevell talalhaté meg nagyobb felileten.
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Az 1980-as évek végén felbomld nagylizemi sz6l6termesztést felvaltotta a kistizemi sz616 és
bortermelés, ahol a mindségi szempontok valtak meghatarozéova. A villanyi borok
mindségfejl6dése a 2005-ben bevezetett Villanyi, Villdnyi classicus és Villanyi prémium
termékhierarchidval és a hozzajuk kapcsolédd kiemelt eredetvédelmi szabalyozassal
csucsosodott ki.

2. A borok leirdsa

A Villanyi fehér, rozé és vorosborok borok iz és illatvildganak kozos jellemzdje a gyliimolcsos
karakter, ami fehér és rozé borok esetében a frissességgel parosul, vorosborok esetében
teltséggel, komplexebb, fliszeres jelleggel egésziil ki.

A villanyi classicus borok az el6z6 tipushoz képest izében és illatdban intenzivebb gylimolcs,
illetve flszeres jelleg figyelhet6 meg, Osszetettebb aromaanyagokkal, teltebb,
karakteresebb, finom savakkal rendelkez6 borok. A vordsborok testesebbek, tanninban
gazdagabbak.

A villdnyi prémium borok testes, koncentrdlt borok, igen Osszetett iz és zamatvilaggal, ahol
az intenziv gyimolcsosség jellemz6, sok esetben az aszalt gyimolcsokre és lekvarokra
jellemz6 izek és illatok jelenhetnek meg, gyakran kiegésziilve az intenziv flszeres
karakterekkel. Testes, érlelt borok, a fahordds érlelés jegyei szinében, izében és illatdban
minden esetben megjelennek.

3. Az okszert kapcsolat bemutatdsa és bizonyitdsa

A borvidék Magyarorszag legdélebbre fekv6 borvidéke. A helyi éghajlatot a kontinentalis és a
mediterran hatds hatarozza meg. Magyarorszagon itt kdszont be el6sz6r a tavasz és a
napsitéses orak szama is magasabb az orszagos atlagnal. Az évi csapadékmennyiség és
annak viszonylagos egyenletes eloszldasa, valamint a viszonylag jo viztartoképességgel
rendelkez6 talajok egyarant hozzajarulnak a vegetaciés id6szakban a sz6l6 megfelel6
vizellatasahoz.

A borvidékre jellemz6 éves héosszeg, ami elérheti a 2000 °C aktiv hGosszeget, lehetbvé teszi,
hogy a fehér borsz6l6 mellett a kései érésu, szinanyagban gazdag, vorosbort add sz6l6fajtak
is nagy biztonsaggal beérjenek, és kitin6é minGséget produkaljanak a Villanyi hegység
Ultetvényeiben. A helyi klimatikus viszonyoknak koszonhetd, hogy szinte minden évben
tulérett sz616 is szliretelhetd, amelynek kdvetkeztében igen elterjedtek a borvidéken a késagi
szliretelési borok.

A borvidék fajtadsszetétele az évtizedek, illetve évszdzadok soran folyamatosan alakult,
melynek egyik fontos vizvalasztdja volt a XX. szazad eleje, a filoxéravészt kbvets idGszak volt,
mivel az addig hagyomanyosnak mondhatd sz6l6fajtak mellett megjelentek a mai
értelemben vett vilagfajtak is. igy ezek termesztése a borvidéken tdbb mint szazéves multra
tekint vissza.
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A Villanyi borvidék elsGsorban vordsborai miatt valt ismertté és nemzetkozi hirlivé, de a
természeti adottsagai hagyomdnyosan a fehérborok szamdra is kedvez6ek. A vorosbort adé
sz6l6fajtdk valtozatos palettdjanak koszonhet6en, a rozé borok is szép szammal
megtalalhatdk a borvidéken szortimentjében. Magyarorszagon a Villanyi borvidék az egyik
olyan borvidék, amelyik nagy hagyomanyokkal rendelkezik a siller készités terén. A siller
borok jellegliket tekintve a rozé és a vordsborok kozott taldlhatdk. A vidéken az 1800-as évek
masodik felében f6ként kadarkdbdl igen szamottev6 volumenben késziiltek siller borok. Ez a
fajtaszortiment mara kiegésziilt a francia fajtakkal és a kékfrankossal.

Az éghajlati adottsdgok, a meszes-10sz0s, agyagos, tadpanyagban gazdag talajok, valamint a
bemutatott, a termd&helyhez kivaléan alkalmazkodé hagyomanyos termesztésl fajtak
egylittesen eredményezik a jellegzetes zamatu, finom savgerincli, gyliimolcsos-fliszers
borokat, vorosborok esetében pedig a tanninban, szinanyagban gazdag, testes, harmonikus
borokat. Az alkalmazott sz6l6termesztés technolégia, az évszdzadok sordn kialakult
kozépmagas mivelésmoddok tovabbfokozzak a természeti és fajtaadottsagokat a cukor, a
szinanyag és a tannintartalom tekintetében.

A vorosborok a mai napig az ugynevezett hagyomanyos eljarassal készlilnek. A magas
min&séget ado villanyi vorosbor készitési technoldgia kozel 300 éves multra tekint vissza. igy
a villanyi borok min&ségét az évszazadok alatt felhalmozott szaktudas garantdlja. Az 1980-as
évek mdsodik felétél jellemzé mindségjavitd munka, a hegyoldalak legkivalébb o6koldgiai
adottsagokkal rendelkez6 d(ilSinek betelepitése, a terméhelyhez leginkabb 6sszhangban
lévé sz6l6fajtakkal magas tészamu lltetvények |étrehozdsa, a hagyomanyos mUvelésmddok
és a szigoru terméskorlatozas alkalmazasa, valamint a modern technoldgidval feldolgozott
sz6l6 fahordds érlelése vezetett oda, hogy a borvidéken kialakult a Villanyi, Villdnyi classicus
és Villanyi prémium borok termékhierarchidja.

A villdnyi borok 1980-as évek végétsl megfigyelhet6 markans mindségi fejlédése szamos
elismerést kapott: Villany A sz818 és a bor varosa (1987), ,Az Ev Bortermel6je” cimet 1991-es
alapitdsa 6ta eddig négy alkalommal villdnyi termelének itélték oda, ,,Az Ev Pincészete”
elismerésben - 2002-es fennallasa 6ta - mar szintén részesilt villdnyi bordszat. A villanyi
borok kivalé eredményekkel szerepelnek a hazai és nemzetkozi borversenyeken. Ennek
kovetkeztében a villdnyi borok magas presztizsi termékekké valtak a fogyasztdk korében.
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VII/B. Széndioxid hozzaadasaval késziilt gyongyozébor

A borokndl mar bemutatott természeti és emberi tényezbk leirasan tulmenden a villanyi
széndioxid hozzdaddsaval késziilt gyongydz6éborra az aldbbi tulajdonsagok érvényesek

Emberi tényezdk:

A Villdnyi borvidék esetében viszonylag Uj termékkategdrianak szamit a szén-dioxid
hozzaadasaval készilt gyongyozébor, amelyet a pezsgbkészitési hagyomanyok Ujraélesztése
utan, nagy sikerrel vezettek be a villanyi termel6k a hazai piacon.

A termék piaci és gazdasagi sikere alapvet6en az itt dolgozé sz6l6termelék és boraszok
szakmai tuddsdnak és ismertségének koszonhet6. A villanyi szén-dioxid hozzdaddasaval
készilt gyongyozébor jellemzéen a helyi aromatikus fajtakbdl készil, melyet olyan
stddiumban sziiretelnek, hogy a feldolgozds sordan a sz6l6 természetes, elsédleges iz és
zamatanyagai megGérizhet6k legyenek, amelyet a palackozas el6tti szén-dioxiddal térténd
dusitds még inkabb kiemel.

2. A borok leirdsa

A villdnyi szén-dioxid hozzdaddasdaval készilt fehér és rozé gydngydz6borok harmonikus
savtartalommal, frissességgel, iide, komplex gyiimolcsds aromakkal jellemezhet6ek.

3. Az okszerii kapcsolat bemutatdsa és bizonyitdsa

A borvidék Magyarorszag legdélebbre fekv6 borvidéke. A helyi éghajlatot a kontinentalis és a
mediterran hatds hatarozza meg. Magyarorszagon itt koszont be elGszor a tavasz és a
napsitéses orak szdma is magasabb az orszagos atlagnal. Az évi csapadékmennyiség és
annak viszonylagos egyenletes eloszldasa, valamint a viszonylag jo viztartoképességgel
rendelkezd talajok egyarant hozzajarulnak a vegetacids id6szakban a sz6l6 megfeleld
vizelldtasdhoz, ami kilonosen fontos tényez6 a szén-dioxid hozzdaddsaval készilt
gyongyoz6borok esetében, mivel a borban nem jelennek meg vegetalis, filledt illatok,
valamint éretlen, nyers savak, amelyeket a borban jelenlévd szén-dioxid kiemelne.

A sz6l6lltetvények elhelyezkedése, a mediterran jellegl klimatikus adottsagok, a meszes-
|6sz0s, agyagos, tapanyagban gazdag talajok valamint a term&helynek leginkabb megfelel6
fajtdk egyltt adjak a termék egyedi jellegét, ami a komplex gylimoblcsos illat és
zamatanyagok, (ide jelleg és elegans savtartalom formdajaban nyilvanul meg.
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VII/C. Pezsgd

A borokndl mar bemutatott természeti és emberi tényezék leirdasan tulmendéen a villanyi
pezsgbkre az alabbi tulajdonsagok érvényesek

Emberi tényezdk:
A Villanyi borvidéken a pezsgbgydartas 100 éves multra tekint vissza. A Schaumburg-Lippe
hercegi uradalom alapitott el6szor pezsgégydarat a borvidéken 1912-ben. A pezsgbgyar az .
vildaghaboruig prosperdlt, Crémant Rose és Crémant Blanc pezsgdikkel nagy sikerekre és
orszagos hirnévre tettek szert. A pezsgbgyarat késébb a Littke csalad vasarolta meg és
Uzemeltette. A pezsgbkészités hagyomanyait elevenitették fel a villanyi termel6k, amikor
Ujra bevezették a villdnyi pezsgét a piacra.

A termék sikere az itt dolgozé szd6l6termel6k és bordszok szakmai tuddsanak, és
ismertségének koszonhetd. A villdnyi pezsgé alapvetSen tradicionalis eljardssal, palackban
erjesztéssel készil, amelynek kovetkeztében az elsédleges gyimodlcsos illatok mellett a
masodlagos izek és zamatok is szépen kialakulnak.

2. A borok leirdsa

A hosszabb érlelés kovetkeztében szine a halvany sargatdl az aranysdrgdig terjedhet.
Illatdban és izében a szbl6re jellemz6 elsédleges intenziv gylimolcsos, illetve flszeres (rozé)
iz és zamatanyagok meghatdrozdak, amelyek kiegésziilnek az autolizis soran keletkezé
illatjegyekkel és az érlelés soran kialakulé masodlagos aromakkal. Ude savakkal rendelkezd
zamatgazdag pezsgok.

3. Az okszerii kapcsolat bemutatdsa és bizonyitdsa

A borvidék Magyarorszag legdélebbre fekvé borvidéke. A helyi éghajlatot a kontinentalis és a
mediterran hatds hatarozza meg. Magyarorszagon itt kdszont be el6szor a tavasz és a
napsitéses orak szdma is magasabb az orszagos atlagnal. Az évi csapadékmennyiség és
annak viszonylagos egyenletes eloszldsa, valamint a viszonylag jo viztartoképességgel
rendelkezd talajok egyarant hozzajarulnak a vegetacidés id6szakban a sz616 megfelel
vizelldtasdhoz, ami kilonosen fontos tényezd a pezsgbk esetében, mivel a borban nem
jelennek meg vegetilis, filledt illatok, valamint éretlen, nyers savak, amelyeket a masodik
alkoholos erjedésbdl szarmazé szén-dioxid kiemelne.

A hosszu vegetdcids id6szak, a magas h66sszeg optimalis kortilményeket biztosit ahhoz, hogy
a pezsgbk alapborat ado sz6l6k megfelel6éen beérjenek és még az (ide savaik is
megmaradjanak.

A sz6l6lltetvények elhelyezkedése, a mediterran jellegl klimatikus adottsagok, a meszes-
|6sz0s, agyagos, tapanyagban gazdag talajok valamint a term&helynek leginkabb megfelel6
fajtdk egyltt adjak a villdnyi pezsg6é egyedi jellegét, ami a masodik alkoholos erjesztés
ellenére meg6rzi zamatgazdagsagat, a komplex gylimolcsos, illetve flszeres illat és
zamatanyagokat, Ude jellegét és elegans savtartalmat. A tradiciondlis pezsg6készitési
eljdrasnak megfelel§ hosszabb érlelés kovetkeztében elegans, finom masodlagos illatokkal
gyarapodott pezsgdk jellemzbek a borvidékre.
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VIil. TOVABBI FELTETELEK

1. A termdhelynél kisebb foldrajzi egység feltiintetése

A Villdny oltalom alatt allé6 eredet-megjeldléssel egyitt feltlintethetd, a villdnyi lehatdarolt

termdhelynél kisebb foldrajzi egységek az alabbiak:

— alehatarolt termGhelyet alkotd telepiilések nevei (IV. pontban szerepl6 telepiilések)

— Dilék:

Borvidéki telepulés Dil6énév Borvidéki telepulés | D(il&név
1. Didsviszlo Csikorgd 25. | Palkonya Weingarten
2. Hegyszentmarton Nagy-hegy 26. | Siklos Akasztéfa-dils
3. Kisharsany Bocor 27. Csukma
4, Hajdus 28. GoOntér
5. Harsos 29. Koves-fold
6. Hegyalja 30. Macskalyuk
7. Nagyharsany Dobogé 31. Makar
8. Domb-dlilé 32. Varoshegy
9. Fekete-hegy 33. Zuhdnya
10. Konkoly-d(ilé 34. | Tarony Séta
11. Kopar 35. | Villdny Calcberg
12. Ordog-arok 36. Jammertal
13. Remete 37. Ordog-arok
14. Varerdd 38. Somssich
15. Nagytotfalu Gombas 39. Sterntal (Csillag-volgy)
16. GoOntér 40. | Villanykovesd Agancsos
17. Hajdus 41, Ordég-arok
18. Mandolas
19. Pacsér-hat
20. Pakai
21. Pillangé
22. Tlskés
23. Verebes-rét
24, Volgyi-dUilé

Teleplilés feltlintetéssel az aldbbi Villany OEM-sel ellatott borok készithetSk:

- Villanyi classicus
- Villanyi prémium

Teleplilés feltlintetéssel megkiilonboztetett borok esetében a sz616 legalabb 85%-anak az
adott telepilés I. és Il. osztalyu hatarrészeibe tartdzé ltetvényeibdl kell szarmaznia.

D(lénév csak prémium bor cimkéjén jelolhetd.

Ddléfeltiintetéssel megklldonbdztetett borok esetén a feldolgozott sz616 legalabb 95 %-anak
az adott ddl&bél kell szarmaznia.
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2. Fajtafeltiintetés szabalyai

Fajtafeltiintetéssel tortén6é megkiilonboztetés az aldbbi termékek, terméktipusok és fajtak
esetében lehetséges:
- Villanyi classicus fehérborok esetében a borkészitéshez felhasznalt fajtak kozal
csak:
e Chardonnay
e Harslevell
e Kiralyleanyka
e Olaszrizling
e Ottonel muskotaly
e Rajnairizling
e Sauvignon blanc
e Sdarga muskotdly
e Tramini
o 70ld veltelini

fajtdk neve tlntethetd fel. A t6bbi Villanyi classicus fehérbor készitésére felhasznalhaté fajta
hazasitasra alkalmazhatd, ebben a kategdridban 6nalld fajtaborként nem készithet6.

- Villanyi classicus rozé, voros, Villanyi prémium vords borok, valamint széndioxid
hozzdadasaval késziilt gyongydz6bor és pezsgl esetében az Osszes fajtabol
készithets termék fajtafeltiintetéssel.

Villanyi fehér, rozé, siller és vorésbor nem készil fajtafeltlintetéssel.

KésGi szliretelés(i borok esetében Harslevel(i, Tramini, Ottonel muskotaly, Olaszrizling, Rajnai
rizling, Sarga muskotaly fajtabol késziilhet fajtafeltiintetéssel megkiilonboztetett bor.

Fajtafeltiintetéssel megkllonboztetett Villanyi classicus, prémium és a késGi sziretelési
borok, széndioxid hozzaadasaval késziilt gyongydz8bor és pezsgd esetében 85%-ban az adott
sz6l6fajtabdl kell késziteni a terméket.

3. Termékelballitasra vonatkozé elSirasok
Villanyi és Villanyi classicus borok, valamint a széndioxid hozzdadasaval késziilt
gyongyoz6bor el6dllitasa az alabbi terlileten lehetséges:
Baranya megye
Somogy megye
Tolna megye

Villanyi prémium borok el6allitdsa csak Baranya megye teriiletén lehetséges.

A bor pezsg6vé torténd elallitdsa a termdbhellyel kozvetleniil nem szomszédos teriileteken,
de Magyarorszag teriletén lehetséges.

4. Kiszerelés

A Villanyi classicus, Villanyi premium borokat, valamint széndioxid hozzaadasaval késziilt
gyongyoz6bort és pezsgbt csak livegbe palackozva lehet forgalomba hozni. Ez aldl kivételt
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képeznek az adott termGhelyen belil a termel6 altal, sajat boraszati (zemben, helyben
fogyasztasra értékesitett sajat termelésd borai. A villanyi premium bort csak Baranya megye
hegykozségeinek pincekataszterében szerepld pincékben lehet palackozni.

Villanyi és Villanyi classicus borok, széndioxid hozzdadasaval késziilt gyongydzébor, valamint
pezsgb kiszerelése a Magyarorszagon hegykodzségi pincekataszterben szerepl6 pincékben

lehetséges.

5. Cimkézés

Az aldbbi 6sszefoglald tablazat tartalmazza a Villdny OEM borok cimkézésére vonatkozo

kiilonos szabalyokat:

Terméktipus Kotelez6 jelolés* Fakultativ jelolés
bor: e védett erdetli bor”
- fehér e , Districtus Hungaricus
- rozé Controllatus  Villdny”  v.
- vOros ,DHC Villany”
- késGi szliretelés(i bor o siller”
e virgin vintage" v. ,elsé
sziiret”**
e primdr v. ujbor**
e barrique”**

e barrique-ban erjesztett” v.
,horddban erjesztett”**

e barrique-ban  érlelt” v.
,horddban” érlelt”**

e sziiretlen”**

e ,termébhelyen palackozva”**

e palackos kiszerelés esetén a
logo feltlintetése

classicus bor:
- fehér
- rozé
- voOros
- késéi sziiretelés(i bor

e Villanyi classicus bor”
e védett eredetli bor”

e logd

e évjarat

ekisebb  foldrajzi  egység
neve**

e  Districtus Hungaricus
Controllatus  Villdny”  v.
,DHC Villany”

o siller”

e virgin vintage" v. ,elsé
sziiret”**

e primér v. ujbor**

e barrique”**

e barrique-ban erjesztett” v.
,horddban erjesztett”**

e barrique-ban  érlelt” v.
,horddban” érlelt**

o szliretlen”**
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o ,termébhelyen palackozva”**.

prémium bor:
- fehér
- VvoOros
- késGi szliretelés(i bor

e Villanyi prémium bor”
e védett eredetli bor”

¢ logd

e évjarat

e kisebb
neve**

o siller”

e Districtus
Controllatus
,DHC Villany”

e, virgin vintage" v.
sziiret”**

e barrique”**

e barrique-ban erjesztett” v.
,hordoban erjesztett”**

e, barrique-ban  érlelt” v.
,horddéban” érlelt**

o sziiretlen”**

e termébhelyen palackozva”**

foldrajzi  egység

Hungaricus
Villdny” .

,elsé

széndioxid hozzaadasaval | e, védett eredetii” e Districtus Hungaricus

készilt gyongyodzbbor: e logd Controllatus  Villdny”  v.
- fehér ,DHC Villany”
- rozé

pezsgol: e védett eredetii” e Districtus Hungaricus
- fehér e logd Controllatus ~ Villany”  v.
- rozé ,DHC Villany”

e blanc de blanc”**
e blanc de noir”**

e nyerspezsgo”**

o termelbi pezsgé”**

*a jogszabalyi elGirdsokon tul

** az erre vonatkozé el6irasoknak megfeleléen

A szabdlyos (fektetett vagy dllitott négyzetlap, vagy téglalap alaku) cimkék esetében a
cimke jobb alsé sarkaba a classicus bor, apremium bor, a széndioxid hozzdadasaval késziilt
gyongyoz6bor és a pezsgl jelképét, a magyar kikerics (Colchicum hungaricum) novényrdl
készlilt 1. dbran szereplé logot kell elhelyezni. Villanyi bor esetében Uvegpalackos
kiszerelés(i termék cimkéjén a logo feltlintethetd az alabbi elirdsok szerint.

A logo kils6 kett6s korében foglal helyet a ,Districtus Hungaricus Controllatus Villany”
kifejezés. Szabdlytalan formaju (tépett alsé széll, romboid, sarkara allitott négyszog alaku,
ovdlis stb.) cimke esetén a logot a cimke formajatél fuggben, de annak alsé harmadaban
kell elhelyezni. A logot az adott cimkével harmonizaltan (szin, bet(tipus hasznalata) kell
elkésziteni és elhelyezni. A logo grafikai megjelenése legalabb 2,0 cm, legfeljebb 3,0 cm

atmérdjl lehet.
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1. dbra: Logo

A ,siller” hagyomdnyos kifejezés feltlintetése a bortipusonként leirt vorosborkészitésre
engedélyezett sz616fajtabdl késziilt bor esetében lehetséges.

Az évjarat feltlintetésének szabdlyai: kdtelezd az évjarat feltlintetése classicus, prémium és
késGi szuretelésli borok esetében, amelynek 85 %-ban meg kell egyeznie a cimkén
feltiintetett évjarattal. Villanyi bor, szén-dioxid hozzdaddasaval késziilt gyongyozSbor és
pezsgl esetében az évjarat feltlintetése nem kotelezd.

6. Adatszolgaltatasok

Minden parcelldt, amely kisebb foldrajzi egység feltlintetésével (telepiléssel vagy dil6vel)
elldtott Villanyi, vagy Villanyi classicus vagy Villanyi prémium bor sz6l6jét adja, a termel6
koteles azt a parcella fekvése szerint illetékes hegybirédnak bejelenteni elsé alkalommal 2012.
majus 31-ig. A bejelentett parcelldat mindaddig az adott kategdriaként kell kezelni, amig a
termel6 masként nem nyilatkozik, ami a 2011. augusztus 1. el6tt bejelentett parcellakra is
vonatkozik.

7. A termékek érzékszervi biralatat a Villanyi Borvidék Borbirald Bizottsag végzi.
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IX. ELLENORZES

1. A termékleirds ellenGrzésére kijelolt szervezetek:

A termékleirds betartasdnak hatdsdgi ellenGrzését a hatdlyos jogszabdly altal kijelolt
hatdsagok végzik el.

Jelenleg hatdlyos jogszabalyok szerinti hatdsag:

Mez6gazdasagi és Szakigazgatasi Hivatal Boraszati Igazgatdsag

1118 Budapest, Budaorsi ut 141-145.

Tel.: +36 1 346-09-30

Fax.: +361 2124978

e-mail.: bmi@mgszh.gov.hu

Web.: http://www.mgszh.gov.hu/szakteruletek/szakteruletek/obi

Bacs-Kiskun Megyei Kormanyhivatal Mez6gazdasagi Szakigazgatdsi Szervei
6000 Kecskemét, Halasi ut 34.

Tel.: +36 76 503 370

Fax: +36 76 487 052

e-mail: bacs@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/bacs-kiskun

Baranya Megyei Kormanyhivatal Mez6gazdasagi Szakigazgatdsi Szervei
7623 Pécs, Rakoczi ut 30.

Tel.: +36 72 512 450

Fax.: +36 72 512 451

e-mail: baranya@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/baranya

Békés Megyei Kormanyhivatal Mez6gazdasagi Szakigazgatasi Szervei
5600 Békéscsaba, Kétegyhazi ut 2.

Tel.: +36 66 528 180

Fax: +36 66 454 878

e-mail: bekes@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/bekes

Borsod-Abauj-Zemplén Megyei Kormanyhivatal Mez6gazdasagi Szakigazgatasi Szervei
3525 Miskolc, Doczy Jézsef ut 6.

Tel.: +36 46 515 700

Fax: +36 46 515 701

e-mail: borsod-fm@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/borsod-abauj-zemplen

Csongrad Megyei Kormanyhivatal Mez6gazdasagi Szakigazgatdsi Szervei
6720 Szeged, Dedk Ferenc u. 17.

Tel.: +36 62 553 470

Fax: +36 62 426 311

e-mail: csongrad@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanvhivatal.hu/hu/csongrad
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Fejér Megyei Kormdanyhivatal Mez6gazdasagi Szakigazgatasi Szervei
8000 Székesfehérvar, Csikvari ut 15-17.

Tel.: +36 22 315 460

Fax: +36 22 502 064

e-mail: fejer@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanvyhivatal.hu/hu/fejer

Gyd6r-Moson-Sopron Megyei Kormdanyhivatal Mez6gazdasagi Szakigazgatasi Szervei
9028 Gy6br, Aratd u. 5.

Tel.: +36 96 529 330

Fax: +36 96 529 333

e-mail: gyor@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanvyhivatal.hu/hu/gyor-moson-sopron

Hajdu-Bihar Megyei Kormanyhivatal Mezégazdasagi Szakigazgatdsi Szervei
4024 Debrecen, Kossuth Lajos u. 12-14.

Tel.: +36 52 523 800

Fax: +36 52 523 801

e-mail: hajdu@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/hajdu-bihar

Heves Megyei Kormanyhivatal Mez6gazdasagi Szakigazgatdsi Szervei
3300 Eger, Szovetkezet 0t 6.

Tel.: +36 36 510 765

Fax: +36 36 510 755

e-mail: heves@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/heves

Jasz-Nagykun-Szolnok Megyei Kormanyhivatal Mez6gazdasagi Szakigazgatdsi Szervei
5000 Szolnok, Kossuth Lajos u. 2.

Tel.: +36 56 505 377

Fax: +36 56 505 371

e-mail: szolnok@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/jasz-nagykun-szolnok

Komarom-Esztergom Megyei Kormanyhivatal Mez6gazdasagi Szakigazgatasi Szervei
2800 Tatabanya, Gyéri ut 13.

Tel.: +36 34 310 909

Fax: +36 34 305 771

e-mail: komarom@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/komarom-esztergom

Négrad Megyei Kormanyhivatal Mez6gazdasagi Szakigazgatdsi Szervei
3100 Salgotarjan, Baglyasi ut 2.

Tel.: +36 32 521 500

Fax: +36 32 521 524


mailto:fejer@mgszh.gov.hu
http://www.kormanyhivatal.hu/hu/fejer
mailto:gyor@mgszh.gov.hu
http://www.kormanyhivatal.hu/hu/gyor-moson-sopron
mailto:hajdu@mgszh.gov.hu
http://www.kormanyhivatal.hu/hu/hajdu-bihar
mailto:heves@mgszh.gov.hu
http://www.kormanyhivatal.hu/hu/heves
mailto:szolnok@mgszh.gov.hu
http://www.kormanyhivatal.hu/hu/jasz-nagykun-szolnok
mailto:komarom@mgszh.gov.hu
http://www.kormanyhivatal.hu/hu/komarom-esztergom

VILLANY termékleiras

e-mail: nograd@mgszh.gov.hu
Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/nograd

Pest Megyei Kormanyhivatal Mez6gazdasdagi Szakigazgatasi Szervei
1135 Budapest, Lehel u. 43-47.

Tel.: +36 1 329 7017

Fax: +36 1317 6231

e-mail: pest@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanvyhivatal.hu/hu/pest

Somogy Megyei Kormanyhivatal Mez6gazdasdagi Szakigazgatasi Szervei
7400 Kaposvar, Petdfi tér 1-3.

Tel.: +36 82 527 580

Fax: +36 82 315 023

e-mail: somogy@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/somogy

Szabolcs-Szatmar-Bereg Megyei Kormanyhivatal Mez6gazdasagi Szakigazgatdsi Szervei
4400 Nyiregyhaza, Keleti ut 1.

Tel.: +36 42 508 300

Fax: +36 42 508 311

e-mail: szabolcs@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/szabolcs-szatmar-bereg

Tolna Megyei Kormanyhivatal Mez6gazdasagi Szakigazgatdsi Szervei
7100 Szekszard, Augusz Imre u. 7.

Tel.: +36 74 529 869

Fax: +36 74 415 688

e-mail: tolna@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/tolna

Vas Megyei Kormanyhivatal Mez6gazdasdagi Szakigazgatasi Szervei
9700 Szombathely, Zanati ut 3.

Tel.: +36 94 314 093

Fax: +36 94 327 852

e-mail: vas@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/vas

Veszprém Megyei Kormanyhivatal Mez6gazdasagi Szakigazgatasi Szervei
8200 Veszprém, Megyehaz tér 1.

Tel.: +36 88 590 472

Fax: +36 88 407 347

e-mail: veszprem@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/veszprem

Zala Megyei Kormanyhivatal Mez&gazdasagi Szakigazgatasi Szervei
8900 Zalaegerszeg, Bird Marton u. 38.
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Tel.: +36 92 550 570

Fax: +36 92 550 571

e-mail: zala@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanvyhivatal.hu/hu/zala

2. Az ellen6rzések kore:

— A boraszati termék analitikai tulajdonsagainak vizsgalata forgalomba hozatal el6tt,

— A bordszati terméket elGallitdé lizem adminisztrativ ellenGrzése a gazdasdgi akta
alapjan, illetve helyszini vizsgalata kockazatelemzésen alapulé ellen6rzési terv
alapjan,

— Kockdazatelemzésen alapulé ellenérzési terv alapjan érzékszervi és analitikai vizsgalata
forgalomba hozott bordszati termékek esetén,

— Szarmazasi bizonyitvanyok valésagtartalmanak ellenérzése,

— A helyi borbirdlé bizottsag m(ikodésének ellenérzése.
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X. A HEGYKOZSEGI FELADATOK ELLATASANAK RENDJE

Ellen6rzési pontok

Ellen6rzés modszere

Igazolé dokumentum

llletékes szervezet

I. Strukturalis elemek

A parcella a lehatarolt
termGhelyen
helyezkedik el

Adminisztrativ ellenérzés:
HEGYIR és VINGIS alapjan

a parcella fekvése
szerint illetékes
hegykozség

Sz6l6lltetvényre
vonatkozd elGirasok
ellen6rzése:

(fajta, sor és t6tavolsag,
Gltetvényslrdség,
mdvelésmad,
tamrendszer, atmeneti
intézkedések stb.)

Adminisztrativ
ellen6rzés:
HEGYIR,

Kockazatelemzésen
alapuld szuréproba szerd
helyszini ellenérzés

Helyszini szemlérdél
készilt jegyz6konyv

az lltetvény fekvése
szerint illetékes
hegykozség

Pincetechnoldgia

Adminisztrativ
ellendrzés:
HEGYIR

Kockazatelemzésen
alapuld szuréprdba szerd
helyszini ellenérzés

e Helyszini szemlérél

készilt jegyz6konyv

a pince helye szerint
illetékes hegykozség

II. Evjaratfiigg elemek

11-1 Sz616 eredetének igaz

olasa

Potencialis

Kockazatelemzésen

Helyszini szemlérdél

az lltetvény fekvése

terméshozam alapulé szurdprdéba szer( készilt jegyz6kdnyv szerint illetékes
helyszini ellenérzés hegykozség
Sziret . Kockazatelemzésen ) Helyszini szemlérdél az Ultetvény fekvése

alapulé szurdprdéba szer(
helyszini ellenérzés

Adminisztrativ
ellendérzés

készilt jegyz6kdnyv
Sziireti jelentés,

sz618s szarmazasi

bizonyitvany kérelem

szerint illetékes
hegykozség

Sz616 mennyiségének és
min&ségének
ellenérzése

Adminisztrativ
ellenérzés

Kockazatelemzésen
alapulé szurdprdba szer(
helyszini ellenérzés

Sziireti jelentés,
sz616 szarmazasi
bizonyitvany kérelem;

Helyszini szemlérdél
készilt jegyz6kdnyv

az lltetvény fekvése
szerint illetékes
hegykozség

Sz616 szarmazasat igazolé dokumentum

Sz616szarmazasi
bizonyitvany

Sz616 terilete szerint
illetékes hegykozség
hegybirdja

II-1l Bor eredetének igazolasa

Sz616 eredetének és
mindségének
ellenérzése

Adminisztrativ
ellendérzés

Sz616szarmazasi
bizonyitvany

Sz616 terilete szerint
illetékes hegykozség
hegybirdja

Alkalmazott boraszati
eljarasok

Adminisztrativ
ellenérzés

Pincekonyv,
borszarmazasi

Pince telephelye
szerint illetékes
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Kockazatelemzésen
alapulé szirdprdéba szer(
helyszini ellendrzés

bizonyitvany iranti
kérelem;

Helyszini szemlérdél
készilt jegyz6konyv

hegykozség
hegybirdja

Bor szdrmazasat igazolé dokumentum

Els6 borszarmazasi
bizonyitvany

Sz616 teriilete szerint
illetékes hegykozség
hegybirdja

Ill. Forgalomba hozatal

I1l-1 Bor eredetének igazolasa

Bor eredetének °
ellenérzése

Adminisztrativ
ellendérzés

Els6 borszarmazasi
bizonyitvany

Pince telephelye
szerint illetékes
hegykozség
hegybirdja

Alkalmazott boraszati °
eljarasok

Adminisztrativ
ellenérzés

Kockazatelemzésen
alapuld szuréprdba szerd
helyszini ellenérzés

Pincekonyv,
borszarmazasi
bizonyitvany iranti
kérelem;

Helyszini szemlérdl
késziilt jegyz6konyv

Pince telephelye
szerint illetékes
hegykozség
hegybirdja

Bor szarmazasat igazolé dokumentum

Borszarmazasi
bizonyitvany

Pince telephelye
szerint illetékes
hegykozség
hegybirdja

llI-11 Bor forgalomba hozatali eljaras

Mintavétel o Hegybiré jelenlétében Mintavételi Pince telephelye
torténé mintavétel vagy jegyz6konyv szerint illetékes
hegybird vagy a hegykozség
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paraméterek mindsités mingsitési Bizottsag
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A kozfogyasztasra
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termékek ellenérzése
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Erzékszervi
jegyz6konyv

Analitikai minGsités
jegyz6konyv
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VILLANY termékleiras

A Villdnyi Borvidék Hegykozségi Tandcsa az ellenGrzési feladatok ellatasat a borvidék
rendtartasban szabalyozza.



