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Balatonboglar termékleiras

Il. A BOROK LEIRASA

11/1. Sz616bal késziilt termékek kategoriai: bor
Bortipusok: fehér, rozé, voros

I1I/1A. Analitikai elGirasok

Minimalis Minimum L Maximalis | ..
. " . Maximalis . Osszes
Osszes Osszes tényleges . Osszes
, illosav- , cukortar
bortipus alkohol- savtartalom alkohol- kénessav-
tartalom talom
tartalom g/l tartalom e/ tartalom /1]
[%vol] [%vol] & [mg/I] &
1. | Fehér 9,0 4,6 -10,0 6,0 * *x xx
2. | Rozé 9,0 4,6-10,0 6,0 * ** rx
3. | Voros 9,0 4,6 -10,0 9,0 * ** o

* A vonatkozd jogszabalyokban meghatdrozott érték, kivétel vdlogatott sziiretelés( bor,
késGi szliretelésl bor hagyomanyos kifejezés, valamint toppedt sz616b4l késziilt bor, f6bor és
jégbor korlatozottan hasznalhatd egyéb kifejezések feltliintetése esetén a megengedett
maximalis illdsav-tartalom 2,0 g/liter

** A vonatkozd jogszabalyokban meghatarozott érték

*** 607/2009/EK bizottsagi rendelet XIV. melléklet ,B” részének tablazata szerint

11/1B. Erzékszervi jellemz6k

bortipus

érzékszervi jellemz6k

Fehér

Halvany szalmasargatdl az erételjes szalmasargdig valtozd szinl bor, melyben
enyhén zoéldes arnyalatok figyelheték meg. Ude, fliszeres, gylimdlcsds
(citrusfélék, sarga huasu Gszibarack) fehérborok élénk illatintenzitassal és
komplex illataromakkal. izében az élénk savérzet mellett az illataromakra
jellemzé gylimolcsok intenziv, hosszan tartd izérzete jellemzé.

Rozé

Halvany roézsaszint6l a lazac szinig terjedd rozébor, melynek csillogd szinében
enyhe ibolyas szintonus figyelhet6 meg. Rendkiviil gylimolcsos illataromaja
(szeder, malna, afonya), gylimolcsés izvildggal rendelkezd, kénnyed, élénk
savérzetl gylimolcsos bor. Fahordds érlelés jegyei sem izében sem illataban
nem jelenik meg.

Voros

Szine a halvanypirostdl az erételjesebb rubin szinig terjed. A Balatonboglari
vorosborokra az Ude gyimolcsésség jellemzé illatukban, kilondsen a piros
bogyds gylimolcsok dominalnak (eper, malna, szeder) gyakran kiegésziilve a
fahordds érlelésbél szarmazd enyhe jegyekkel. Selymes struktaraja, elegans,
érett tanninu vorésbor, az illataromakra jellemzé gylimolcsok intenziv, hosszan
tarto izérzettel.
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11/2. Sz616b6l készilt termékek kategoridi: pezsgb
Bortipusok: fehér, rozé, voros, fehér termelGi pezsgd, rozé termeldi pezsgb, voros termeldi
pezsgb

1I/2A. Analitikai elGirasok

Minimalis Minimalis Mmlmall,s ... | Maximdlis ..
. . , tulnyomds | Maximalis . Osszes
Osszes Osszes tényleges . Osszes
, a illésav- , cukor-
bortipus alkohol- savtar- alkohol- kénessav-
palackban | tartalom tartalom
tartalom talom [g/1] | tartalom 20 °C-on e/ tartalom e/
[%vol] [%vol] o] & [mg/1] &
1. | Fehér 9,5 4,6 — 10,0 9,5 3,0 1,08 * *ox
2. | Rozé 9,5 4,6 — 10,0 9,5 3,0 1,08 * *ox
3. | vores 9,5 4,6 — 10,0 9,5 3,0 1,08 * *
4, | Fehér termeldi 11,5 46-100 | 115 3,5 1,08 * *
pezsgd
Rozd I6i
5, | Roz€ termelol 11,5 46-100 | 115 3,5 1,08 * *
pezsgd
Vors I6i
6. | /Oros termelol 11,5 46-100 | 11,5 3,5 1,08 * *
pezsgd

* A vonatkozo jogszabdlyokban meghatarozott érték
** 607/2009/EK bizottsagi rendelet XIV. melléklet ,A” részének tablazata szerint

11/2B. Erzékszervi jellemz6k

bortipus

érzékszervi jellemz6k

Fehér

Szine ezlistés halvanysarga, illata kdzepes intenzitdsu és a fehér husu
gylimolcsok illata meghatdrozé. Légies zamatdra a jol integralddott
kdzepesen magas savtartalom és a primer aromak harmaniaja jellemzé.

Rozé

Szine a vilagos hagymahéj szintdl a s6tétebb rdzsaszinig terjedhet. lllatdt a
piros bogyds gyumolcsok (féként: cseresznye, meggy) jellemzik, izében a
kozepes savtartalom mellett a frissesség és a hosszi gylimolcsds utdiz
jellemazi.

Voros

Szine a Balatonboglari vorosbornak megfelel6 tartomanyban mozoghat.
Illatara elsGsorban az erdei gyiimdlcsos jegyek a jellemzbek, izében a
primer gyimolcsoket kiemeli a masodik alkoholos erjedésbdl szarmazé dn.
bioldgiai szénsav.

Fehér termelGi pezsgé

Szine az ezlistds halvany sdrgatdl az aranysargaig terjedhet. Illataban a
sz6l6re jellemzd gylimdlcsos illatvilag, valamint a palackos érlelési id
el6rehaladtaval az élesztGs, kenyeres karakterek nagyobb intenzitasa
mellett az autolizis illatai és izei a jellemz8ek. izét a gylimolcsds primer
karakterek és az érlelésbdl szarmazo izek optimalis 6sszhangja jellemzi. A
Balatonboglari fehér termelGi pezsgd specialitdsa a seprds élesztén
tartdsos hosszu palackos érlelés kovetkeztében hosszabb intenzivebb
autolizises izvilag parosul egy finom és barsonyos széndioxid tartalommal,
amely jol harmonizal az érlelt alapbor zamataival.

Rozé termelGi pezsgé

Szine a vilagos hagymahéj szintél a sotétebb rézsaszinig terjedhet. lllatat a
piros bogyds gylimolcsok és a frissen silt kenyérhéj illatanak a keveredése
jellemzik. izében gylimélcsos primer karakterek, a palackos érlelésbél
szarmazé izek és az érlelési jegyek jelentkeznek. A Balatonboglari rozé
termelGi pezsg6 specialitdsa a seprds élesztén tartasos hosszu palackos
érlelés kovetkeztében hosszabb intenzivebb autolizises izvilag parosul egy

3/34




Balatonboglar termékleiras

finom és barsonyos széndioxid tartalommal, amely kiemeli a
Balatonboglari rozé termelGi pezsgs gylimolcsos jegyeit.

Szine a vorésbornak megfelel6 tonust mutat. lllatara els6sorban az erdei
gylimolcsos jegyek, valamint az autolizis illata a jellemzG. A Balatonboglari
voros termelGi pezsg6 specialitasa a seprés éleszt6n tartasos hosszu
palackos érlelés kbvetkeztében hosszabb intenzivebb autolizises izvilag
parosul egy finom és barsonyos széndioxid tartalommal, amely jol
harmonizal az érlelt alapbor zamataival.

Voros termel6i pezsgé
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Balatonboglar termékleiras

11/3. Sz616bé6l készilt termékek kategdridi: minGségi pezsgd
Bortipusok: fehér, rozé, voros, fehér minGségi termel6i pezsgd,
pezsgb, voros mindségi termelGi pezsgb

II/3A. Analitikai elGirasok

rozé mindségi termeldi

Minimalis Minimalis Mmlmall,s . .. | Maximdlis | ..
. . , tulnyomas | Maximalis . Osszes
Osszes Osszes tényleges . Osszes
, a illosav- , cukortar
bortipus alkohol- | savtartalom | alkohol- kénessav-
palackban | tartalom talom
tartalom [g/N tartalom 20 °C-on e/1] tartalom e/
[%vol] [%vol] o] & [mg/I] &
1. | Fehér 10,0 4,6-10,0 10,0 3,5 1,08 * *k
2.| Rozé 10,0 4,6-10,0 10,0 3,5 1,08 * *k
3. | Voros 10,0 4,6-10,0 10,0 3,5 1,08 * *k
4, | Fehér mindségi 115 | 46-100 | 115 3,5 1,08 * *
termelGi pezsgé
5 Rozé mindségi 115 *k
" | termel&i pezsgd ! 4,6-10,0 11,5 3,5 1,08 *
6 Voros mingségi 115 *k
" | termel&i pezsgd ! 4,6-10,0 11,5 3,5 1,08 *

* A vonatkozo jogszabdlyokban meghatarozott érték
** a 607/2009/EK bizottsagi rendelet XIV. melléklet ,A” részének tablazata szerint

11/3B. Erzékszervi jellemz6k

bortipus

érzékszervi jellemz6k

Fehér

Szine az ezistds halvany sargatdl az aranysargaig terjedhet.
Illatdban a sz6lére jellemz6 gyumolcsos illatvildg, valamint
kenyeres karakterek meghatdrozok. izét a gyiimélcsés primer
karakterek és az érlelésbdl szarmazoé izek optimalis 6sszhangja
jellemzi. Az masodik alkoholos erjedésbdl szarmazé szénsav finom
gyongyozése végigkiséri a kostolas teljes folyamatat.

Rozé

Szine a vildgos hagymahéj szintGl a sotétebb rdzsaszinig terjedhet.
Illatat a piros bogyds gyimolcsok és a frissen silt kenyérhéj
illatdnak a keveredése jellemzik. izében gyiimdlcsds primer
karakterek, az érlelésb6l szdrmazd izek és az érlelési jegyek
jelentkeznek. izét kiemeli a maésodik alkoholos erjedéshdl
szarmazd un. bioldgiai szénsav.

Voros

Szine a vorosbornak megfelel6 tonust mutat. lllatara els6sorban
az erdei gyimolcsos jegyek, valamint az autolizis illata a jellemz6.
izében a primer gyimoélcsoket kiemeli a masodik alkoholos
erjedésbdl szarmazd un. bioldgiai szénsav.

Fehér minGségi termel&i pezsgd

Szine az ezistds halvany sargatdl az aranysargaig terjedhet.
Illatdban a sz6l6re jellemz6 gyimolcsos illatvilag, valamint a
palackos érlelési id6 el6rehaladtdval az élesztés, kenyeres
karakterek nagyobb intenzitdsa mellett az autolizis illatai és izei a
jellemzéek. izét a gylimélcsos primer karakterek és az érlelésbdl
szarmazd izek optimalis Osszhangja jellemzi. A Balatonboglari
fehér mingségi termel6i pezsgd specialitdsa a seprds élesztén
tartdasos hosszU palackos érlelés kovetkeztében hosszabb
intenzivebb autolizises izvildag parosul egy finom és barsonyos
széndioxid tartalommal, amely jél harmonizal az érlelt alapbor
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zamataival.

Szine a vildgos hagymahéj szint6l a sotétebb rézsaszinig terjedhet.
Illatat a piros bogyds gylmolcsok és a frissen sult kenyérhéj
illatanak a keveredése jellemzik. {zében gyiimélcsds primer
karakterek, a palackos érlelésb6l szarmazd izek és az érlelési
jegyek jelentkeznek. A Balatonboglari rozé mindségi termelGi
pezsg specialitasa a seprés éleszt6n tartdsos hosszu palackos
érlelés kovetkeztében hosszabb intenzivebb autolizises izvilag
parosul egy finom és bdarsonyos széndioxid tartalommal, amely
kiemeli a Balatonbogldri rozé minGségi termelSi pezsgd
gylimolcsos jegyeit.

Rozé mindségi termeli pezsgd

Szine a vorosbornak megfelel6 tonust mutat. lllatara els6sorban
az erdei gyimolcsos jegyek, valamint az autolizis illata a jellemz6.
A Balatonboglari vorés minGségi termelSi pezsgb specialitdasa a
Voros minGségi termeldi pezsgé sepr@s élesztén tartdsos hosszu palackos érlelés kovetkeztében
hosszabb intenzivebb autolizises izvildag pdarosul egy finom és
barsonyos széndioxid tartalommal, amely jo6l harmonizal az érlelt
alapbor zamataival.
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11/4. Sz616b4l késziilt termékek kategoriai: illatos mindségi pezsgb

I1I/4A. Analitikai elGirasok

Minimalis 6sszes alkoholtartalom: 10,0 %vol
Osszes savtartalom: 4,6-10,0 g/|

Minimalis tényleges alkoholtartalom: 6,0 %vol
Maximalis illésav-tartalom: 1,08 g/I

Maximalis 6sszes kénessavtartalom: 185 mg/I
Minimalis tulnyomas a palackban 20 °C-on: 3,0 bar

Osszes cukortartalom: a 607/2009/EK bizottsagi rendelet XIV. melléklet ,A” részének

tablazata szerint

11/4B. Erzékszervi jellemz6k

Szine az ezlstOs halvany sargatdl a szalmasargaig terjedhet. lllatdban és izében az illatos
sz6l6fajtara jellemzS virdgos, gyiimolcsds primer jegyek domindlnak. izében a kdzepes
savtartalom megfelel6 frissességet biztosit a maradék cukortartalom és a fehér husu

s _

gylimolcsoket idéz6 zamatok mellé.

11/5. Sz616bdl készilt termékek kategoriai: szén-dioxid hozzaadasaval készilt gyongyozébor

Bortipusok: fehér, rozé, voros

II/5A. Analitikai elGirasok

Minimalis Minimalis Minimalis L Maximalis | ..
. . , , , Maximalis .. Osszes
Osszes Osszes tényleges |tulnyomas a . Osszes
, illésav- , cukor-
bortipus alkohol- | savtartalom alkohol- palackban kénessav-
o tartalom tartalom
tartalom [g/1] tartalom 20 °C-on (/1] tartalom /1]
[%vol] [%vol] [bar] & [mg/I] &
1. | fehér 9,0 4,6 -10,0 7,0 1-2,5 1,08 * *ok
2. | rozé 9,0 4,6-10,0 7,0 1,-2,5 1,08 * *E
3. | voros 9,0 4,6-10,0 7,0 1-2,5 1,08 * *E

* A vonatkozo jogszabdlyokban meghatarozott érték

** a2 607/2009/EK bizottsagi rendelet XIV. melléklet ,B” részének tablazata szerint

11/5B. Erzékszervi jellemz6k

bortipus érzékszervi jellemzék

1. | fehér

A szine ezUstos halvany sargatdl, arany sargaig terjedhet és minden esetben
gylimolcsos illatu elegans savtartalmu.

2.|rozé . . -
primer karakter jellemzi.

Szine vilagos hagymahéj szint6l sotétebb rdzsaszinig terjedhet, gylimolcsos

3. | voros

A vorosboroknak megfelel6 szin, illat és zamatanyaggal kell rendelkeznilk,
szén-dioxid hozzdaddsa okozza az illat, zamatanyagok érvényesiilését.
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1. BOR

Balatonboglar termékleiras

IIl. KULONOS BORASZATI ELUARASOK

Az dltalanos szabdlyok alkalmazanddak

2. PEZSGO:

Terméktipus

kotelez6en alkalmazando boraszati eljarasok

nem engedélyezett

bordszati eljarasok
(a hatélyos

jogszabdalyokon tul)

1. | Fehér
2. | Rozé
3.| Voros

4.| FehértermelG6i pezsgb

Legaldbb tizenkét hdnapon at, megszakitas nélkil a nemes
élesztéuledéken marad ugyanabban az izemben, ahol a kiivé
készllt;

a terméket degorzsaldssal valasztjak el a borseprérél

5. Rozé termelGi pezsg6

Legaldbb tizenkét hdnapon at, megszakitas nélkil a nemes
éleszt6uledéken marad ugyanabban az Gizemben, ahol a kiivé
készilt;

a terméket degorzsaldssal valasztjak el a borseprérdl

6.| VorostermelGi pezsgé

Legaldbb tizenkét hdnapon at, megszakitas nélkil a nemes
élesztéiledéken marad ugyanabban az tizemben, ahol a kiivé
készllt;

a terméket degorzsaldssal valasztjak el a borseprérdl

3. MINOSEGI PEZSGO

1. | Fehér -
2. | Rozé -
3.| Voros -

Fehér minGségi termelgi

Legaldbb tizenkét hdnapon at, megszakitas nélkil a nemes
éleszt6iledéken marad ugyanabban az tizemben, ahol a kiivé

4, L — -
pezsgb késziilt;
a terméket degorzsaldssal valasztjak el a borsepréraél
Legaldbb tizenkét hdnapon at, megszakitas nélkil a nemes
5 Rozé mindGségi termelGi éleszt6iledéken marad ugyanabban az izemben, ahol a kiivé i
' pezsgb készult;
a terméket degorzsaldssal valasztjak el a borseprérél
Legaldbb tizenkét hdnapon at, megszakitas nélkil a nemes
6 Voros minGségi termeldi éleszt6uledéken marad ugyanabban az tizemben, ahol a kiivé

pezsgb

készult;
a terméket degorzsaldssal valasztjak el a borseprérdl

4. ILLATOS MINOSEGI PEZSGO
Az altalanos szabdlyok alkalmazanddak

5. SZEN-DIOXID HOZZAADASAVAL KESZULT GYONGYOzZOBOR
Az altalanos szabdlyok alkalmazanddak
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Sz6l6termesztés:
1. Mdvelésmadd, lltetvényslrlség

a)

b)

A 2010. augusztus 1. el6tt telepitett sz6l6lltetvények esetében barmilyen, korabban

engedélyezett miuivelésmddu és telepitési s(rliségl szG6lSiltetvényrél szdrmazd

sz6l6bdl annak a termesztésben tartasaig késziilhet Balatonbogldri oltalom alatt allé

eredetmegjeldléses boraszati termék.

a 2010. augusztus 1-e utdn telepitett sz6l6lltetvényekre vonatkozé szabdlyok:

i) miivelésmdd: erny6, Moser, Sylvoz, alacsony- és kdzépmagas kordon, Guyot,
fejm(ivelés, bakmdvelés

ii) telepitési s(ir(iség: minimum 3 300 t6 / hektar.

2. Sziret mddja: kézi vagy gépi szliret megengedett minden Balatonboglari oltalom alatt
allé eredetmegjeltléses bordszati termék esetén a VIII/1. h) pontban meghatéarozott
kivételekkel.

3. Sziret id6pontjanak meghatdrozasa: A hegykozségi tandcs vdlasztmanyanak dontése
szerint

4. A sz616 minimalis cukortartalma (potencialis alkoholtartalomban kifejezve):

a)
b)

bor: 151,5 g/1 (9,0 %vol)

pezsgd:

i) fehér, rozé és voros: 151,5 g/l (9,0 %vol)

ii) fehér termelGi pezsgd, rozé termelGi pezsg6 és voros termelbi pezsgé: 168,1 g/l
(10,0 %vol)

min&ségi pezsgo:

i) fehér, rozé és voros: 151,5 g/l (9,0 %vol)

ii) fehér termel6i minGségi pezsgl, rozé termeli minbségi pezsgd és vorods termeldi
mindségi pezsg6: 168,1 g/l (10,0 %vol)

illatos min&ségi pezsgd: 151,5 g/l (9,0 %vol)

szén-dioxid hozzaaddsaval késziilt gyongyoz6bor: 151,5 g/l (9,0 %vol)
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Balatonboglar termékleiras

IV. KORULHATAROLT TERULET

A korulhatarolt tertilet meghatarozasa:

Andocs, Balatonbogldr, Balatonlelle, Balatonendréd, Balatondsz6d, Balatonszabadi,
Balatonszarszd, Balatonszemes, Gyugy, Kardd, Kéroshegy, Kotcse, Latrany, Lengyeltéti,
Ordacsehi, Somogytur, Szélad, Sz616sgyorok, Visz, Zamardi, Kaposhomok, Kaposkeresztur,
Kercseliget, Mosdds, Nagyberki, Szabadi, Csoma, Balatonberény, Balatonkeresztur, Bohonye,
Csurgo, Hollad, Kéthely, Marcali, Somogysamson, Somogyzsitfa, Teleki telepiléseknek a
sz616 termbhelyi kataszter szerint I. és Il. osztdlyu hatarrészeibe tartozé tertletek
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V. MAXIMALIS HOZAM

V/1. BOR
terméktipus maximalis hozam

1| Feher 100 hl/ha seprés Ujbor vagy 14 t/ha sz816 kézi sziiret esetén, 13,5
t/ha sz616 gépi sziret esetén

5> | Rozé 100 hl/ha seprés Ujbor vagy 14 t/ha sz816 kézi sziiret esetén, 13,5
t/ha sz616 gépi sziret esetén

3. | Veres 100 hl/ha seprés Ujbor vagy 14 t/ha sz816 kézi sziiret esetén, 13,5
t/ha sz616 gépi sziiret esetén

V/2. PEZSGO

terméktipus maximalis hozam

100 hl/ha seprés Ujbor vagy 14 t/ha sz616 kézi sziiret esetén, 13,5

1. | Fehér M1x g e .
t/ha sz6l6 gépi sziiret esetén

5> | Rozé 100 hl/ha seprés Ujbor vagy 14 t/ha sz616 kézi sziiret esetén, 13,5
t/ha sz616 gépi sziiret esetén

3. | Verss 100 hl/ha seprds Ujbor vagy 14 t/ha sz616 kézi sziiret esetén, 13,5

t/ha sz616 gépi szliret esetén

100 hl/ha seprds Ujbor vagy 14 t/ha sz616 kézi sziiret esetén, 13,5

4. | Fehér termeldi pezsgd ik rs .
Pezsg t/ha sz616 gépi sziiret esetén

100 hl/ha seprds Ujbor vagy 14 t/ha sz616 kézi sziiret esetén, 13,5

5.| Rozé termelGi pezsg6 i s e ,
t/ha sz6l6 gépi sziiret esetén

100 hl/ha seprés Ujbor vagy 14 t/ha sz616 kézi sziiret esetén, 13,5

6. | VOros termel&i pezsgd i s e ,
t/ha sz6l6 gépi sziiret esetén

V/3. MINGSEGI PEZSGO

terméktipus maximalis hozam

100 hl/ha sepr@s uUjbor vagy 14 t/ha sz616 kézi sziiret esetén, 13,5

1. | Fehér M1x g e .
t/ha sz6l6 gépi sziiret esetén

5> | Rozé 100 hl/ha sepr@s Ujbor vagy 14 t/ha sz616 kézi sziiret esetén, 13,5
t/ha sz6l6 gépi sziiret esetén

3. | veres 100 hl/ha sepr@s Ujbor vagy 14 t/ha sz616 kézi sziiret esetén, 13,5

t/ha sz616 gépi sziiret esetén

100 hl/ha seprds Ujbor vagy 14 t/ha sz616 kézi sziiret esetén, 13,5

4. | Fehér minGségi termeldi pezsgd i g .
& Pezsg t/ha sz616 gépi sziiret esetén

100 hl/ha seprds Ujbor vagy 14 t/ha sz616 kézi sziiret esetén, 13,5

5. | Rozé mindségi termelGi pezsgb i g .
& pezse t/ha sz616 gépi sziiret esetén

100 hl/ha seprds Ujbor vagy 14 t/ha sz616 kézi sziiret esetén, 13,5

6. | VOros minGségi termeldi pezsgé . ]
t/ha sz6l6 gépi sziiret esetén

V/4. ILLATOS MINOSEGI PEZSGO

100 hi/ha seprds Ujbor vagy 14 t/ha sz616 kézi sziiret esetén, 13,5 t/ha sz816 gépi sziret esetén

V/5. SZEN-DIOXID HOZZAADASAVAL KESZULT GYONGYOzZOBOR

terméktipus maximalis hozam

100 hl/ha seprds Ujbor vagy 14 t/ha sz616 kézi sziiret esetén, 13,5

1. | Fehér i s .
t/ha sz616 gépi sziiret esetén

100 hl/ha seprds ujbor vagy 14 t/ha sz616 kézi sziiret esetén, 13,5

2. | Rozé ik g .
t/ha sz616 gépi sziiret esetén

100 hl/ha seprds Ujbor vagy 14 t/ha sz616 kézi sziiret esetén, 13,5

3. | Voros lx g .
t/ha sz616 gépi sziiret esetén
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Balatonboglar termékleiras

VI. ENGEDELYEZETT SZOLOFAITAK

VI/1. BOR
Terméktipus engedélyezett fajtak

Chardonnay, Chasselas, Kiralyleanyka, Leanyka, Olasz rizling, Csomorika,
Ottonel muskotdly, Rajnai rizling, Rizlingszilvani, Sarga muskotaly,

1. | Fehér Sauvignon, Sziirkebarat, Tramini, Zenit, Cserszegi fliszeres, Pinot blanc,
Z6ld veltelini, Csabagyongye, Irsai Olivér, Furmint, Harslevell, Semillon,
Gohér, Kékfrankos, Kékoportd, Pinot noir,

2 | Rozé Cabernet franc, Cabernet sauvignon, Kékfrankos, Kékoportd, Merlot, Pinot
noir, Zweigelt, Csdkasz616, Syrah, Kadarka, Blauburger, Cot (Malbec)

3. | Vores Cabernet franc, Cabernet sauvignon, Kékfrankos, Kékoportd, Merlot, Pinot
noir, Zweigelt, Csdkasz616, Syrah, Kadarka, Blauburger, , Cot (Malbec)

V1/2. PEZSGO

Terméktipus

engedélyezett fajtak

Chardonnay, Chasselas, Kirdlyleanyka, Lednyka, Olasz rizling, Csomorika,
Ottonel muskotaly, Rajnai rizling, Rizlingszilvani, Sarga muskotaly,
Sauvignon, Sziirkebarat, Tramini, Zenit, Cserszegi fliszeres, Pinot blanc,
Z6ld veltelini, Csabagyongye, Irsai Olivér, Furmint, Harslevelli, Semillon,
Gohér, Cabernet franc, Cabernet sauvignon, Kékfrankos, Kékoportd,
Merlot, Pinot noir, Zweigelt, Csdkasz616, Syrah, Kadarka, Blauburger

Chardonnay, Chasselas, Kirdlyleanyka, Lednyka, Olasz rizling, Csomorika,
Ottonel muskotdly, Rajnai rizling, Rizlingszilvdni, Sarga muskotaly,
Sauvignon, Sziirkebarat, Tramini, Zenit, Cserszegi fliszeres, Pinot blanc,
Z6ld veltelini, Csabagyongye, Irsai Olivér, Furmint, Harslevelli, Semillon,
Gohér, Cabernet franc, Cabernet sauvignon, Kékfrankos, Kékoportd,
Merlot, Pinot noir, Zweigelt, Csdkasz616, Syrah, Kadarka, Blauburger

1. | Fehér
2. | Rozé
3.| Voros

Chardonnay, Chasselas, Kirdlyleanyka, Lednyka, Olasz rizling, Csomorika,
Ottonel muskotdly, Rajnai rizling, Rizlingszilvdni, Sarga muskotaly,
Sauvignon, Sziirkebarat, Tramini, Zenit, Cserszegi fliszeres, Pinot blanc,
Z6ld veltelini, Csabagyongye, Irsai Olivér, Furmint, Harslevelli, Semillon,
Gohér, Cabernet franc, Cabernet sauvignon, Kékfrankos, Kékoportd,
Merlot, Pinot noir, Zweigelt, Csdkasz416, Syrah, Kadarka, Blauburger

4. | Fehér termelGi pezsgé

Chardonnay, Chasselas, Kirdlyleanyka, Lednyka, Olasz rizling, Csomorika,
Ottonel muskotaly, Rajnai rizling, Rizlingszilvani, Sarga muskotaly,
Sauvignon, Sziirkebarat, Tramini, Zenit, Cserszegi fliszeres, Pinot blanc,
Z6ld veltelini, Csabagyongye, Irsai Olivér, Furmint, Harslevelli, Semillon,
Gohér, Cabernet franc, Cabernet sauvignon, Kékfrankos, Kékoporto,
Merlot, Pinot noir, Zweigelt, Csdkasz416, Syrah, Kadarka, Blauburger

5.| Rozé termelGi pezsg6

Chardonnay, Chasselas, Kirdlylednyka, Lednyka, Olasz rizling, Csomorika,
Ottonel muskotaly, Rajnai rizling, Rizlingszilvani, Sarga muskotaly,
Sauvignon, Szirkebarat, Tramini, Zenit, Cserszegi f(iszeres, Pinot blanc,
Z6ld veltelini, Csabagyongye, Irsai Olivér, Furmint, Harslevel(i, Semillon,
Gohér, Cabernet franc, Cabernet sauvignon, Kékfrankos, Kékoportd,
Merlot, Pinot noir, Zweigelt, Csdkasz616, Syrah, Kadarka, Blauburger

6. | VOros termel&i pezsgd

Chardonnay, Chasselas, Kirdlyleanyka, Lednyka, Olasz rizling, Csomorika,
Ottonel muskotaly, Rajnai rizling, Rizlingszilvani, Sarga muskotaly,
Sauvignon, Szirkebarat, Tramini, Zenit, Cserszegi fliszeres, Pinot blanc,
Z6ld veltelini, Csabagyongye, Irsai Olivér, Furmint, Harslevel(i, Semillon,
Gohér, Cabernet franc, Cabernet sauvignon, Kékfrankos, Kékoportd,
Merlot, Pinot noir, Zweigelt, Csékasz416, Syrah, Kadarka, Blauburger
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VI/3. MINOSEGI PEZSGO

Balatonboglar termékleiras

Terméktipus

engedélyezett fajtak

Chardonnay, Chasselas, Kirdlyleanyka, Lednyka, Olasz rizling, Csomorika,
Ottonel muskotdly, Rajnai rizling, Rizlingszilvani, Sarga muskotaly,
Sauvignon, Sziirkebarat, Tramini, Zenit, Cserszegi fliszeres, Pinot blanc,
Z6ld veltelini, Csabagyongye, Irsai Olivér, Furmint, Harslevelli, Semillon,
Gohér, Cabernet franc, Cabernet sauvignon, Kékfrankos, Kékoportd,
Merlot, Pinot noir, Zweigelt, Csékasz616, Syrah, Kadarka, Blauburger

Chardonnay, Chasselas, Kiralylednyka, Leanyka, Olasz rizling, Csomorika,
Ottonel muskotdly, Rajnai rizling, Rizlingszilvani, Sarga muskotaly,
Sauvignon, Sziirkebarat, Tramini, Zenit, Cserszegi fliszeres, Pinot blanc,
Z6ld veltelini, Csabagyongye, Irsai Olivér, Furmint, Harslevelli, Semillon,
Gohér, Cabernet franc, Cabernet sauvignon, Kékfrankos, Kékoportd,
Merlot, Pinot noir, Zweigelt, Csékasz616, Syrah, Kadarka, Blauburger

1. | Fehér
2. | Rozé
3.| Voros

Chardonnay, Chasselas, Kirdlyleanyka, Lednyka, Olasz rizling, Csomorika,
Ottonel muskotaly, Rajnai rizling, Rizlingszilvani, Sarga muskotaly,
Sauvignon, Szirkebarat, Tramini, Zenit, Cserszegi fliszeres, Pinot blanc,
Z6ld veltelini, Csabagyongye, Irsai Olivér, Furmint, Harslevelli, Semillon,
Gohér, Cabernet franc, Cabernet sauvignon, Kékfrankos, Kékoportd,
Merlot, Pinot noir, Zweigelt, Csdkasz616, Syrah, Kadarka, Blauburger

Fehér minGségi termelGi

Chardonnay, Chasselas, Kirdlyleanyka, Lednyka, Olasz rizling, Csomorika,
Ottonel muskotaly, Rajnai rizling, Rizlingszilvani, Sarga muskotaly,
Sauvignon, Sziirkebarat, Tramini, Zenit, Cserszegi fliszeres, Pinot blanc,
Z6ld veltelini, Csabagyongye, Irsai Olivér, Furmint, Harslevelli, Semillon,
Gohér, Cabernet franc, Cabernet sauvignon, Kékfrankos, Kékoportd,
Merlot, Pinot noir, Zweigelt, Csékasz6l6, Syrah, Kadarka, Blauburger

Chardonnay, Chasselas, Kirdlyleanyka, Lednyka, Olasz rizling, Csomorika,
Ottonel muskotdly, Rajnai rizling, Rizlingszilvdni, Sarga muskotaly,
Sauvignon, Sziirkebarat, Tramini, Zenit, Cserszegi fliszeres, Pinot blanc,
26ld veltelini, Csabagyongye, Irsai Olivér, Furmint, Harslevelli, Semillon,
Gohér, Cabernet franc, Cabernet sauvignon, Kékfrankos, Kékoportd,
Merlot, Pinot noir, Zweigelt, Csdkasz416, Syrah, Kadarka, Blauburger

4. L
pezsgl
5 Rozé mindségi termeldi
" | pezsgb
6 Vords minGségi termelbi

pezsgb

Chardonnay, Chasselas, Kirdlyleanyka, Lednyka, Olasz rizling, Csomorika,
Ottonel muskotdly, Rajnai rizling, Rizlingszilvdni, Sarga muskotaly,
Sauvignon, Sziirkebarat, Tramini, Zenit, Cserszegi fliszeres, Pinot blanc,
Z6ld veltelini, Csabagyongye, Irsai Olivér, Furmint, Harslevel(li, Semillon,
Gohér, Cabernet franc, Cabernet sauvignon, Kékfrankos, Kékoportd,
Merlot, Pinot noir, Zweigelt, Csékasz416, Syrah, Kadarka, Blauburger

VI/4. ILLATOS MINOSEGI PEZSGO

Csabagyongye, Cserszegi fliszeres, Tramini, Irsai Olivér, Rizlingszilvani, Sarga muskotaly, Ottonel muskotaly
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Balatonboglar termékleiras

VI/5. SZEN-DIOXID HOZZAADASAVAL KESZULT GYONGYOzZOBOR

engedélyezett fajtak

Chardonnay, Chasselas, Kirdlyleanyka, Lednyka, Olasz rizling, Csomorika,
Ottonel muskotaly, Rajnai rizling, Rizlingszilvani, Sarga muskotaly,
Sauvignon, Sziirkebarat, Tramini, Zenit, Cserszegi fliszeres, Pinot blanc,
Z6ld veltelini, Csabagyongye, Irsai Olivér, Furmint, Harslevelli, Semillon,
Gohér, Cabernet franc, Cabernet sauvignon, Kékfrankos, Kékoportd,
Merlot, Pinot noir, Zweigelt, Csékasz416, Syrah, Kadarka, Blauburger,

Cot (Malbec)

Chardonnay, Chasselas, Kirdlyleanyka, Lednyka, Olasz rizling, Csomorika,
Ottonel muskotdly, Rajnai rizling, Rizlingszilvani, Sarga muskotaly,
Sauvignon, Sziirkebarat, Tramini, Zenit, Cserszegi f(iszeres, Pinot blanc,
26ld veltelini, Csabagyongye, Irsai Olivér, Furmint, Harslevelli, Semillon,
Gohér, Cabernet franc, Cabernet sauvignon, Kékfrankos, Kékoportd,
Merlot, Pinot noir, Zweigelt, Csékasz416, Syrah, Kadarka, Blauburger,

Cot (Malbec)

Terméktipus
1. | Fehér
2. | Rozé
3.| Voros

Chardonnay, Chasselas, Kirdlyleanyka, Lednyka, Olasz rizling, Csomorika,
Ottonel muskotdly, Rajnai rizling, Rizlingszilvdni, Sarga muskotaly,
Sauvignon, Sziirkebarat, Tramini, Zenit, Cserszegi fliszeres, Pinot blanc,
Z6ld veltelini, Csabagyongye, Irsai Olivér, Furmint, Harslevell, Semillon,
Gohér, Cabernet franc, Cabernet sauvignon, Kékfrankos, Kékoportd,
Merlot, Pinot noir, Zweigelt, Csékasz4l6, Syrah, Kadarka, Blauburger,

Cot (Malbec)
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Balatonboglar termékleiras

VIl. KAPCSOLAT A FOLDRAJZI TERULETTEL

Vii/1. BOR

1. A kériilhatdrolt teriilet bemutatdsa

Természeti tényezék

Balatonboglar lehatarolt termé&tertlet a Balaton Déli partjan mintegy 50 km hosszusagban
helyenként 20-25 km szélességbe benyulva helyezkedik el. Dél- Nyugat irdnyd dombos
vonulatokon helyezkednek el a sz616iltetvények, ahol a tengerszint feletti magassag 105-300
méter.

Balatonboglar lehatarolt terméteriiletén mélyrétegl, j6 tdpanyag- és vizgazddlkodasu
talajok taldlhatéak. Ennek kdszonhetS, hogy a nyari aszdly ezen a vidéken alig érezteti
hatdsat. A dombok valéjadban a Pannon-tenger agyagos, homokos liledékének tekinthetd,
melynek mésztartalma alacsony.

A borvidék északi hatarat a Balaton té jelenti, mely jelentésen befolydsolja a borvidék
klimajat: az orszagra jellemz6 kontinentdlis klimanal kiegyenlitettebb id6jards jellemzé, a
szélsGséges idGjarasi korilmények nem jellemz&ek. A borvidék 6sz eleji klimajat befolyasold
mediterran anticiklonnak készénhetéen hosszu, napsiitéses nappalok jellemzéek az 6sz
folyaman.

Az éves atlagos csapadékmennyiség (623 mm), t6bb mint a fele (351 mm) a vegetacids
id&szakban hullik le. Az atlagos napsutétte érak szama 2 000 éra/év, az atlag h6mérséklet
10,6°C.

Emberi tényez6k

A rémai kortdl hires sz6l6termé vidéken a torok megszallasig fejlett borkulturara utalé
feljegyzéseket talalunk. A fajtakor jelentéds médosuldsa a filoxéra vészt kdvet6 idészakban
kovetkezett be. Ekkortdl vontak termesztésbe a helyi termesztési viszonyokhoz jdl
alkalmazkodd Sziirkebarat és Olasz rizling fajtakat. Az elmult hatvan év folyaman a termelék,
felismerve az illatos fajtdk termelésében rejl6 Okoldgiai adottsagaikat, fokozatosan az
aromatikus fajtak felé fordultak, mint a Chardonnay, Sauvignon blanc, Rizlingszilvani (Muller
Thurgau), Irsai Olivér, illetve fokozatosan novekedett a vordsborsz6l6k ardnya a
termd&terileten.

A rendszervaltozast kdvetd atalakuldasok kovetkeztében a borvidéken csaladi boraszatok
lettek a termelés min6ségi mozgatdrugdi. A Balatonboglari borok hirnevét nagyban névelte,
hogy a legnagyobb, évenként kiosztott boraszati dijnak tekinthet6 ,,év bordsza” kitlintetést
harom Balatonboglari bordsz is elnyerte.

A helyi 6kolégiai adottsdgoknak megfelel6en kialakult k6zépmagas m(ivelésmddok, és a
mélységi, jo vizkapacitasu talajoknak koszonhetSen viszonylag magasabb (100 hl/ha)
terméshozam mellett is a sz616 fejl6dése kiegyensulyozott.

A borvidék Okoldgiai adottsagainak, a termesztett fajtak sokszinliségének és az itt é16
szakemberek szaktudasanak koszonhet6en a borvidék fejl6édése az elmult évtizedek
folyaman rendkivil dinamikus. Egyediségét és egyediilalldsagat jelzi, hogy kivald min&ség
boraibdl a harom pezsg6 kategdrian tul szén-dioxid hozzaadasaval készilt gyongyoz6bort is
allitanak elé.
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Balatonboglar termékleiras

2. A borok leirasa

A Balatonboglari borok kozos jellemzGje az iz- és illatvildagban felfedezhet6 markans
gylimolcsosség, ami mind a fehér- és rozé-, mind pedig a vorosborokban felfedezhet6. Az
intenziv gyiimolcsdsség mellett fontos kiemelni az aromak strukturdjanak komplexitasat és
mélységét is. {zében a gyilimodlcsdsség a konnyed, ugyanakkor elegéns savak teszik
harmonikussa és kilonlegessé a fogyasztdk korében.

3. Az okszerii kapcsolat bemutatdsa és bizonyitdsa

A vegetacids idGszakban lehulld nagy mennyiségl csapadéknak, valamint a mélységi, jo
vizkapacitdsu talajoknak koszonhet6en a meleg nyari napokban is megfelel§ a sz6l6 novény
vizellatasa. Igy a kritikus nyéri id6szakban a sz816 fejl6dése folyamatos, stressz faktoroktdl
mentes, a borban tehat a vegetdlis és filledt illatok, valamint éretlen, nyers savak nem
jelennek meg.

A borvidék a Balaton Déli partjan hazédik. A té kozelsége az orszagra jellemz6
kontinentdlis klimat jelentG6sen mddositja, klimdja kiegyenlitett, szélsGséges idGjarasi
korilmények kialakuldasanak gyakorisdga kisebb az azonos szélességi koron elhelyezkedd
terliletekhez képest. A Balaton viztomegének kontinentalis klimat befolydsold hatdsaként a
korai fagyok kialakuldasanak esélyét jelentésen csokkenti. A sz6l6 novekedése szempontjabol
a té hatdsdra vezethetd vissza, hogy a tavaszi zsendiilés viszonylag késén kovetkezik be. Ezen
hatdsok Osszességében minden évben egyenletes a hajtdsndvekedés, megfelel6 nagysagu
lombfelllet alakul ki, tehat a sz6l6 beéréséhez szikséges feltételek optimalisak,
megbizhatdsdgot eredményeznek a borvidéken és az évjaratok kozotti kiilonbségeket is
nagymértékben tompitjak.

A helyi klimatikus viszonyoknak kdszénhet6en az olyan késdi érés( fajtak, mint az Olasz
rizling, Cabernet sauvignon is minden évjaratban megfelel§ érettségi allapotban
sziretelhet6k. A legtobb évben, az 8szi mediterran anticiklon hatasara, akar a tulérett
sziiretelési sz616 is szliretelhetd. Ezt bizonyitjdk a késGi szliretelésd, valogatott sziiretelési
borok elterjedése a borvidéken.

Az éghajlati adottsagok, valamint a |6sz6s-homokos, alacsony mésztartalmu talajok, és a
korabbiakban bemutatott hagyomanyos fajtdk termesztése egylittesen eredményezik a
Balatonboglari borok elegans savstrukturajanak és zamatanyagainak kialakuldsat.

A Balaton északi partja fel6l érkezé hlvosebb, északi szeleknek, valamint a Somogyi-
dombsag erddéi fel6l, a nyari nappalokat kdvetSen lezdduld déli széljarasnak kdszonhetSen a
sz6l6flirtokon a pdra hamar felszarad, igy a gombds megbetegedések kialakuldsa nem
gyakori, a sz6l6 egészségesen sziiretelhetd. Ezt a hatast tovabb fokozza az évszazadok
folyaman kialakitott kozépmagas mivelésmaddok kialakuldsa.

A borok minGségét az az évszazadok folyaman felhalmozott szaktuddas garantalja, aminek
koszonhetGen a boraszok a vinifikacid legkritikusabb szakaszait is pontosan iranyitani tudjak,
igy garantalva a fogyasztdk szamara a Balatonboglari borok dllandd minGségét.
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VIl/2. PEZSGO

1. A kériilhatdrolt teriilet bemutatdsa

A borokndl mar bemutatott természeti és emberi tényezGinek leirdasan tdlmenden a
balatonboglari pezsgbre az alabbi tulajdonsagok érvényesek:

Emberi tényezbk

A Balatonbogldri borvidéken a pezsg6készités hagyomanya tébb mint harminc éves
multra tekintenek vissza. A helyi termétdjban rejl6 lehetségeket jol ismer6 szakembereknek
kdszonhet6en a Balatonboglari pezsgék rovid id6 alatt Magyarorszag egyik legismertebb
eredetmegjeldlésl pezsgdivé valtak.

Hamar megkezd6dott a Balatonboglaron termelt pezsg6k exportja is, nemcsak az akkor
hagyomanyosnak tekintheté kelet eurépai piacokra, hanem tdébb nyugati orszagba is. A helyi
boraszok hamar elsajatitottak a tartalyban erjesztett pezsgGkészités szakmai ismereteit. A
megfelel6 sz6l6fajtak kivalasztdsa (jelentds fellletli Chardonnay és Pinot noir Ultetvények
keriltek ekkortdl telepitésre) és a hosszabb seprdén tartasi és érlelési technolédgia bevezetése
hamar meghozta gyiimolcsét.

2. A pezsqgbk leirdsa

Balatonboglari pezsg6kre — szinliktél figgetlenll —, az intenziv és komplex gyimolcsdsség
jellemz6. Diszkrét savstruktiraja mindig ideséget biztosit a Balatonboglari pezsgbk részére.

3. Az okszerii kapcsolat bemutatdsa és bizonyitdsa

A vegetacids idGszakban lehulld nagy mennyiségl csapadéknak, valamint a mélységi, jo
vizkapacitdsu talajoknak koszonhet6en a meleg nydri napokban is megfelel6 a sz6l6 novény
vizellatasa. Igy a kritikus nyéri id6szakban a sz616 fejl6dése folyamatos, stressz faktoroktdl
mentes, a pezsgbben tehat a vegetalis és fiilledt illatok, valamint éretlen, nyers savak nem
jelennek meg.

A borvidék a Balaton Déli partjan huzédik. A té kozelsége az orszagra jellemzé
kontinentdlis klimat jelent6sen mddositja, klimdja kiegyenlitett, szélsGséges idGjarasi
korilmények kialakuldsanak gyakorisaga kisebb. A Balaton viztémegének kontinentalis
klimat befolyasold hatasaként a korai fagyok kialakuldsanak esélyét jelent6sen csokkenti. A
sz6l6 novekedése szempontjabdél a té hatdsdra vezethetd vissza, hogy a tavaszi zsendiilés
viszonylag késén kovetkezik be. Ezen hatdsok Osszességében minden évben egyenletes a
hajtdsnovekedés, megfelel6 nagysagu lombfeliilet alakul ki, tehdt a sz6l6 beéréséhez
sziikséges feltételek optimalisak, megbizhatdésagot eredményeznek a borvidéken és az
évjaratok kozotti kulonbségeket is nagymértékben letompitjak. igy a pezsgd készitéshez
sziikséges sz616 az atlagosndl kordbban besziiretelhetd, csdkkentve a rothadasos folyamatok
kialakulasanak kockazatat.

A borvidéken oly jellemz6 pezsg6k készitéséhez a meleg és hosszu nyarak megfelel6
érettségi fokot biztositanak a sz6l6alapanyag szamara, ugyanakkor lehetévé teszik a magas
savtartalom megdrzését is a viztikor jotékony temperdld hatdsdanak koszonhetéen, ami
Udeséget kdlcsonoz a pezsgbnek.

A Balatonboglari pezsgék kiilonleges savszerkezete kialakuldsanak egyediségét jelenti,
hogy a pezsgbsitéshez sziikséges savstruktira és savtartalom az alacsony mésztartalmd,
|6sz6s-homokos talajon is megmarad. A Balaton kozelsége, valamint a specidlis
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talajviszonyok egylittesének hatdsa, hogy a Balatonboglar lehatarolt terméterileten
termesztett sz6l6kb6l készllt pezsgbk savstruktiraja diszkréten koszon vissza a
Balatonboglari pezsgében.

Az Ultetvények folyamatos atszell6zését biztositja az allandé E-ENy-i uralkodd szélirany,
amely a Balaton nyilt vizfelllete f6lott athaladva szabadon dramlik be a déli part lankas
dombijain elteril6 ltetvényekre., amelyek a kornyezet hémérsékletére hilnek vissza. A
borvidék e kilonleges adottsdgai az élénk, ugyanakkor finom, lekerekedett savtartalmu,
gyimolcsillaty, konnyed, elegans alapborok készitését teszik lehetévé, amelyeket az itt él6
szakemberek tobb mint negyed évszazados tapasztalatanak kdszonhet6en a pezsgdsités
folyamata alatt is meg tudnak Grizni.
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VIl/3. MINOSEGI PEZSGO

1. A kériilhatdrolt teriilet bemutatdsa

A boroknal és a pezsg6knél mar bemutatott természeti és emberi tényezSinek leirasan
tulmenden a balatonboglari minGségi pezsgbre az alabbi tulajdonsagok érvényesek:

Emberi tényez&k:

A pezsgbkészités sordn szerzett tapasztalatok alapjan a balatonboglari szakemberek el6tt
vildgossa valt, hogy a Balatonboglari pezsgé készitésére szant alapborok a pezsgé
készitésénél elSirt minimalis érlelési id6nél hosszabb érlelést is lehet6vé tesznek. Ennek
meghosszabbitasaval egy magasabb mindségl, finomabb gyongyozésl, eltéré
illatstruktaraju  minéségi pezsgé dllithatd el6. A Balatonboglari min&ségi pezsgé
megjelenését kovetGen a piaci és fogyasztdi siker sem vdaratott magdra: a magyar és kilfoldi
fogyasztok kozott a Balatonboglari minGségi pezsgé rovid idén belll az egyik legkedveltebb
magyar min6ségi pezsgé lett.

Az érlelési id6 meghosszabbitasa mellett fontos kiemelni azt a technolégiai és
szemléletbeli fejl6dést, ami a helyi pezsg6allitokat jellemezte az elmult évtizedek folyaman.
A nagy gazdasdgi és politikai vdltozasok ellenére a minGség iranti toretlen elkotelezettségiik
manifesztdlédott abban, amikor bevezették a piacra a kizardlag tradiciondlis eljarassal
készithet6 Balatonboglari termel6i mindségi pezsg6t, melyet a normal Balatonboglari
mindségi pezsgbénél szigorubb feltételek mellett (hosszabb érlelési id6 stb.) engedélyeznek
el6allitani.

2. A minéséqgi pezsqdbk leirdsa

Szinvilaga a Balatonboglari pezsg6ével megegyezik, de a hosszabb érlelés kovetkeztében a
mélyebb szinarnyalatok ragyogd csillogasa uralja a pezsgéket. A termétajra jellemzé Ude,
gylimolcsos illatok mellett az érlelésbdl szarmazd kekszes, autolizises illatjegyek dominadljak a
Balatonboglari min&ségi pezsgét. izében a lekerekedett tide savak mellett a f6 hangsuly a
lekerekedett, vajas izjegyeken alapszik.

3. Az okszerii kapcsolat bemutatdsa és bizonyitdsa

A vegetacids idGszakban lehulld nagy mennyiségl csapadéknak, valamint a mélységi, jo
vizkapacitdsu talajoknak koszonhet6en a meleg nyari napokban is megfelel6 a sz616 névény
vizellatasa. Igy a kritikus nyéri idészakban a sz616 fejl6dése folyamatos, stressz faktoroktdl
mentes, a pezsgbben tehat a vegetalis és filledt illatok, valamint éretlen, nyers savak nem
jelennek meg.

A borvidék a Balaton Déli partjan huzédik. A té kozelsége az orszagra jellemz6
kontinentalis klimat jelent6sen moddositja, klimaja kiegyenlitett, széls6séges id6jarasi
kortilmények kialakuldsanak gyakorisdga kisebb. A Balaton viztomegének kontinentalis
klimat befolyasold hatasaként a korai fagyok kialakuldsdanak esélyét jelentésen csokkenti. A
sz6l6 novekedése szempontjdbdl a tdé hatasdra vezethetd vissza, hogy a tavaszi zsenddilés
viszonylag késén kovetkezik be. Ezen hatdsok Osszességében minden évben egyenletes a
hajtdsnovekedés, megfelel6 nagysagu lombfellilet alakul ki, tehat a sz6l6 beéréséhez
sziikséges feltételek optimalisak, megbizhatésagot eredményeznek a borvidéken és az
évjaratok kozotti kilonbségeket is nagymértékben letompitjdk. A mindségi pezsgé
készitéshez sziikséges sz6l6 az atlagosnal korabban besziretelhetd, csékkentve a rothaddsos
folyamatok kialakulasanak kockazatat.
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A mindségi pezsgbk készitéséhez a meleg és hosszU nyarak megfeleld érettségi fokot
biztositanak a sz6l6alapanyag szamdra, ugyanakkor lehet6vé teszik a magas savtartalom
megbrzését is a viztikor jotékony temperdld hatdsanak koszonhetGen, ami Udeséget
kolcsondz a minGségi pezsgbnek.

A Balatonboglari min8ségi pezsg6 karakterének kialakulasat jelentGsen befolydsolja a
hosszabb érlelési id6, amely id6 alatt a minGségi pezsgb szénsav buborékjai olvadékony, apré
gyongyfuzér szerli szénsav gyongyot alkotnak, izében pedig az érlelésnek kdszonhetben a
vajas, kekszes izjegyek kialakuldasat eredményezik. A Balaton kdzelsége, valamint a specialis
talajviszonyok egyuttesének hatasara kialakuld savstrukturanak koszénhetéen a
Balatonboglar lehatdrolt termé&teriileten termesztett sz616kb6l készilt min&ségi pezsgbkben
a masodik fermentacié alatt kialakult izjegyek ellenére a minGségi pezsgbnek az ldesége
tovabbra is megmarad. Szinében ugyanakkor a markdansabb szinjegyek wuraljdk a
Balatonboglari pezsg6knél leirt Gide szineket.

Az Ultetvények folyamatos atszell6zését biztositja az allandd E-ENy-i uralkodd szélirany,
amely a Balaton nyilt vizfelllete f6lott athaladva szabadon dramlik be a déli part lankas
dombijain elterlil6 Ultetvényekre, az atlagosnal alacsonyabb hé&mérsékletre hiiti vissza az
Ultetvényeket. A borvidék e kiilonleges adottsagai az élénk, ugyanakkor finom, lekerekedett
savtartalmu, gyumodlcsillatu, konnyed, elegans alapborok készitését teszik lehet6vé,
amelyeket az itt él6 szakemberek tébb mint negyed évszdzados tapasztalatanak
kdszonhetben a pezsgdsités folyamata alatt is meg tudnak &rizni.
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VII/4. ILLATOS MINOSEGI PEZSGO

1. A kériilhatdrolt teriilet bemutatdsa

A boroknal és a pezsg6knél leirtakat kiegészitve elmondhatd, hogy Balatonbogldr
lehatdrolt terméteriileten az aromatikus fajtak termesztése, ezen belil a Rizlingszilvani
(Muller Thurgau), Irsai Olivér, Muskotaly fajtakor, Cserszegi flszeres hosszu évtizedes
hagyomannyal rendelkezik, melyek aromastruktiraja és savszerkezete kiilonleges minéségd,
muskotaly pezsg6 és muskotdly min6ségi pezsgd elballitasat alapoztdk meg.

Emberi tényezbk:

A borvidéken él6 szakemberek altal a pezsg6készités folyaman felhalmozott
tapasztalatukra alapozva a boraszok figyelme fokozatosan ezen aromatikus fajtdk felé
fordult. A helyi aromatikus fajtak egyediilallé, komplex aromastrukturdjabdl kiindulva olyan
pezsgGkészitési eljaras kidolgozasara tettek kisérletet, amivel a borvidéken termesztett sz616
primer aromait a legnagyobb mértékben meg tudtdk &rizni. igy alakult ki a Balatonboglari
borvidéken immar tobb évtizedes multra visszatekinté illatos min6ségi pezsgd elballitasa,
ami a mustbdl torténd kdzvetlen erjesztést jelenti.

2. A termék leirdsa

Szine az ezlistds halvany sargdtdl a szalmasdrgaig terjedhet. lllataban és izében az illatos
sz6l6fajtara jellemzS virdgos, gyiimolcsds primer jegyek domindlnak. izében a kdzepes
savtartalom megfelel6 frissességet biztosit a maradék cukortartalom és a fehér husu
gylimolcsoket idéz6 zamatok mellé.

3. Az okszerii kapcsolat bemutatdsa és bizonyitdsa

A vegetacids idGszakban lehulld nagy mennyiségl csapadéknak, valamint a mélységi, jo
vizkapacitdsu talajoknak koszonhet6en a meleg nydri napokban is megfelel6 a sz6l6 novény
vizellatasa. Igy a kritikus nyéri id6szakban a sz616 fejl6dése folyamatos, stressz faktoroktdl
mentes, a pezsgbben tehat a vegetalis és fiilledt illatok, valamint éretlen, nyers savak nem
jelennek meg.

A borvidék a Balaton Déli partjan huzédik. A té kozelsége az orszagra jellemzé
kontinentdlis klimat jelentGsen mddositja, klimdja kiegyenlitett, széls6séges id6jarasi
korilmények kialakuldsanak gyakorisaga kisebb. A Balaton viztémegének kontinentalis
klimat befolyasold hatasaként a korai fagyok kialakuldsanak esélyét jelentGsen csokkenti. A
sz6l6 novekedése szempontjabdl a tdé hatasdra vezethetd vissza, hogy a tavaszi zsendlilés
viszonylag késén kovetkezik be. Ezen hatdsok Osszességében minden évben egyenletes a
hajtdsnovekedés, megfelel6 nagysagu lombfeliilet alakul ki, tehat a sz6l6 beéréséhez
sziikséges feltételek optimalisak, megbizhatésagot eredményeznek a borvidéken és az
évjaratok kozotti kilonbségeket is nagymértékben letompitjdk. A mindségi pezsgé
készitéshez sziikséges sz616 az atlagosnal korabban besziiretelhetd, csokkentve a rothaddsos
folyamatok kialakulasanak kockazatat.

Az illatos min8ségi pezsgbk készitéséhez a meleg és hosszU nyarak megfelel6 érettségi
fokot biztositanak a sz6l6alapanyag szdamdra, ugyanakkor lehet6vé teszik a magas
savtartalom megdrzését is a viztikor jotékony temperdld hatdsdnak koszonhetéen, ami
Udeséget kdlcsondz a mindségi pezsgbnek.

A Balatonboglari illatos min&ségi pezsgé ezlistos csillogdsa a megfelel6 technolégiai
érettségen sziretelt helyi aromatikus fajtakra, valamint a helyi szakemberek szaktudasara
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vezethet6 vissza: az egy folyamatban torténs pezsglsités soran a Balatonboglari illatos
mindségi pezsgbben a sz6l6lére jellemzé eziistos csillogas.

Illatkarakterében a helyi borokra jellemzé gylimolcsds jegyek, az ugynevezett primer
aromak dominanciaja meghatarozd, hiszen a fermentacid és a seprén tartds id6szaka alatt a
reduktiv kdrnyezetben ezen aromadkat nagy biztonsaggal 6rzik meg a helyi szakemberek. Az
itt termesztett helyi és vilagfajtaknak kialakult fajtaszerkezetébdl adéddan, a Balatonboglari
illatos min6ségi pezsgd aromastruktirdja nem tolakodd. A Balaton temperalé hatasanak
koszonhet6en az illataromak a legnagyobb nyari melegben sem degraddlédnak a
sz8l6furtdn. gy az intenziv gylimodlcsdsség mellett egy légies kdnnyedség is jellemzd a
Balatonboglari illatos min&ségi pezsgére.

A Balaton to kozelségének pozitiv hatasat fokozza a k6zépmagas és alacsony mivelési
formakon mdvelt iltetvények folyamatos atszell6zését biztositd E-ENy-i uralkodd szélirany,
amely a Balaton nyilt vizfelllete folott athaladva szabadon aramlik be a déli part lankas
dombijain elterilé Ultetvényekre, és az atlagosnal alacsonyabb h6mérsékletre hiti vissza az
Ultetvényeket.

A Balaton kozelsége, valamint a specidlis talajviszonyok egylttesének hatasdara kialakulo
savstruktiranak kodszonhetéen a Balatonboglar lehatarolt termdteriileten termesztett
sz6l6kb6l készilt illatos mindségi pezsgbkben az aromatikus izjegyek ellenére az illatos
mindségi pezsgl Udesége tovabbra is megmarad.
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VII/5. SZEN-DIOXID HOZZAADASAVAL KESZULT GYONGYOzZOBOR

1. A kériilhatdrolt teriilet bemutatdsa

A boroknadl bemutatott természeti és emberi tényezGinek leirdsdan tulmenden a
balatonboglari szén-dioxid hozzdadasaval késziilt gyongyoz6borra az alabbi tulajdonsagok
érvényesek:

Emberi tényezék:

A Balatonbogldri borvidéken a bor termékkategoriat kovetéen a szén-dioxid
hozzaadasaval készilt gyongyoz6bor volt az els6 Uj termékkategdria, amely sikeresen
bevezetésre kerllt a hazai és nemzetkdzi piacon.

Gazdasagi sikerét alapvet6en az itt él6 sz6l6termelék és bordszok szakmai tuddsa
biztositja. A Balatonbogldri szén-dioxid hozzdaddsaval készilt gyongyoz6bor alapvetéen a
helyi aromatikus fajtdkbdl késziil, melyet a technoldgiai érettség el6tti pillanatban
szliretelnek. A bordszati feldolgozas folyaman a boraszok igy jobban meg tudjak érizni a sz616
természetes primer aromait.

2. A borok leirdsa

Fliggetlenlil a Balatonboglari szén-dioxid hozzdadasaval késziilt gydngydzSbor
szinét6l harmonikus savtartalom, komplex gylimolcsésség és (deség adja e termék
egyediségét.

3. Az okszerii kapcsolat bemutatdsa és bizonyitdsa

A vegetacids idGszakban lehulld nagy mennyiségl csapadéknak, valamint a mélységi, jo
vizkapacitdsu talajoknak koszonhet6en a meleg nydri napokban is megfelel6 a sz6l6 novény
vizellatasa. igy a kritikus nyéri id6szakban a sz616 fejl6dése folyamatos, stressz faktoroktdl
mentes. Ez a természeti adottsdg kiilonésen fontos a Balatonboglari szén-dioxid
hozzdadasaval késziilt gyongyozébor esetében, hiszen az el6bb emlitett kellemetlen
illatjegyek a termékben |év6 szén-dioxid hatdsara feler6sodnének a termékben. A
Balatonboglari szén-dioxid hozzdadasdval készilt gyongyoz6bor érlelési-id6t6l mentes
el6allitasi modjabdl adéddan masodlagos, az érlelésbdl szarmazé illatjegyek nem alakulnak
ki.

A borvidék a Balaton Déli partjan huzédik. A té kozelsége az orszagra jellemzé
kontinentdlis klimat jelentGsen mddositja, klimdja kiegyenlitett, széls6séges id6jarasi
kortilmények kialakuldsanak gyakorisdaga kisebb. A Balaton viztomegének kontinentalis
klimat befolyasold hatasaként a korai fagyok kialakulasanak esélyét jelentésen csokkenti. A
sz6l6 novekedése szempontjabdl a tdé hatasdra vezethetd vissza, hogy a tavaszi zsendiilés
viszonylag késén kovetkezik be. Ezen hatdsok Osszességében minden évben egyenletes a
hajtdsnovekedés, megfelel6 nagysagu lombfeliilet alakul ki, tehat a sz6l6 beéréséhez
sziikséges feltételek optimalisak, megbizhatésagot eredményeznek a borvidéken és az
évjaratok kozotti kiilonbségeket is nagymértékben letompitjak. A szén-dioxid hozzaaddasaval
késziilt gyongyozébor készitéshez sziikséges sz6l16 az atlagosnal korabban besziretelhetd,
csokkentve a rothadasos folyamatok kialakuldsanak kockazatat.

A Balatonbogldri szén-dioxid hozzaaddsaval késziilt gyongydzébor készitéséhez a meleg és
hosszU nyarak megfelel§ érettségi fokot biztositanak a sz6l6alapanyag szamara, ugyanakkor
lehet6vé teszik a magas savtartalom megérzését is a viztikor jétékony temperalé hatasanak
kdszonhetben, ami lideséget kdlcs6noz a terméknek.
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A Balatonboglari szén-dioxid hozzaadasaval késziilt gyongyozébor csillogdsa a megfeleld
technoldgiai érettségen sziretelt helyi aromatikus fajtakra, valamint a helyi szakemberek
szaktudasara vezethet§ vissza.

A Balaton temperdld hatasanak koszonhetéen az illataromdak a legnagyobb nyari
melegben sem degradaléddnak a sz6l6fiirtdn. igy az intenziv gyiimélcsdsség mellett egy légies
kdnnyedség is jellemz6 a Balatonboglari szén-dioxid hozzdaddasaval készilt gydéngydzéborra.
Ezt a hatast fokozzak a kozépmagas és alacsony mdlvelési formdkon midvelt Gltetvények
folyamatos &tszell6zését biztosité E-ENy-i uralkodd szélirdny, amely a Balaton nyilt
vizfelllete folott athaladva szabadon aramlik be a déli part lankds dombijain elterilé
Ultetvényekre, és az atlagosndl alacsonyabb hémérsékletre hiiti vissza az lltetvényeket. A
feldolgozas folyaman az idegen eredetl szén-dioxid részben vagy teljes egészében vald
hozzdadasaval a bordszok még jobban meg tudjak Grizni a termék primer aromait, hiszen a
masodik fermentacio illatjegyei csak erésen korlatozva jelennek meg a Balatonboglari szén-
dioxid hozzdadasaval késziilt gyongyoz6bor illatstruktirajaban.

A Balaton kozelsége, valamint a specidlis talajviszonyok egylttesének hatasara kialakulo
savstruktiranak koszonhet6en a Balatonbogldr lehatarolt terméteriileten termesztett
sz6l6kb6l késziilt szén-dioxid hozzaadasaval készilt gyongyozébor (idesége és frissessége
tovabbra is megmarad.
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VIil. TOVABBI FELTETELEK

Jel6lési szabalyok

Balatonboglari boraszati termékeken a fajta és azoknak, a borkészitésre alkalmas

szGl6fajtak osztalyba sorolasardl szélé 98/2009. (VIIl. 30.) FVM rendelet 1. szamu

mellékletében meghatarozott szinonimainak feltlintetése valamennyi
termékkategéria esetében engedélyezett az alabbi korlatozdsokkal és
kiegészitésekkel:

i) Balatonbogldri min&ségi pezsgb esetében a fajta feltiintetése a blanc de blanc és
blanc de noir kifejezések hasznalata esetén nem megengedett.

ii) A Szlrkebarat, Pinot blanc és Pinot noir fajtakbol készilt Balatonboglari mingségi
pezsg6kon a fajta neve helyettesithetd a ,,Pinot” szinonimaval.

A rozé kifejezés helyettesithets a rosé kifejezéssel.

Az ,oltalom alatt all6 eredetmegjeldlés” kifejezés helyettesithet6 a ,védett eredetd

bor” kifejezéssel.

A Kivé vagy cuvée bor, tobb sz6l6fajta hazasitasabdél nyert bort jeldlhet, amelyen a

fogyasztok tajékoztatdsa érdekében a kiivét alkotd sz6l6fajtdk nevét a cimkén

csokkend részaranyuk sorrendjében fel lehet tiintetni.

A Balatonboglari bordszati termék cimkéjén a ,Balaton borrégid” illetve ,Balatoni

Borrégio” kifejezés feltlintethet6.

Balatonboglari minGségi termel6i pezsgd cimkéjén kotelezé jelolni a gazdasdgot és a

sz6l6fajtat.

A feltlintethet6 kisebb foldrajzi egységek neve, koriilhatdrolasuk és feltlintetésik

szabalyai:

i) korzet: Dél-Balaton (Andocs, Balatonbogldr, Balatonlelle, Balatonendréd,
Balaton@szod, Balatonszabadi, Balatonszarszé, Balatonszemes, Gyugy, Karad,
Kéroshegy, Kotcse, Latrany, Lengyeltdti, Ordacsehi, Somogytur, Szélad,
Sz616sgyorok, Visz, Zamardi, Balatonberény, Balatonkeresztur, Marcali, Kéthely,
Somogysamson, Hollad, Teleki telepiilések)

ii) teleplilések: Andocs, Balatonlelle, Balatonendréd, Balaton6szdd, Balatonszabadi,
Balatonszarszd, Balatonszemes, Gyugy, Kardd, Ké&roshegy, Kotcse, Latrany,
Lengyeltéti, Ordacsehi, Somogytur, Szélad, SzG616sgyorok, Visz, Zamardi,
Kaposhomok, Kaposkeresztur, Kercseliget, Mosdds, Nagyberki, Szabadi, Csoma,
Balatonberény, Balatonkeresztir, Bohonye, Csurgd, Hollad, Kéthely, Marcali,
Somogysamson, Somogyzsitfa, Teleki.

iii) ddlok:

- Balatonboglar: Banom-hegy, Bor-szérli, Botné, Dénesmajor, Janos-hegy,
Kokas-hegy, Laki-tet6, Pupos, Rekesz, Rokkant, Rézsapuszta, Vitéz, Landord,
Matacs

- Balatonlelle: Algya, Farkastanya, lllés-tet6, Kis-hegy, Berki-diil6, Rad,
Rdzsapuszta, Tot-hegy, Varszo, Magyal, Hosszu-dil6

- Balatonberény: Bokros

- Balatonkeresztur: Bokros

- Csurgé: Oreg-hegy, Uj-hegy, Kecske-hat, Kékényesi-d(ilé

- Kéthely: Baglas-hegy, Loki, Meleg-oldal, Pap-fold, Sari-hegy, Tavaszi-fold, Vari-
dlé, Baja

- Balatonszabadi: Oreg-hegy, Meleg-oldal, Pusztatorony
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- Kéroshegy: Somos, Cseréd-alja, Mogyordd-tets, Pap-utja, TekenyGs, Kis-hegy,
Boroc-hegy, Borkut, Oreg-hegy, Tekenyés

- Zamardi: TOkozi-sz6l6k, Safranykert, K6hegy

- Kétcse: Bokavolgy, Csillagdi-hegy, Fancsi-hegy, Oreg-hegy, Uj-hegy

- Szo6lad: Gomboc-hegy

- Lengyeltdti: Mohdacsi-hegy

- Visz: Csirip-tet6

- Gyugy: Gesztenyés

- Sz8l6sgy6rok: Banydaszé, Landord, Paskom, Sinai hegy, Uj-hegy, Rekesz

Kisebb foldrajzi egység nevét tartalmazd védjegyekkel, illetve 2002. majus 11.

el6tt haszndlat utjan meghonosodott védjegyekkel jel6lt Balatonboglari bor

esetében nem kell alkalmazni a teleplilés- és d(il6feltlintetés altaldnos szabalyait.

A ddl6feltiintetéssel megkilonboztetett Balatonboglari bor készitése esetén azon

sz6l6iltetvények termése hasznalhato fel, melynek termésmennyisége kézi sziiret

esetén legfeljebb 11 t/ha, gépi sziret esetén legfeljebb 10,5 t/ha, ami legfeljebb

80 hl/ha seprds Ujbornak felel meg.

Telepiilésfeltiintetés esetén a feldolgozott sz6l6nek legaldabb 85%-anak,

ddléfeltiintetés esetén a feldolgozott sz616 legalabb 95 %-anak az adott egységbdl

kell szarmaznia.

h) feltlintethetd szabdlyozott kifejezések:

,barrique” ° Hagyomanyos o
,barrique- 8o o médszerrel P
= - lackban g ~
ban c + = e palackba E %) =
iesztett” S |Ss =] S| % erjesztett, ol ch w
erjeszie £ | € ] - SN Hagyomanyos | & | & | » ol o| 2| 3
5 | E R4 - & 3| N Hagyomany cls5lgl 8L 3
v. Ela|l&6] 2 |c|w|e B | Q| modszer (méthodd 2 | 2| P | 5| 9| §| %
, hordéban| 2 | =|=| © | 2| 8|2| 5| 8| o traditionelle), | @ | @ | | 2| =| 2| &
bortipus | " Tl w2 2 | 2|wm|=|2|c ; Lilo|lal | al g o
i ” O |y he) wl o|lxn!l.s Klasszikus o| V| 9| —| N| =
erjesztett o | S| : w| 5|8 h|S5| @ ol el 2| &l wl Rl 3
. > | & Q S| 3 N2 médszer Slo| ¥ @ gl x| o
barrique- + o ] s 5 ° c | 8 Llz| 3| ¢
, | e o S| (méthode s |2 <|§| E|lY 3
ban érlelt v. ?) 5 3 ‘é S classique), £l 8| 9 o
».-hordéban | o S klasszikus o 4
érlelt” ?VJ e hagyomanyos g
madszer o
BOR
Fehér + + |+ |+ + |+ |+ |+ |-+ - - -l - -+ |+ |+ |+
Rozé - + [+ -] - | == =-|-]-]- - S R R R O e
3. | Voros + + [+ |+ + [+ |- |+ |+ ]|+ - - - -l -+ |+ |+ +
PEZSGO
Fehér - S N N N N + AR
Rozé - S N N I e N e + e e N N
6. | Voros - - - - - S T I e + S I I T O R S
Fehér
. | termel6i - e I I e B T e e + ++ |+ -1+ +|+
pezsgb
Rozé
. | termel&i - - - - - S T I + -l -+ -+ ++
pezsgb
Voros
termeldi - S e e N T ST IR I I + -l -+ + |+ | +
pezsgb
MINGSEGI PEZSGO
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10. | Fehér - O S e e + + |+ |-+
11. | Rozé - - - | - - - - - - -+ + -+ -]+
12. | Vo6ros - S e e R T I I B + -+ -+
Fehér
13_m|nose:g_| - S BT B I T B O I B I + + |+ |- |+
termelGi
pezsgb
Rozé
798 - I E (O O S O (O (O el e
termelGi
pezsgb
Voros
15. mlnose% - - - - - S + - |+ +
termelGi
pezsgb
ILLATOS MINOSEGI PEZSGO
lllatos +
16. | min&ségi - - - - - - -l -1 -1 - - - - +
pezsgb
SZEN-DIOXID HOZZAADASAVAL KESZULT GYONGYOZOBOR
17. | Fehér - e e S HCTN I 3 B P B - -l - -+
18. | Rozé - T e e T I D I R - - -] - #
19. | Vorés - T I R D I A - O

+: engedélyezett
-: nem engedélyezett
a h) pontban felsorolt kifejezések feltiintetésének jogszabdlyokban foglaltaknal

i)

Vviil/2.
a)

b)

szigorubb feltételei:

i) Valogatott szliretelés( bor:
- csak kézzel lehet szliretelni
- bor édesitése tilos

ii) KésaGi sziretelés( bor:
- csak kézzel lehet szliretelni
- bor édesitése tilos

iii) Toppedt sz6l6b6l készilt bor:
- csak kézzel lehet szliretelni
- bor édesitése tilos

iv) Jégbor:
- csak kézzel lehet szliretelni
- bor édesitése tilos

A kiszerelésre vonatkozé szabalyok:

dil6feltiintetéssel megkiilonbozetett Balatonboglari

hozhaték forgalomba.

borok csak

Uvegpalackban

fehér minGségi termelGi pezsgl, rozé mindségi termel6i pezsgb, valamint voros
minGségi termelGi pezsg6 zardsa kizardlag parafa dugdval, annak rogzitése pedig

pezsgbs dréotkosarral lehetséges.

VIll/3. Az illetékes helyi borbiralé bizottsag kijel6lése: MGSZH Kozpont Boraszati

Igazgatdsag

VIll/4. Nyilvantartasok, adatszolgaltatasok, bejelentések:
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b)

VII/s.
a)

b)
Viil/6.

Balatonboglar termékleiras

Nyilvantartasok:

i)
i)
iii)

iv)
v)

keletkezett szarmazasi bizonyitvanyok (sz616- és borszarmazasi) példanyai;
forgalomba hozatali engedélyek masolatai;

Balatonboglari Borvidék Hegykozségi Tanacsa altal meghatdrozott helyszini
szemlékrdl sz6l6 jegyz6konyvek, dokumentumok;

pincekdnyv;

Sz6l6terilet illetve pince helye szerint illetékes hegybird altal az oltalom alatt allé
eredetmegjeloléses/oltalom alatt allé foldrajzi jelzéses termék elGallitojardl, a
hegykdzségi informatikai rendszerben (tovabbiakban: HEGYIR), vezetett
nyilvantartdsok (Ultetvénykataszter, pincekataszter)

Bejelentések

i)

Termelési szandék bejelentése: a Balatonbogldr oltalom alatt 4llé
eredetmegjelolésl boraszati termék termelésének - beleértve a sz616 alapanyag
termelést is — megkezdésekor koteles a teriiletileg illetékes hegykdzségnél
termelési szandékat bejelenteni. A bejelentés mindaddig érvényes, mig a termeld
a teriletileg illetékes hegykozségnél, a termel6 e szadndékdt modositod
nyilatkozatot nem tesz.

Ddl6név feltiintetéssel megkiilonboztetett borok termelésének bejelentése:
Minden olyan sz6lGiltetvényt, amelyen ddl6feltliintetéssel megkiilonboztetett
Balatonboglari bor sz6l6-alapanyagat kivanjak elGallitani, a termeld koteles azt, az
Ultetvény fekvése szerint illetékes hegybirdnak, a sziiretet megel6z6 marcius 15-
ig bejelenteni. A bejelentés mindaddig érvényes, mig a termel6 maskép nem
nyilatkozik.

77 7

Termék elGallitasa a lehatarolt terméteriileten kiviil:
bor, minGségi pezsgd, illatos mindségi pezsgb, szén-dioxid hozzaaddsaval késziilt
gyongyoz6bor: Zala megye Veszprém megye, Fejér megye, Tolna megye és Baranya
megye
pezsgl: az a) pontban foglaltak, valamint Budapest - XXII. kerilet, Budafok

Edesitésre vonatkoz6 szabalyok:
Balatonboglar oltalom alatt allé eredetmegjel6léses borok édesitése a IV. fejezetben
valamint a VIII/5. pontban lehatérolt terileten lehetséges.
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IX. ELLENORZES
1. A termékleirds ellenGrzésére kijel6lt szervezetek:
A termékleirds betartasanak hatdsagi ellenérzését a hatdlyos jogszabdly altal kijelolt
hatdsagok végzik el.
Jelenleg hatdlyos jogszabalyok szerinti hatésag:

(1) Mez6gazdasagi és Szakigazgatasi Hivatal Boraszati Igazgatdsag
1118 Budapest, Budaorsi ut 141-145.

Tel.: +36 1 346-09-30

Fax: +36 12124978

e-mail.: bmi@mgszh.gov.hu

Web.: http://www.mgszh.gov.hu/szakteruletek/szakteruletek/obi

(2) Kormanyhivatalok:

Bacs-Kiskun Megyei Kormanyhivatal Mez6gazdasagi Szakigazgatasi Szervei
6000 Kecskemét, Halasi ut 34.

Tel.: +36 76 503 370

Fax: +36 76 487 052

e-mail: bacs@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/bacs-kiskun

Baranya Megyei Kormanyhivatal Mez6gazdasagi Szakigazgatasi Szervei
7623 Pécs, Rakoczi ut 30.

Tel.: +36 72 512 450

Fax.: +36 72 512 451

e-mail: baranya@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/baranya

Békés Megyei Kormanyhivatal Mez6gazdasagi Szakigazgatasi Szervei
5600 Békéscsaba, Kétegyhazi ut 2.

Tel.: +36 66 528 180

Fax: +36 66 454 878

e-mail: bekes@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/bekes

Borsod-Abauj-Zemplén Megyei Kormanyhivatal Mez6gazdasagi Szakigazgatasi Szervei
3525 Miskolc, Doczy Jézsef ut 6.

Tel.: +36 46 515 700

Fax: +36 46 515 701

e-mail: borsod-fm@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/borsod-abauj-zemplen

Csongrad Megyei Kormanyhivatal Mez6gazdasagi Szakigazgatdsi Szervei
6720 Szeged, Dedk Ferenc u. 17.

Tel.: +36 62 553 470

Fax: +36 62 426 311

e-mail: csongrad@mgszh.gov.hu
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Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/csongrad

Fejér Megyei Kormanyhivatal Mez6gazdasagi Szakigazgatasi Szervei
8000 Székesfehérvar, Csikvari ut 15-17.

Tel.: +36 22 315 460

Fax: +36 22 502 064

e-mail: fejer@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanvyhivatal.hu/hu/fejer

Gyd6r-Moson-Sopron Megyei Kormdanyhivatal Mez6gazdasagi Szakigazgatasi Szervei
9028 Gy6br, Aratd u. 5.

Tel.: +36 96 529 330

Fax: +36 96 529 333

e-mail: gyor@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/gyor-moson-sopron

Hajdu-Bihar Megyei Kormdanyhivatal Mez&gazdasagi Szakigazgatasi Szervei
4024 Debrecen, Kossuth Lajos u. 12-14.

Tel.: +36 52 523 800

Fax: +36 52 523 801

e-mail: hajdu@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/hajdu-bihar

Heves Megyei Kormanyhivatal Mez6gazdasagi Szakigazgatdsi Szervei
3300 Eger, Szovetkezet Gt 6.

Tel.: +36 36 510 765

Fax: +36 36 510 755

e-mail: heves@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/heves

Jasz-Nagykun-Szolnok Megyei Kormanyhivatal Mez6gazdasagi Szakigazgatdsi Szervei
5000 Szolnok, Kossuth Lajos u. 2.

Tel.: +36 56 505 377

Fax: +36 56 505 371

e-mail: szolnok@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/jasz-nagykun-szolnok

Komarom-Esztergom Megyei Kormanyhivatal Mez6gazdasagi Szakigazgatasi Szervei
2800 Tatabanya, Gydri ut 13.

Tel.: +36 34 310 909

Fax: +36 34 305 771

e-mail: komarom@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/komarom-esztergom

Négrad Megyei Kormdanyhivatal Mez6gazdasagi Szakigazgatdsi Szervei
3100 Salgoétarjan, Baglyasi ut 2.
Tel.: +36 32 521 500
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Fax: +36 32 521 524
e-mail: nograd@mgszh.gov.hu
Web: http://www.kormanvyhivatal.hu/hu/nograd

Pest Megyei Kormdanyhivatal Mez6gazdasdagi Szakigazgatdsi Szervei
1135 Budapest, Lehel u. 43-47.

Tel.: +36 1 329 7017

Fax: +36 1317 6231

e-mail: pest@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/pest

Somogy Megyei Kormanyhivatal Mez6gazdasdagi Szakigazgatasi Szervei
7400 Kaposvar, Pet6fi tér 1-3.

Tel.: +36 82 527 580

Fax: +36 82 315 023

e-mail: somogy@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/somogy

Szabolcs-Szatmar-Bereg Megyei Kormanyhivatal Mez6gazdasagi Szakigazgatdsi Szervei
4400 Nyiregyhaza, Keleti ut 1.

Tel.: +36 42 508 300

Fax: +36 42 508 311

e-mail: szabolcs@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/szabolcs-szatmar-bereg

Tolna Megyei Kormanyhivatal Mez6gazdasagi Szakigazgatdsi Szervei
7100 Szekszard, Augusz Imre u. 7.

Tel.: +36 74 529 869

Fax: +36 74 415 688

e-mail: tolna@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/tolna

Vas Megyei Kormanyhivatal Mez6gazdasagi Szakigazgatasi Szervei
9700 Szombathely, Zanati ut 3.

Tel.: +36 94 314 093

Fax: +36 94 327 852

e-mail: vas@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/vas

Veszprém Megyei Kormanyhivatal Mez6gazdasagi Szakigazgatasi Szervei
8200 Veszprém, Megyehaz tér 1.

Tel.: +36 88 590 472

Fax: +36 88 407 347

e-mail: veszprem@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/veszprem

Zala Megyei Kormanyhivatal Mez&gazdasagi Szakigazgatasi Szervei

31/34


mailto:nograd@mgszh.gov.hu
http://www.kormanyhivatal.hu/hu/nograd
mailto:pest@mgszh.gov.hu
http://www.kormanyhivatal.hu/hu/pest
mailto:somogy@mgszh.gov.hu
http://www.kormanyhivatal.hu/hu/somogy
mailto:szabolcs@mgszh.gov.hu
http://www.kormanyhivatal.hu/hu/szabolcs-szatmar-bereg
mailto:tolna@mgszh.gov.hu
http://www.kormanyhivatal.hu/hu/tolna
mailto:vas@mgszh.gov.hu
http://www.kormanyhivatal.hu/hu/vas
mailto:veszprem@mgszh.gov.hu
http://www.kormanyhivatal.hu/hu/veszprem

Balatonboglar termékleiras

8900 Zalaegerszeg, Biro Marton u. 38.

Tel.: +36 92 550 570

Fax: +36 92 550 571

e-mail: zala@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanvyhivatal.hu/hu/zala

2. Az ellenGrzések kore és mddia:

— A boraszati termékek analitikai és érzékszervi tulajdonsagainak vizsgdlata forgalomba
hozatal el6tt;

— A boraszati terméket el6allitd Gizem adminisztrativ ellenérzése a gazdasagi akta
alapjan, illetve helyszini vizsgalata kockazatelemzésen alapulé ellenérzési terv
alapjan;

- Kockazatelemzésen alapulé ellen6rzési terv alapjan érzékszervi és analitikai vizsgalat
a forgalomba hozott bordszati termékek esetén;

— szadrmazasi bizonyitvanyok valdsagtartalmanak ellenérzése.
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X. A HEGYKOZSEGI FELADATOK ELLATASANAK RENDJE

Nyomon kovetési
pontok

Nyomon koévetés
maodszere

Igazolé dokumentum

llletékes szervezet

I. Strukturalis elemek

A parcella a lehatarolt

Adminisztrativ

Hegyir elektronikus

Balatonboglari

terméhelyen ellendrzés: adatlap Borvidék
helyezkedik el HEGYIR és VINGIS Hegykozségi

alapjan Tanacsa
Sz616ultetvényre e Adminisztrativ Helyszini szemlérdél Balatonboglari
vonatkozd el6irdsok ellenérzés: készllt jegyz6konyv Borvidék
ellenérzése: HEGYIR, Hegykozségi
(fajta, sor és Tandcsa

t6tavolsag,
Ultetvényslrdség,
m(ivelésmad,
tamrendszer, atmeneti
intézkedések stb.)

e Kockazatelemzésen
alapulé helyszini
ellen6rzés

Pincetechnoldgia

e Adminisztrativ
ellendrzés:
HEGYIR,

e Kockazatelemzésen
alapuld helyszini
ellen6rzés

e Helyszini szemlérdl

készilt jegyz6konyv

Balatonboglari
Borvidék
Hegykozségi
Tanacsa

Il. Evjaratfiiggd elemek

Il-1 Sz616 eredetének igazolasa

Potencialis e Kockdazatelemzéses |o Helyszini szemlérdl Balatonboglari
terméshozam helyszini ellen8rzés készult jegyz6konyv | Borvidék
Hegykozségi
Tanacsa
Sziret e Kockazatelemzéses |o Helyszini szemlérgl | Balatonboglari
helyszini ellen8rzés készult jegyz6konyv | Borvidék
e Szireti jelentés, Hegykozségi
e Adminisztrativ sz618s szarmazasi Tanacsa

ellenérzés

bizonyitvany
kérelem

Sz616 mennyiségének
és min&ségének
ellen6rzése

e Sziireti jelentés és
sz6l6 szarmazasi
bizonyitvany iranti
kérelem
adminisztrativ
ellenGrzés

e Kockazatelemzéses
helyszini ellen6rzés(

e Kiadott szarmazasi

bizonyitvany

e Helyszini szemlérdl

készilt jegyz6konyv

Balatonboglari
Borvidék
Hegykozségi
Tandcsa

Sz616 szarmazasat igazolé dokumentum

e SzG6l6szarmazasi

bizonyitvany

Sz416 terilete
szerint illetékes
hegykozség
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hegybirdja

lI-1l Bor eredetének igazolasa

Sz616 eredetének és
min&ségének
ellen6rzése

Sz616 szarmazasi
bizonyitvany
adminisztrativ
ellen6rzése

Kiadott szarmazasi
bizonyitvany

Sz616 terllete
szerint illetékes
hegykozség
hegybirdja

Alkalmazott boraszati
eljaradsok

Pincekonyv,
borszdrmazasi
bizonyitvany iranti
kérelem
adminisztrativ
ellen6rzés

Kockazatelemzésen
alapulé helyszini
ellen6rzés

Kiadott szarmazasi
bizonyitvany;

Helyszini szemlérdl
készilt jegyz6konyv

Sz616 terilete
szerint illetékes
hegykozség
hegybirdja

Balatonboglari
Borvidék
Hegykozségi
Tandcsa

Bor szarmazasat igazolo dokumentum

Els6 borszarmazasi
bizonyitvany

Sz616 terilete
szerint illetékes
hegykozség
hegybirdja

lll. Forgalomba hozatal

lll-1 Bor eredetének igazolasa

Bor eredetének
ellen6rzése

Elsé borszarmazasi
bizonyitvany
adminisztrativ
ellen6rzés

Kiadott szarmazasi
bizonyitvany

Pince telephelye
szerint illetékes
hegykozség
hegybirdja

Alkalmazott boraszati
eljarasok

Pincekonyv,
borszarmazasi
bizonyitvany iranti
kérelem
adminisztrativ
ellenGrzés

Kockazatelemzésen
alapulé helyszini
ellen6rzés

Kiadott szarmazasi
bizonyitvany;

Helyszini szemlérdl
készilt jegyz6konyv

Pince telephelye
szerint illetékes
hegykozség
hegybirdja

Balatonboglari
Borvidék
Hegykozségi
Tanacsa,

Bor szarmazasat igazolé dokumentum

Borszarmazasi
bizonyitvany

Pince telephelye
szerint illetékes
hegykozség
hegybirdja
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