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I. NEV

Villany/Villanyi
eredetmegjeldlés vagy foldrajzi jelzés: eredetmegjelolés

1. BOR

1l. A BOROK LEIRASA

Bortipusok:

1.

® N o AW

9.

10.
11.
12.
13.

Fehér

Rozé

Voros

Késoi szliretelést
Classicus fehér

Classicus rozé

Classicus voros

Classicus voros Redy
Classicus késéi szliretelést
Premium fehér

Premium voros

Premium késai szlretelés(
Super Premium vords

a) Analitikai el6irasok

PR, Minimalis o
Minimalis 6sszes ténvleges Hsszes Maximalis
Bortipus alkoholtartalom yleg illésavtartalom
[%vol] alkoholtartalom | savtartalom [g/]] [/l
[%vol]

1. Fehér 9 9 4-10 1,08

2. Rozé 9 9 4-10 1,08

3. Voros 9 9 4-10 1.2

4. Késéi szlretelésl 13,1 9 4-10 14

5. Classicus fehér 9 9 4-10 1,08

6. Classicus rozé 9 9 4-10 1,08

7. Classicus voros 9 9 4-10 1.2

8. Classicus voros Redy 9 9 4-10 1,2

9. Clas§|cus lfefm 131 9 4-10 14
sziretelési

10. Premium fehér 1.3 9 4-10 1,0

11. Premium voros 10,9 9 4-10 1.2

12. Premium kesoi 13,1 9 4-10 14
sziretelési
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4-10 1.2

12.83

13. | Super Premium voros

12.83

A maximalis kénessav tartalom és a maximalis cukortartalom a vonatkozé hatalyos jogszabalyok szerint

b) Erzékszervi jellemzék

Erzékszervi jellemzék
Szine a halvany citromtél | a mély aranysargaig valtozhat, zoldes és sargas arnyalatokkal.

Bortipus
lllata a friss, primer jellegl gylimolcsos, viragos, alkalmanként herbas-vegetalis jegyektdl a

komplexebb flszeres, édesflszeres, hordds érlelésre utald fas és a palackos érlelés mézes

izében széraz, savai leginkabb kozepesek, harmonikusak, mely kdzepes testtel egésziil ki.

aromakig véltozhat:

izében az illat aroma jegyei kszonnek vissza, (kivételt képezhetnek az lllatos fajtak) esetleges
Hosszabb érlelés esetén megjelenhetnek a hordds érlelésbél adddd aroma jegyek, melyek

1. Fehér

mélyithetik a bor aroma karakterét és teltebb testet biztosithatnak a fehérbornak.

2. Rozé

izében széraz, élénk-kozepes savval rendelkezé, konnyed-kozepes testes borok Friss, tide,

Szine halvany rézsaszintél a halvany hagymahéjig valtozhat.
lllataban friss, intenziv primer gytimolcsos jegyek jellemzik.

primer gylimolcsés aromakarakterek jellemzik, Fahordds érlelés jegyei sem izében, sem
illatdban nem érzédnek.

altozhat,

3. Voros

lllatdban egyarant megjelenhetnek a fajtakra jellemzd primer gylimélcsés, flszeres aroma
jegyek, a hordds érlelésbél adodo fas, édesfliszeres karakterek és az esetleges palackos

érlelésbél fakadd tercier jegyek.
izében széraz, kdzepes sav, kbzepes-magas tannin, valamint erételjesebb kozepes-telt test
jellemzi. Komplex izvildguak, ahol a gyimolcsés, virdgos és fliszeres aromak egyarant jelen
lehetnek. Hosszabb érlelés esetén megjelenhetnek az dszkolas hordés, édesfliszeres, porkolési

aromai is.

Késoi
4. szlretelést
fehér

Szine a vilagos aranyszint6l a mélyarany szinig valtozhat. lllatdban a maradék cukortartalomtdl
figgden intenziv gyimolcsos jegyektdl a flszeres, mézes aszalt gyiimolcsokig terjed, amik az

esetleges fahordos érlelés jegyeivel egészilhet ki.
izében Elénk savtartalom mellett a maradék cukortartalomtél fliggéen ize és aroméja

zamatos gyimolcsiztdl, a fUszeres, mézes, édes gylimolcsig terjedhet, ami kiegésziilhet az
érleltebb, teltebb aromakkal és az esetleges hordds érlelés jegyeivel.

Szine a zdldes citromtol az aranysargaig valtozhat.

5 Classicus
' fehér

lllatdban és zamataban intenziv, friss, kénnyed primer gyimolcsos (citrusfélék, grapefruit, alma,

csonthéjasok stb.) jelleg dominal, mely viradg, méz és flszeres jelleggel egésziilhet ki.
Kozepesen testes, karakteres, élénk savgerincl borok. [zében az illat aromajegyei kdszénnek

vissza, emellett a hosszabb érlelés utan aszkolasbdl adédé aroma jegyek jelenhetnek meg.
Legaldbb kdzepesen hosszan tartd izérzet jellemzi.

Szine halvany rézsaszintdl a halvany hagymahéjig valtozhat.

6. | Classicus rozé
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lllataban, Friss, Ude, intenziv, gazdag primer, gylimolcsos jegyek dominalnak.
Izében széraz, élénk savakkal rendelkezd, kénnyed-kbdzepesen testes borok, aromaiban a friss
primer gyimolcsos jegyek dominalnak. Fahordds érlelés jegyei sem izében, sem illatdban nem
érzédnek.

Szineh héitd i4

IIWES h, |
Re-Ravany-Ragymanertor

Classicus
vOros

Szine a vildgos rubintél a mély granatvorésig valtozhat.
lllataban fzvildga komplex, a fimon gytimolcsos - elsésorban a kék és piros
bogyosgylimdlcsokre (szilva, szeder, fekete ribizli, malna, meggy stb. jellemzd - aromaktdl, az
intenziv flszeres, foldes aromakig terjedhet. Aroméaiban mind a primer, mind a fejlédé esetleg
palackos érlelés jegyei egyarant megjelenhetnek.

izében kozepes sav, kozepes vagy kicsit teltebb test, kozepes- integralt tannin érezhetd. Izében

az illat komplex, elsésorban a kék és piros bogydsgylimélesokre (szilva, szeder, fekete ribizli
malna, meggy stb.) jellemzé — aromai mellett intenziv fiszeres, foldes jegyek jelenhetnek meg
valamint a hordds érlelés visszafogott jegyei. Aroméaiban mind a primer, mind a fejl6dé esetleg
palackos érlelés jegyei egyarant megjelenhetnek. Hosszantartd izérzet jellemzi.

Classicus
voros Redy

Szine a fiatal vorosborokra jellemzé kézepes arnyalatd lilas vagy rubin szintdl a kozepesen
mély szin vilagig. lllataban fiatal, maximum fejl6d6 aroma jegyeket mutat, az elsédleges piros
és feketebogyos gytiimolcsok a meghatarozok, melyet kis viragossag, fliszeresség és az enyhe

hordé hasznélatra utalé visszafogott fas jegyek egészithetnek ki. Szajban szaraz, kozepes-

jatékos sav szerkezettel bir, melyhez maximum kézepes- integralt tannin és kénnyed-
maximum kézepes test parosul. izvilagaban, lendiiletes, a bor fiatalos jellegébdl adodd, primer,
gyumolcsos jegyek dominalnak, melyet nem talzé virdgos, enyhén fliszeres jegyek
egészithetnek ki, hattérben az esetleges rovid aszokhordos érlelésre utald visszafogott fas,
édesfliszeres aromakkal.

Classicus
késoi
szlretelést
feher

Szine a vilagos aranytél a mélyarany szinig valtozhat.
lllatban érett, mély aromak jellemzik, érett-tdlérett gyimolcsok, flszeres, mézes, virdgos
aromak, valamint aszalt gylimélcsés jegyek fedezhetdk fel.
izében Elénk savtartalmd, testesebb, intenziv mély aromakkal rendelkezd bor, ahol az érett
gyumolcsds, flszeres, mézes, valamint az aszalt gyimolcsos izjegyek jelennek meg.
Esetenként a visszafogott hordbhasznalatbél adédé fas jegyek is megjelenhetnek.

10.

Premium
fehér

Szine a vildgos citromsargatol az aranysargaig terjedhet.
lllata igen Gsszetett, egyarant tartalmazhatnak primer és fejl6d6 aroma jegyeket, elegans
érett gyiimolcsds és krémes jellemzdkkel, valamint a fahordés érlelés jegyeivel.
Izében szaraz, Testes, érlelt borok, izében az illat komplex aroma jegyei kbszonnek vissza, a
fahordoés érlelés jegyeivel kiegészilve. Idével a palackos érlelés jegyei érezhetk benniik.

r.- z .

1.

Premium
vOros

Szine a vilagos rubintdl a mélysotét granatvorssig valtozhat, akar ibolyas, lilas arnyalatokkal.

lllatdban intenziv gyimaolcsésség jellemzi (cseresznye, meggy, malna, szamdca, szilva, fekete
ribizli, szeder stb.), mely aszalt gylimélcsos és lekvaros jegyekkel parosulhat, gyakran
kiegészilve az intenziv flszeres, akar csokoladés és enyhe féldes aromakkal, valamint a hordés

érlelésbél adodo fas, édesflszeres jegyekkel.

Izében széraz, Testes, koncentralt borok, minimum kézepes savszerkezettel, magas, barsonyos,
selymes-integrélt tanninnal, igen &sszetett izvildggal, ahol az intenziv gyiimdlcsdsség
(cseresznye, meggy, malna, szamdca, szilva, fekete ribizli, szeder stb.), az aszalt gytimélcsdkre
és lekvarra jellemzé izek és illatok jelenhetnek meg, gyakran kiegészilve az intenziv fiszeres,
akar csokoladés és enyhe foldes iz és zamatanyagokkal. A fahordos érlelés jegyei mind izében

és illathban megjelennek. Hosszan tartd izérzet jellemzi, az atlagosnal hosszabb érlelési
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. 2 . ) g

12.

S

zine a vilagos aranytdl a mélyarany szinig valtozhat. lllatdban, mély érett gylimolcsés, mézes,

Premium
késéi
szlretelést
fehér

flszeres, eseteként aszaltgyliimolesos jegyek jellemzik.

Izében Testes, telt, Osszetett, intenziv iz vildggal rendelkezd borok, ahol az érett gylimélcs, a
flszeres, mézes és az aszalt gyimolcsokre jellemzé iz jegyek jelenhetnek meg. Esetenként a
visszafogott hordéhasznalatbol adodé fas jegyek is megjelenhetnek.

13.

borsos, féldes jegyek egyarant, melyek a hordds érlelésbél adodé étcsokoladés, édesflszeres

Szine mély rubinvorés, akar biborvords, lilas arnyalatokkal.
lllataban kézepesnél intenzivebb, fejlédd vagy fejlett jegyeket mutat, aromaiban dsszetett,

elsésorban még a primer jegyekbdl adddé érett gylimolcsos jelleg, a cabernet franc-ra

jellemzé kokény, erdei szamoca, szilva, feketecseresznye, ciganymeggy dominalnak, de mar
eléfordulhat enyhén aszalt gyimolcsokre és lekvarra jellemzd érlelt jegyek valamint flszeres,

t

porkoléses, dohanyos jegyekkel egésziilhetnek ki.
Izében szaraz, élénk, érett savszerkezet, magas- barsonyos, selymes- integralt tannin, testes,
elt, vastag, srd textira, magasabb alkohol érzet és koncentralt, komplex aromakarakterisztika

Super
Premium

jellemzi a bort. Osszetett aromaiban az illat jegyeivel kell egyensulyban lennie, azaz a fajtara
jellemzd érett, kokény, erdei szamdca, szilva, feketecseresznye, cigdnymeggy gylimolcsés
egyei mellett el6fordulhat mar helyenként lekvaros, aszalt gylimélcsds palackos érlelésre utald

voros j

jegyek, valamint flszeres, borsos, féldes jegyek egyarant, melyek a hordés érlelésbdl adédo
étcsokoladés, édesfliszeres, porkoléses, dohanyos jegyekkel egészilhetnek ki. A bort
mindenképpen hosszu utdiz jellemzi, nagyformatumd, elegans, komplex bor, kiemelkedd érési

potenciallal.

CEVNVEY
afRatanys

2. PEZSGO

Bortipusok:
1. Fehér
2. Rozé

a) Analitikai el6irasok

T Minimalis - e Szén-dioxid
Minimalis 6sszes tényleges Osszes Maximalis (tilnyomas
Bortipus | alkoholtartalom yieg savtartalom | illésavtartalom Y ,y
[%vol] alkoholtartalom fo/1 t/1 20°C-on)
[%vol] [bar]
1. Fehér 9 9 4-10 1,08 min. 3,5
2. Rozé 9 9 4-10 1,08 min. 3,5

A maximalis kénessav tartalom és a maximalis cukortartalom a vonatkozé hatalyos jogszabalyok szerint

b) Erzékszervi jellemzék
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Bortipus Erzékszervi jellemzék
Szine a halvany citromsargatol az aranysargaig terjedhet. lllataban és izében a sz6lére
jellemz6 elsédleges friss, gyimolcsos, viragos aromak meghatarozdak, amelyek kiegésziilnek
az érlelés soran kialakult, élesztds, kekszes, tosztos masodlagos illat és aromaanyagokkal. A
masodik alkoholos erjedésbél szarmazé szénsav finom gyéngyozése végigkiséri a kdstolas
Fehér teljes folyamatat, mely élénk savszerkezettel parosul.

szine a vilagos rozsaszintél a halvany hagymahéjig terjedhet. izében és illataban a szélére
jellemzd gylimolcsos, viragos és fliszeres aromaanyagok meghatarozéak, amelyek
kiegésziilnek az érlelés soran kialakult élesztds, kekszes, tosztos masodlagos illat és

aromaanyagokkal. A masodik alkoholos erjedésbél szarmazé szénsav finom gyéngyozése
végigkiséri a kostolas teljes folyamatat, amihez kellemes savegyensuly tarsul.

2. Rozé

3. SZEN-DIOXID HOZZAADASAVAL KESZULT GYONGYOZOBOR

Bortipusok:
1. Fehér
2. Rozé
a) Analitikai el6irasok
Minimalis 6sszes :2:1mlr:a2: Osszes Maximalis itz:l':'l -d;:;:
Bortipus alkoholtartalom yieg savtartalom | illésavtartalom ,y
[%vol] alkoholtartalom [/l lg/l 20°C-on)
[%vol] [bar]
1. Fehér 9 9 4-10 1,08 1-2,5
2. Rozé 9 9 4-10 1,08 1-2,5
A maximalis kénessav tartalom és a maximalis cukortartalom a vonatkozé hatalyos jogszabalyok szerint

b) Erzékszervi jellemzék

Bortipus Erzékszervi jellemzék
Szine a zbldesfehértdl az aranysarga szinig terjedhet, minden esetben primer gylimélcsés
illatd és iz(, Gde, élénk savtartalommal. Fahordds érlelés jegyei sem izében, sem illataban

nem érzédnek.

1. Fehér
Szine halvany rézsaszintél a halvany hagymahéjig terjedhet, primer gyimolcsos jellegl
friss, ide karakterd, élénk savszerkezettel parosulva. Fahordos érlelés jegyei sem izében
2. Rozé sem illataban nem érzédnek.

6. valtozat,
a 2023. augusztus 1-jét kovetden sziretelt sz6l6bdl készilt boraszati termékekre alkalmazandd
6/30




a Villany oltalom alatt all6 eredetmegjeldlés termékleirasa

A. BORKESZITES

l1l. KULONOS BORASZATI ELJARASOK

1. BOR
Nem engedélyezett
boraszati eljarasok
Bortipus Kotelezéen alkalmazandé boraszati eljarasok ?rasza. ! ejaralso @
hatalyos jogszabalyokon
tal)
1. Fehér nincs nincs
2. Rozé nincs nincs
3. Voros nincs nincs
Késéi . édesités, alkoholtartalom
4. . - nincs L
szilretelésu novelés
5. | Classicus fehér nincs édesités
6. | Classicus rozé nincs édesités
7. | Classicus voros nincs édesités
- a Kékoportd széléfajta aranyanak 51-66% kozott kell lennie
8 Classicus voros - a Blauburger, Kadarka, Kékfrankos, Zweigelt szél6fajtak edesités
’ Redy** aranyanak 20-49% kozott kell lennie
- az egyéb szél6fajtak aranyanak 0-14% kozott kell lennie
Classicus késoi ) édesités, alkoholtartalom
9. . L nincs .
sziretelést novelés
10. | Premium fehér nincs édesités
Legaldbb 1 évig fahorddban kell érlelni. Kadarka, valamint
. . Portugieser fajtafeltiintetéssel megktilonboztetett Villanyi S
11. | Premium voros . . . ., . ) édesités
premium borok esetében legaldbb 6 honapig fahordoban kell
érlelni a borokat.
Premium késéi ) édesités, alkoholtartalom
12. . P nincs .
szlretelésu novelés
13, Super Premium Legalabb 2 évig kell érlelni, amelybdl a fahorddban torténd edesités

vOros

érlelés ideje legaldbb 1 év

*Félédes, édes,

Rajnai rizling, Sdrga muskotaly, illetve Tramini fajtakbdl lehet késziteni.

félszaraz borokat csak az ennek megfelelé természetes eredetl
cukortartalommal rendelkezé sz8l8bdl, kizardlag Harslevel(, Ottonel muskotaly, Olasz rizling,

B. A SZOLOTERMESZTES SZABALYAI

1. Miivelésméd, iiltetvénysiiriiség, riigyterhelés

Az aldbbi termesztéstechnoldgiaval termelt sz616bdl késziilhetnek a termékek:

1. BOR
Mivelésmod 2012. | vy olésmed 2012. 08. P
. 08. 01. el6tt L . Szél6iiltetvény
Bortipus ; 01-t6l telepitett - .
telepitett . . . riigyterhelése
. . . iiltetvénynél
iiltetvénynél*
1. Fehér ernyé ernyd
2. Rozé guyot guyot
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3. Voroés bak bak
4 Késdi szlretelésl alacsony kordon alacsony kordon
koézépmagas kordon kézépmagas kordon
magas kordon magas kordon
egyes fliggony** Ultetvénys(rlsége:
GDC** legalabb 3 300 t6/ha
sylvoz**
moser**
ernyd
glL)JayEt ernyé bakm(ivelésnél
5. Classicus fehér guyot legfeljebb 8 rigy/m2
. . alacsony kordon ;
6. Classicus rozé . bak egyéb
. o kézépmagas kordon P
7. Classicus voros magas kordon alacsony kordon muvelésmoédnal
8. Classicus voros Redy 9 ok kézépmagas kordon legfeljebb 6
. o egyes fliggony’ -
9. Classicus késéi GDC magas kordon rigy/mz2, de
sziiretelést UltetvénysGrlsége: legfeljebb 20
sylvoz'” legalabb 3 300 to/ha riigy/toke
moser* 9 9,
ernyé
guyot X
bak ;L”yyci
10. Prem'lum f(ih?r Naliacsony kordon bak legfeljebb 6 riigy/m2
11. Premium vorés kézépmagas kordon o
. s alacsony kordon terhelést, de
12. Premium késéi magas kordon . -
" o - kézépmagas kordon legfeljebb 15
szlretelést egyes fliggony** maqas kordon Higy/toke
13. Super Premium voros GDC** . [magas kordol . R4
svlvoz* Ultetvénys(risége:
yvoz - legalabb 5 000 té/ha
moser

* 2012. augusztus 1. eldtt telepitett meglévéd széldultetvények esetében azok slirliségétdl
fuggetlentl az onnan szarmazé sz6l6bél az Ultetvény kivagasaig készilhetnek Villany OEM-
sel ellatott termékek.
**-gal jelolt mGvelésmddu ultetvényekrdl utoljara 2025. évben sziretelt sz6l6bdl készilhet
villanyi termék.

2. PEZSGO

Miivelésméd 2012.

Miivelésmod 2012. 08.

Bortipus 08. 01. el6tt 0115 telepitett Szol6iiltetvény
telepitett iltetvénynél riigyterhelése
iiltetvénynél* Y
erny6
QEZEt ernyé
alacsony kordon gszlft
. koézépmagas kordon
1. Fehér alacsony kordon
A magas kordon .
2. Rozé . kézépmagas kordon
egyes fliggony**
GDCH _ magas kordon
Ultetvénysurisége:
sylvoz**
mosert* legalabb 3 300 t6/ha

6. valtozat,
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* 2012. augusztus 1. eldtt telepitett meglévéd széldultetvények esetében azok siir(iségétdl
figgetlenil az onnan szarmazé sz6l6bdl az Ultetvény kivagasaig készilhetnek Villany OEM-
sel ellatott termékek.

**_gal jelolt mivelésmodu ultetvényekrél utoljara 2025. évben sziretelt sz6l6bdl készllhet

villanyi termék.

3. SZEN-DIOXID HOZZAADASAVAL KESZULT GYONGYOZOBOR

Mivelésmod 2012. | vy olésmeéd 2012. 08. B
Bortipus 08. 01. el6tt 01-t81 telepitett Szoléiiltetvény
p telepitett iltetvén pnél riigyterhelése
iiltetvénynél* Y
erny6
QEZEt ernyé
alacsony kordon gs:st
. koézépmagas kordon
1. Fehér alacsony kordon
A magas kordon .
2. Rozé - kozépmagas kordon
egyes fliggony**
GDC* _ magas kordon
Ultetvénysurisége:
sylvoz**
moser* legalabb 3 300 t6/ha

* 2012. augusztus 1. eldtt telepitett meglévéd széldiltetvények esetében azok slr(iségétdl
fuggetlentl az onnan szarmazé sz6l6bél az Ultetvény kivagasaig készilhetnek Villany OEM-

sel ellatott termékek.

**-gal jelolt mivelésmodu dltetvényekrél utoljara 2025. évben sziretelt sz6l6bdl készllhet

villanyi termék.

2. Sziiret médja és a sz6l6 minésége

Valamennyi termékkategdria és terméktipus kiméletes szirettel, valogatott sz616bdl készil.

A termékek az alabbi minimalis természetes cukortartalmu sz616bdl készithetdek:

1. BOR

A 52616 minimalis természetes

Bortipus cukortartalma (MM°) és potencialis
alkoholtartalma (V/V%)
1. Fehér 14,9 MM° - 9 V/V%
2. Rozé 149 MM° - 9 V/V%
3. Voros 149 MM° - 9 V%
4. Késbi szlretelésl 22,5 MM° - 13,1 V/V %
5. Classicus fehér 14,9 MM° - 9 V/V%
6. Classicus rozé 14,9 MM° - 9 V/V%
7. Classicus voros 14,9 MM° - 9 V/V'%
8. Classicus voros Redy 14,9 MM° - 9 V/V%
9. Classicus késoi szlretelést 22,5 MM° - 131 V/V %
Harsleveld, Rajnai rizling, Sauvignon blanc és
10. Premium fehér Tramini esetén: 20 MM° - 12,83 V/V%
Olasz rizling esetén: 19 MM° - 12,08 V/V%

6. valtozat,

a 2023. augusztus 1-jét kovetden sziretelt sz6l6bdl készilt boraszati termékekre alkalmazandd
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Chardonnay esetén: 18,5 MM° - 11,71 V/V%
Ottonel muskotaly és Sarga muskotaly esetén:
18 MM° - 11,34 V/V%

Cabernet franc, Cabernet sauvignon, és Merlot
esetén: 20 MM° - 12,83 V/V%
Kékfrankos, Pinot noir, Syrah, és Zweigelt esetén:

11. Premium vorés 19 MM® - 12,08 V/V%
Kadarka és Kékoporto esetén: 17,5 MM° - 10,97
VIN%
12. Premium késoi szuretelésa 22,5 MM° - 13,1 V/V %
13. Super Premium voros 20 MM° - 12,83 V/V%

2. PEZSGO

A sz616 minimalis természetes

Bortipus cukortartalma (MM°) és potencialis
alkoholtartalma (V/V%)
1. Fehér 14,9 MM° - 9 V/V%
2. Rozé 149 MM° -9 V/N%

3. SZEN-DIOXID HOZZAADASAVAL KESZULT GYONGYOZOBOR

A sz616 minimalis természetes
Bortipus cukortartalma (MM°) és potencialis
alkoholtartalma (V/V%)
1. Fehér 14,9 MM° - 9 V/V%
2. Rozé 14,9 MM° - 9 V/V%

A sziret kezdési idépontja az aktualis borpiaci év elsé napja. Az a termék, ami augusztus 1.
napja eldtt sziretelt sz616bdl készilt ,Villany” névvel nem kaphat szarmazasi bizonyitvanyt és

Villany OEM-ként nem hozhaté forgalomba. Rendkiviili korilmények (pl. idéjaras, fertézés)

IV. KORULHATAROLT TERULET

A villanyi korllhatarolt teriilet meghatarozasa:

e Bisse, Csarnota, Diodsviszl6, Harkany, Hegyszentmarton, Kisharsany, Kistdtfalu, Marfa,
Nagyharsény, Nagytotfalu, Palkonya, Sikldés, Szava, Tarony, Villany, VillAnykovesd,
Vokény telepiiléseknek

sz6l6 termdhelyi kataszter szerint . és Il. osztalyl hatéarrészeibe tartozé terlletek.

6. valtozat,
a 2023. augusztus 1-jét kovetden sziretelt sz6l6bdl készilt boraszati termékekre alkalmazandd
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V. MAXIMALIS HOZAM

1. BOR
Bortipus M alis hozam
1. Fehér legfeljebb 14 t/ha vagy 100 hi/ha seprds djbor
, legfeljebb%%#}a%ermeshezan—m
> Rozé qufel|ebb 14 t/ha vagy 100 hI ha seprés djbor
3. Voros
4. Késbi szlretelést legfeljebb 13 t/ha vagy 90 hl/ha seprés djbor
5. Classicus fehér legfeljebb 13/,t/ha vagy 5t hI/ha bep s ol P . B D [ tablazatot formazott
6. Classicus rozé legfeljebb 13”t/ha vagy 90 hI/ha seprés ulborlegie\ljebb%%#me&hez-amaﬂ e - t/ha-t :
7 Classicus vérés legfeljebb 13 t ha vagy 90 hl ha seprés mborlegieljebb—BMvaJeermeshezamu
8 Classicus voros legfeljebb 13 t/ha vagy 90 hI/ha seprés U|b0rleg¥eljebb4%4#w4e»tmeshezama
) Redy
9 Classicus késéi legfelj ebb 9 3 t ha vagy 70 hI ha seprés ulborlegieljebbss%lhaMneshezama
) sziretelést
10. Premium fehér legfeljebb 8,5 t/ha vagy 60 hl/ha seprés Gjbor
1. Premium vérés legfeljebb 8,5 t/ha vagy 60 hI/ha sepros ulbor
12 Premium késoi legfeljebb 6 t/ha vagy 45 hI ha seprés mbor#eg#ehebb—é—t%he—te;meshezamu—szelebe\l
i sziretelést nyertlegfeliebb45-hitha-seprés-tiberbdtkészithetd
13 Super Premium legfeljebb 5 t/ha vagy 35 hl/ha seprés Ujborlegfeljebb-5-t/ha-terméshezamu-sz6lébél
. vros ol 35 PR s B

2. PEZSGO

Bortipus Maximalis hozam

, legﬁeljebb—‘llt#}a%eaﬂmeshezama
1 Fehér qufel]ebb 14 t/ha vagy 100 hI ha seprés Ujb

2. Rozé

3. SZEN-DIOXID HOZZAADASAVAL KESZULT GYONGYOZOBOR

Bortipus Maximalis hozam

, qufel]ebb 14 t ha vagy 100 hI/ha seprés mbor#egieljebb—M—t%ha—te%me&hezamu
1. Fehér

) legfeljebb 14 t/ha vagy 100 hi/ha seprés wbor#egiehebb—M—t#aa—te;me&hezanﬁm
2. Rozé 816bél nyert legfeliebb 100 hitha 4 an

Ay prés-tjborboH 4
VI. ENGEDELYEZETT SZOLOFAJTAK
1. BOR

6. valtozat,
a 2023. augusztus 1-jét kovetden sziretelt sz6l6bdl készilt boraszati termékekre alkalmazandd
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Bortipus Engedélyezett sz6l6fajta
Chardonnay, Cserszegi flszeres, Harslevel(, Irsai Olivér, Kadarka, Kiralyleanyka,
. Olasz rizling, Ottonel muskotaly, Pinot blanc, Pinot noir, Rajnai rizling,
1. Fehér - s . . h . . B
Rizlingszilvani, Sdrga muskotaly, Sauvignon blanc, Sziirkebarat, Tramini, Zengd,
Zenit, Z6ld veltelini
, Blauburger, Cabernet franc, Cabernet sauvignon, Kadarka, Kékfrankos, Kékoportd,
2. Rozé . . . .
Menoire, Merlot, Pinot noir, Syrah, Zweigelt
o Blauburger, Cabernet franc, Cabernet sauvignon, Kadarka, Kékfrankos, Kékoportd,
3. Voros . . . .
Menoire, Merlot, Pinot noir, Syrah, Zweigelt
4 Késdi sziiretelésd Harslevel, Ottonel muskotaly, Olasz r|z‘I|rhwg, Rajnai rizling, Sarga muskotaly,
Tramini
Chardonnay, HarslevelG, Irsai Oliver, Kirdlylednyka, Olasz rizling, Ottonel muskotaly,
5. Classicus fehér Pinot blanc, Rajnai rizling, Sarga muskotély, Sauvignon blanc, Szlrkebarat, Tramini,
Zengé, Zold veltelini
. , Blauburger, Cabernet franc, Cabernet sauvignon, Kadarka, Kékfrankos, Kékoporto,
6. Classicus rozé . . . .
Menoire, Merlot, Pinot noir, Syrah, Zweigelt
. - Blauburger, Cabernet franc, Cabernet sauvignon, Kadarka, Kékfrankos, Kékoporto,
7. Classicus voros . . . .
Menoire, Merlot, Pinot noir, Syrah, Zweigelt
. . Blauburger, Cabernet franc, Cabernet sauvignon, Kadarka, Kékfrankos, Kékoporto,
8. Classicus voros Redy . . . .
Menoire, Merlot, Pinot noir, Syrah, Zweigelt
9 Classicus késéi Harslevell, Ottonel muskotaly, Olasz rizling, Rajnai rizling, Sarga muskotaly,
) sziretelés( Tramini
10, Premium fehér Chardonnay, HarslevelG, Olalsz r|z||ng, Ottonel muskotally‘, Rajnai rizling, Sérga
muskotaly, Sauvignon blanc, Tramini
. - Cabernet franc, Cabernet sauvignon, Kadarka, Kékfrankos, Kékoportd, Merlot, Pinot
11. Premium vorés . )
noir, Syrah, Zweigelt
12 Premium késéi Harslevel, Tramini, Ottonel muskotaly, Olasz rizling, Rajnai rizling, Sarga
) sziretelési muskotaly
13.| Super Premium vorés Cabernet franc

2. PEZSGO

Bortipus

Engedélyezett sz6l6fajta

Fehér

Chardonnay, Cserszegi flszeres, Harslevel(, Irsai Olivér, Kiralylednyka, Olasz rizling,
Ottonel muskotaly, Pinot blanc, Rajnai rizling, Rizlingszilvani, Sdrga muskotaly,
Sauvignon blanc, Szurkebarat, Tramini, Zengd, Zenit, Zold veltelini
Blauburger, Cabernet franc, Cabernet sauvignon, Kadarka, Kékfrankos, Kékoporto,
Menoire, Merlot,- Pinot noir, Syrah, Zweigelt

Rozé

Chardonnay, Cserszegi flszeres, Harsleveld, Irsai Olivér, Kiralyleanyka, Olasz rizling,
Ottonel muskotaly, Pinot blanc, Rajnai rizling, Rizlingszilvani, Sdrga muskotaly,
Sauvignon blanc, Sziirkebarat, Tramini, Zengé, Zenit, Zold veltelini
Blauburger, Cabernet franc, Cabernet sauvignon, Kadarka, Kékfrankos, Kékoportd,
Menoire, Merlot, Pinot noir, Syrah, Zweigelt

3. SZEN-DIOXID HOZZAADASAVAL KESZULT GYONGYOZOBOR

Bortipus

Engedélyezett sz6l6fajta

Fehér

Chardonnay, Cserszegi flszeres, Harsleveld, Irsai Olivér, Kiralyleanyka, Olasz rizling,
Ottonel muskotaly, Pinot blanc, Rajnai rizling, Rizlingszilvani, Sdrga muskotaly,
Sauvignon blanc, Szurkebarat, Tramini, Zengé, Zenit, Z6ld veltelini
Blauburger, Cabernet franc, Cabernet sauvignon, Kadarka, Kékfrankos, Kékoporto,
Menoire, Merlot, Pinot noir, Syrah, Zweigelt

Rozé

Chardonnay, Cserszegi flszeres, Harsleveld, Irsai Olivér, Kiralyleanyka, Olasz rizling,
Ottonel muskotaly, Pinot blanc, Rajnai rizling, Rizlingszilvani, Sdrga muskotély,

6. valtozat,
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Sauvignon blanc, Szurkebarat, Tramini, Zengé, Zenit, Zold veltelini
Blauburger, Cabernet franc, Cabernet sauvignon, Kadarka, Kékfrankos, Kékoportd,
Menoire, Merlot, Pinot noir, Syrah, Zweigelt

VII. KAPCSOLAT A FOLDRAJZI TERULETTEL

A. BOR
1. A koriilhatarolt teriilet bemutatasa

a) Természeti és kulturalis tényezdk:

A Villanyi borvidék, mint lehatérolt termdhely széléiltetvényei, a kdrnyezd siksagbdl
kiemelkedé Villanyi-hegység déli kitettségl lankain kb. 25 km hosszan terilnek el.

A terméhely foldrajzi helyzete alapjan kimagasld mennyiségl és idétartamd napsugarzasban
részestl, melyet a hémérsékleti adatok is igazolnak. A kozéphdmérséklet kb. 11°C, a
vegetacids iddészak atlaghdmérséklete 17,5°C. A hidegebb évszakokban a tertleten gyakori a
kdd, de a kdzéphémérséklet —1°C ald nem siillyed. A csapadék évi mennyisége a sokéves
atlag alapjan 700 mm. Eghajlati szempontbdl két hatas érvényesiil, keveredik a kontinentalis
és a mediterran éghajlat, a széldboritotta déli lejtékon elsésorban a mediterran hatas
érvényesul. Mérsékelten nedves vidék enyhe téllel, ahol a csapadék eloszlasa viszonylag
egyenletes. Eghajlata  Osszességében kedvezd a  szOlStermesztés szamaéra. A
hémérsékletingadozas kicsi. Az uralkodd szél északi és észak-nyugati, de gyakori a nyugat-
kelet iranyd levegémozgas is.

A Villanyi-hegység alapkdzetét tekintve kdzépsd-tridsz kori mészkdbél és dolomitbdl, jurakori
tengeri Uledékbdl szarmazd mészkdbdl, valamint az alsé-kréta iddszakban képzédott
mészkdbdl all. Az alapkézeten a Villanyi borvidék tdlnyomé részén csernozjom barna
erdétalaj alakult ki. A pleisztocén idészakban, a hideg, szdraz éghajlati staddiumokban
kialakult 16sz és l|0szszerl ,lejtélledék” képezi a talajok anyakdzetét. Mészben vald
gazdagsagabodl addédoan konnyen aprézddik és mallik, ezért rajta termékeny talajtakard jott
létre. Ennek megfeleléen a talajtakaré a lejtékdn valtozd vastagsdgu mészben gazdag
agyagos 16sz, melyeket a fennsik jellegli hegytetdn tébb helyen redzina valt. Az alapkdvon
taldlhaté altalaj vastagsaga dulénként eltér6. A termohelyet altaldban jellemzi, hogy
viszonylag vastag, tdpanyagokban gazdag talaj takarja az alapkdzetet.

b) Emberi tényezdk:

A villanyi termdhelyen a bortermelés a régmdltra tekint vissza. Feltehetéen mar a keltak
idejében is folyt sz6l6termesztés ezen a terlleten, de bizonyitottan a romai idékben vontak
termesztésbe a vidék kitliné adottsadgu terileteit, melyek kivétel nélkil a mai napig szinte
folyamatos mivelés alatt allnak, alltak.

A romai idékben a borvidék a Sopianae provincia része volt, ahol Probus csaszar jovoltabol
igen komoly hangsulyt fektettek a sz6l6k telepitésére, mlvelésére. Az elsd irdsos anyag, mely
a fentieket igazolja egy oltarkévon taldlhatd, melyet a Szarsomlyd-hegy labanal kerilt elé. A
felirat egy 400 arpensis (kb. 50 hektér) nagysagu szdlblltetvény telepitését dokumentalta,

6. véltozat,
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ami a romaiak tartos jelenlétét és sz6ldmUvelésik fejlettségét bizonyitja a borvidék mai
tertletén.

IV. Béla kirdly 1249-ben a tatarjaras utan a szarsomlydi var alapitolevelében tett emlitést
Harsany hatarat ovezé szolokrél. A tatarjarast kovetd évszazadokbdl fennmaradt iratok mind
emlitik a villanyi sz6l6ket és ezzel a sz6l6mlvelés folyamatossagat tanusitjak.

A torok hédoltsag jelentésen atalakitotta a kornyék bortermelését. Ugyanakkor még a torok
uralom alatt is egy j6 ideig fennmaradt a sz6l6m(velés, amelyet a korabeli addosszeirdsok és
mas iratok bizonyitanak. Az elnéptelenedett falvakat torokokkel, szldvokkal és racokkal,
telepitették be, akik magukkal hoztdk kulturajukat és szél6termesztési, valamint borkészitési
hagyomaényaikat. A mai ismereteink szerint a racoknak koszonheté az elsé Kadarka
lltetvények telepitése, mely a mai napig jelen van a borvidék fajtadsszetételében. A fentieken
tal a vorosborok készitésének menetét is jelentdsen befolyasoltak, a racok hoztak magukkal a
balkani vérésborkultara sajatos ismereteit a XV. szazadtdl kezdédéen. igy a neviikhoz flzédik

megteremtése.

A torok uralom alatt megfogyatkozott népesség poétlasara a 1740-es évektél folyamatosan és
szervezetten potoltak a lakossdgot féleg német nemzetiséglekkel, akik magukkal hoztak
sz6létermesztési és borkészitési szokasaikat, valamint fajtaikat. A németek betelepilése
dontd fordulatot hozott a borvidék sz6lé és bortermelésében. Nekik kdszonhetd, hogy a
borvidéken elterjedt a Kékoporté szdléfajta (bora a Portugieser), mely még ma is az
Ultetvényfelilet jelentés részét teszi ki. Szakértelmiknek és szorgos munkajuknak
kdszonhetden jelentds mindségi valtozas kovetkezett be és ismét felvirdgzott a kdrnyék sz616
és bortermelése. A fejlédés a pincék és préshdzak tekintetében is megmutatkozott. A
betelepllt német nemzetiségleknek koszonhetd java részt a villanyi, a villanykovesdi,
valamint az 53 miemlékké nyilvanitott pincébdl all6 palkonyai pincesor is.

A borvidék egyik napjainkban is fontos helyet betolté fajtdja a Kékfrankos is ebben az
id6szakban kezdett elterjedni a borvidék tertletén.

A villanyi borok kivalé mindségét jelzi, hogy mar az 1800-as évek kozepén eljutottak a
tengerentllra. Az orszagutak kiépitésével és a kereskedelmi kapcsolatok erésodésével a
borkereskedelem 1850 utan ugrasszer( fejlédésnek indult, amelynek kovetkeztében a villanyi
borok Eurépa szamos piacara eljutottak és ismertté valtak.

A villanyi sz616 és bortermelés fejlédését a filoxéravész torte meg. A filoxéra jarvany utan a
sz6l6 és bortermelés jelentdsen korszer(isodott, Uj fajtdk és Uj mddszerek keriltek elétérbe.
Ebben az idészakban jelentek meg a borvidéken az idékdzben vildgfajtava valt francia fajtak,
mint a Cabernet franc, a Cabernet sauvignon, a Merlot vagy a Pinot noir, amelyeket a
hagyomanyos fajtak mellett mar ekkor telepitettek.

A . vilaghaboru utan ismét atalakult a villanyi sz6l6termesztés, ahol négy évtizeden keresztul
a nagylzemi gazdalkodas valt meghatarozova. Ugyanakkor még egy ideig a korszer(
borkészitési és borkezelési technoldgia jellemezte a nagylzemi bortermelést is. A
sz6léultetvény atalakitdsok kovetkeztében a koradbban dominans vorésbort adé fajta a
Kadarka, jelentésen visszaszorult, helyét atvette a Kékoport6, ami mellett jelentds Kékfrankos,

6. véltozat,
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Merlot, Cabernet franc és sauvignon, valamint Zweigelt Ultetvényeket hoztak létre. A
fehérbort adé fajtak kozil az Olasz rizling valik dominanssa, mellette a Banati rizling és a
Harslevel( talalhaté meg nagyobb feliileten.

Az 1980-as évek végén felbomld nagylizemi szél6termesztést felvaltotta a kistizemi sz416 és
bortermelés, ahol a mindségi szempontok valtak meghatarozéva. A villanyi borok
minéségfejlédése a 2005-ben bevezetett Villanyi, Villanyi classicus és Villanyi premium
termékhierarchidval és a hozzédjuk kapcsolédd kiemelt eredetvédelmi szabalyozassal
cstcsosodott ki. 2014-ben a legmagasabb mindségi kategéria létrehozasa, a Villanyi super
premium borok tipusdnak bevezetése teszi teljessé a Villanyi eredetmegjeltléssel ellatott
termékeinek hierarchidjat, ahol a legmagasabb mindség a legmagasabb értékkel parosul. A
super premium borok Cabernet franc fajtabdl késziilnek, amelyek az elmult évtizedek alatt a
borvidéken dolgozd sz616- és bortermeldk munkdja, a fajta és a termdhely adottsagai kdzott
kialakult 6sszhangnak koszonhetéen a villanyi termdhely vezértermékévé valtak; méltan

2. A borok leirasa:

A Villanyi fehér, rozé és vorosborok iz és illatvilaganak kozos jellemzdéje a gylimolcsos
karakter, ami fehér és rozé borok esetében a frissességgel parosul, vorésborok esetében
teltséggel, komplexebb, fUszeres jelleggel egészil ki.

A Villanyi classicus borok az elézd tipushoz képest izében és illatdban intenzivebb gylimdlcs,
illetve flszeres jelleg figyelheté meg, 6sszetettebb aromaanyagokkal, teltebb, karakteresebb,
finom savakkal rendelkezé borok. A vorésborok testesebbek, tanninban gazdagabbak.

A Villanyi premium borok testes, koncentralt borok, igen 6sszetett iz és zamatvilaggal, ahol az
intenziv gyiimolcsosség jellemzd, sok esetben az aszalt gylimolcsokre és lekvarokra jellemzé
izek és illatok jelenhetnek meg, gyakran kiegésziilve az intenziv fiszeres karakterekkel. Testes,
érlelt borok, a fahordds érlelés jegyei szinében, izében és illatdban minden esetben
megjelennek.

A Villanyi super premium borok, amelyek 100%-ban Cabernet franc fajtabol készilnek, hien
tikrozi a Villanyi borvidék kilénleges adottsagait. Nagy formatumu bor, testes, vastag,
komplex bor, elegéns, amelyben megjelenik a Villanyra jellemzé kedvesség, kerekség,
gyumolcsodsség. A bor hosszu utdizzel bir és hosszabb tavu érlelésre is alkalmas.

3. Az okszerii kapcsolat bemutatasa és bizonyitasa:

A borvidék Magyarorszag legdélebbre fekvd borvidéke. A helyi éghajlatot a kontinentalis és a
mediterrdn hatas hatdrozza meg. Magyarorszagon itt koszont be elészér a tavasz és a
napsitéses o6rak szama is magasabb az orszagos atlagnal. Az évi csapadékmennyiség és
annak viszonylagos egyenletes eloszlasa, valamint a viszonylag jo viztartoéképességgel
rendelkezé talajok egyarant hozzajarulnak a vegetaciés id6szakban a sz6l6 megfeleld
vizellatasahoz.

6. véltozat,
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A borvidékre jellemzd éves hédsszeg, ami elérheti a 2000 °C aktiv hd6sszeget, lehetévé teszi,
hogy a fehér borsz6l6 mellett a kései érés(, szinanyagban gazdag, vorosbort adé sz6l6fajtak
is nagy biztonsaggal beérjenek, és kitiné mindséget produkéljanak a Villanyi-hegység
Ultetvényeiben. A helyi klimatikus viszonyoknak k&szénhetdé, hogy szinte minden évben
tulérett sz616 is sziretelhetd, amelynek kovetkeztében igen elterjedtek a borvidéken a késdi
szliretelés( borok.

A borvidék fajtadsszetétele az évtizedek, illetve évszdzadok soran folyamatosan alakult,
melynek egyik fontos vizvalasztoja volt a XX. szazad eleje, a filoxéravészt kdvetd iddszak volt,
mivel az addig hagyomanyosnak mondhaté szdl6fajtdk mellett megjelentek a mai
értelemben vett vilagfajtak is. igy ezek termesztése a borvidéken tobb mint szazéves multra
tekint vissza.

A Villanyi borvidék elsésorban vorésborai miatt valt ismertté és nemzetkozi hirGvé, de a
természeti adottsagai hagyomanyosan a fehérborok szamara is kedvezéek. A vorosbort add
szbléfajtak  valtozatos palettdjanak koszonhetdéen, a rozé borok is szép szammal
megtalalhatok a borvidék szortimentjében. Magyarorszagon a Villanyi borvidék az egyik
olyan borvidék, amelyik nagy hagyomanyokkal rendelkezik a siller készités terén. A siller
borok jellegliket tekintve a rozé és a vorosborok kozott talalhatok. A vidéken az 1800-as évek
masodik felében féként kadarkabdl igen szamottevd volumenben készlltek siller borok. Ez a
fajtaszortiment mara kiegészilt a francia fajtakkal és a kékfrankossal.

Az éghajlati adottsagok, a meszes-16sz0s, agyagos, tapanyagban gazdag talajok, valamint a
bemutatott, a termdéhelyhez kivaléan alkalmazkodé hagyomanyos termesztés(i fajtak
egylttesen eredményezik a jellegzetes zamatd, finom savgerincl, gylimolcsos-fiszeres
borokat, vérésborok esetében pedig a tanninban, szinanyagban gazdag, testes, harmonikus
borokat. Az alkalmazott szdél6termesztés technoldgia, az évszazadok soran kialakult
kézépmagas mivelésmodok tovabbfokozzék a természeti és fajtaadottsagokat a cukor, a
szinanyag és a tannintartalom tekintetében.

A vorosborok a mai napig az ugynevezett hagyomanyos eljarassal készilnek. A magas
mindséget add villanyi vorosbor készitési technoldgia kdzel 300 éves multra tekint vissza. igy
a villanyi borok minéségét az évszazadok alatt felhalmozott szaktudas garantalja. Az 1980-as
évek masodik felétdl jellemzé mindségjavitdé munka, a hegyoldalak legkivalébb okolégiai
adottsagokkal rendelkezé dildinek betelepitése, a termdhelyhez leginkabb 6sszhangban 1évé
sz6l6fajtakkal magas tészamu Ultetvények létrehozésa, a hagyomanyos muvelésmédok és a
szigoru terméskorlatozas alkalmazasa, valamint a modern technoldgiaval feldolgozott sz6l6
fahordds érlelése vezetett oda, hogy a borvidéken kialakult a Villanyi, Villanyi classicus,
Villanyi premium és Villanyi super premium borok termékhierarchidja.

A villanyi borok 1980-as évek végétdl megfigyelhetd markédns mindségi fejlédése szdmos
elismerést kapott: Villany A sz6l6 és a bor varosa (1987), ,Az Ev Bortermel6je” cimet 1991-es
alapitasa ota eddig négy alkalommal villanyi termelének itélték oda, ,Az Ev Pincészete”
elismerésben - 2002-es fennallasa ota - mar szintén részesilt villanyi boraszat. A villanyi
borok kivalé eredményekkel szerepelnek a hazai és nemzetkdzi borversenyeken. Ennek
kovetkeztében a villanyi borok magas presztizsii termékekké valtak a fogyasztok korében.

6. véltozat,
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2. PEZSGO

1. A koriilhatarolt teriilet bemutatasa

a) Természeti és kulturalis tényezok:

A VII./A./1./a) pontban leirtakkal megegyezé.

b) Emberi tényezdk:

A VII/A./1. pontban mar bemutatott emberi tényezdk leirasan tulmenden a villanyi pezsgbkre
az alabbi tulajdonsagok érvényesek:

A Villanyi borvidéken a pezsgégyartds 100 éves multra tekint vissza. A Schaumburg-Lippe
hercegi uradalom alapitott el6szor pezsgdgyarat a borvidéken 1912-ben. A pezsgbgyér az |.
vildghaboruig prosperélt, Crémant Rose és Crémant Blanc pezsgdikkel nagy sikerekre és
orszagos hirnévre tettek szert. A pezsgdgyarat késdébb a Littke csaldd véséarolta meg és
lzemeltette. A pezsgdkészités hagyomanyait elevenitették fel a villanyi termeldk, amikor Ujra
bevezették a villanyi pezsgot a piacra.

A termék sikere az itt dolgozd széldtermeldk és bordszok szakmai tudasénak, és
ismertségének koszonhetd. A villanyi pezsgd alapvetéen tradiciondlis eljarassal, palackban
erjesztéssel készil, amelynek kovetkeztében az elsédleges gylimolcsos illatok mellett a
masodlagos izek és zamatok is szépen kialakulnak.

2. A borok leirasa:

A hosszabb érlelés kdvetkeztében szine a halvany sargatdl az aranysargaig terjedhet. lllatdban
és izében a sz6lére jellemzd elsédleges intenziv gyiimolcsos, illetve flszeres (rozé) iz és
zamatanyagok meghatérozdak, amelyek kiegésziilnek az autolizis sorédn keletkezd
illatjegyekkel és az érlelés soran kialakulé masodlagos aromakkal. Ude savakkal rendelkezé
zamatgazdag pezsgok.

3. Az okszerii kapcsolat bemutatasa és bizonyitasa:

A borvidék Magyarorszag legdélebbre fekvd borvidéke. A helyi éghajlatot a kontinentalis és a
mediterrdn hatads hatarozza meg. Magyarorszagon itt koszont be el6szor a tavasz és a
napsitéses o6rak szama is magasabb az orszagos atlagnal. Az évi csapadékmennyiség és
annak viszonylagos egyenletes eloszlasa, valamint a viszonylag jo viztartoéképességgel
rendelkezé talajok egyarant hozzajarulnak a vegetacidés id6szakban a sz6l6 megfeleld
vizelldtdsdhoz, ami kiilondsen fontos tényezd a pezsgdk esetében, mivel a borban nem
jelennek meg vegetdlis, fulledt illatok, valamint éretlen, nyers savak, amelyeket a masodik
alkoholos erjedésbdl szarmazd szén-dioxid kiemelne.

A hosszU vegetacios iddszak, a magas hddsszeg optimélis korilményeket biztosit ahhoz,
hogy a pezsgdk alapborat add szdldk megfeleléen beérjenek és még az Ude savaik is
megmaradjanak.

6. véltozat,
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A szélblltetvények elhelyezkedése, a mediterran jellegl klimatikus adottsagok, a meszes-
10sz0s, agyagos, tdpanyagban gazdag talajok valamint a termdhelynek leginkabb megfeleld
fajték egyitt adjak a villanyi pezsgd egyedi jellegét, ami a masodik alkoholos erjesztés
ellenére megdrzi zamatgazdagsagat, a komplex gylimolcsos, illetve flszeres illat és
zamatanyagokat, Ude jellegét és elegans savtartalmat. A tradicionalis pezsgdkészitési
eljarasnak megfelelé hosszabb érlelés kovetkeztében elegans, finom masodlagos illatokkal
gyarapodott pezsgok jellemzdek a borvidékre.

3. SZENDIOXID HOZZAADASAVAL KESZULT GYONGYHZOBOR

1. A koriilhatarolt teriilet bemutatasa

a) Természeti és kulturalis tényezdk:

A VII./A./1./a) pontban leirtakkal megegyezé.

b) Emberi tényezdk:

A VIL/A./1. pontban mar bemutatott természeti és emberi tényezék leirdsan tdlmenden a
villanyi széndioxid hozzdadasaval készilt gyongyozdborra az aladbbi tulajdonsagok
érvényesek:

A Villanyi borvidék esetében viszonylag Uj termékkategérianak szamit a szén-dioxid
hozzaadasaval készilt gyongydzdbor, amelyet a pezsgbkészitési hagyomanyok Ujraélesztése
utan, nagy sikerrel vezettek be a villanyi termel6k a hazai piacon.

A termék piaci és gazdasagi sikere alapvetden az itt dolgozd szdl6termeldk és boraszok
szakmai tudasanak és ismertségének kdszonhetd. A villanyi szén-dioxid hozzdadasaval késziilt
gyongydzdbor jellemzden a helyi aromatikus fajtdkbdl készil, melyet olyan stadiumban
sziretelnek, hogy a feldolgozas soran a sz6l6 természetes, elsddleges iz és zamatanyagai
megorizheték legyenek, amelyet a palackozas elétti szén-dioxiddal torténé dusitds még
inkabb kiemel.

2. A borok leirasa:

A villanyi szén-dioxid hozzaadasaval készilt fehér és rozé gydngyodzéborok harmonikus
savtartalommal, frissességgel, tide, komplex gyiimélcsos aromakkal jellemezhetéek.

3. Az okszerii kapcsolat bemutatasa és bizonyitasa:

A borvidék Magyarorszag legdélebbre fekvé borvidéke. A helyi éghajlatot a kontinentélis és a
mediterrdn hatds hatdrozza meg. Magyarorszagon itt koszdnt be elészor a tavasz és a
napsutéses orak szama is magasabb az orszagos atlagnal. Az évi csapadékmennyiség és
annak viszonylagos egyenletes eloszlasa, valamint a viszonylag jo viztartéképességgel
rendelkezd talajok egyaradnt hozzdjarulnak a vegetacids idészakban a sz6l6 megfeleld
vizellatasdhoz, ami kilondsen fontos tényezd a szén-dioxid hozzaadasaval készilt
gyongyozéborok esetében, mivel a borban nem jelennek meg vegetdlis, fllledt illatok,
valamint éretlen, nyers savak, amelyeket a borban jelenlévé szén-dioxid kiemelne.

6. véltozat,
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A szélélltetvények elhelyezkedése, a mediterran jellegl klimatikus adottsagok, a meszes-
10sz0s, agyagos, tdpanyagban gazdag talajok valamint a termdhelynek leginkabb megfeleld
fajtak egyltt adjak a termék egyedi jellegét, ami a komplex gylimolcsos illat és
zamatanyagok, tde jelleg és elegans savtartalom formajaban nyilvanul meg.

VIil. TOVABBI FELTETELEK

1. A terméhelynél kisebb foldrajzi egység feltiintetése

A Villany oltalom alatt all6 eredet-megjeldléssel egyitt feltlintethetd, a villanyi lehatarolt
termohelynél kisebb foldrajzi egységek az alabbiak:

— alehatérolt termohelyet alkoto telepiilések nevei (IV. pontban szereplé telepiilések)

— Dlék:

Borvidéki telepiilés Diilénév Borvidéki telepiilés Diilénév
Diosviszld Csikorgd Palkonya Weingarten
Hegyszentmarton Nagy-hegy Akasztdfa-diilé
Bocor Csukma
Kisharsany He’xjdus uGénté“r
Harsos L Koves-fold
e — Siklos T ErT——
Hegyalja Macskalyuk
Dobogd Makar
Domb-dulé Véroshegy
Fekete-hegy Zuhanya
Nagyharsany Konkoly-dalé Tarony Soéta
Kopar Calcberg
Ordég-arok Jammertal
Rtlemetg Villany Ordég-érok
Vérerd6 Somssich
Gombés Stern:(lzzjllé(}:l?llag—
Gontér L Agancsos
Hajdus Villanykbvesd Ordég-arok
Mandolas
Nagytotfalu Pacsér-hat
Pakai
Pillangd
Tlskés
Verebes-rét
Vélgyi-diilé

Teleplilés feltlintetéssel az alabbi Villanyi OEM-sel ellatott borok készithetdk:
- Villanyi Classicus
- Villanyi Premium
- Villanyi Super Premium

Telepulés feltlintetéssel megkllonboztetett borok esetében a sz616 legaldbb 85%-anak az
adott telepllés I. és 1. osztalyu hatarrészeibe tartdzo Ultetvényeibdl kell szarmaznia.

6. véltozat,
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Dulénév csak Premium és Super Premium bor cimkéjén jel6lhetd.

Dul6feltiintetéssel megkiilonboztetett borok esetén a feldolgozott sz616 legaldbb 95 %-anak
az adott dl6bdl kell szarmaznia.

2. Fajtafeltiintetés szabalyai

Fajtafeltiintetéssel torténd megkllonboztetés az alabbi termékek, terméktipusok és fajtak
esetében lehetséges:
- Villanyi Classicus fehér bortipus esetében a borkészitéshez felhasznalt fajtak kozil
csak:
e Chardonnay
e Harslevell
e lIrsai Olivér
e Kirdlylednyka
e Olaszrizling
e Ottonel muskotaly
e Rajnai rizling
e Sauvignon blanc
e Sarga muskotaly
e Tramini
o 706ld veltelini

fajték neve tlintethetd fel. A tébbi Villanyi Classicus fehér bortipus készitésére felhasznalhato
fajta hazasitasra alkalmazhato, ebben a kategdridban 6néllé fajtaborként nem készithetd.

- Villdnyi Classicus rozé, Classicus voros, Villanyi Premium vords bortipusok a
Cabernet franc kivételével, valamint széndioxid hozzdadasaval késziilt
gyongyozdébor és pezsgd termékkategoriak esetében az dsszes fajtabol készithetd
termék fajtafeltiintetéssel.

- Villanyi Classicus voros Redy bortipus nem készul fajtafeltintetéssel.

- Cabernet franc fajtabdl késziilt Villanyi Premium és Super Premium bortipus csak
LVillanyi franc” jeloléssel hozhat6 forgalomba.

Villanyi fehér, rozé, siller és voros bor nem készil fajtafeltiintetéssel.

Késoi szlretelést, Classicus késéi sziretelésl és Premium késéi sziiretelési bortipusok
esetében Harslevell, Tramini, Ottonel muskotély, Olaszrizling, Rajnai rizling, Sdrga muskotaly
fajtabol készilhet fajtafeltiintetéssel megkiilonboztetett bor.

Fajtafeltiintetéssel megkllonboztetett Villanyi Classicus, Premium és a Késdi sziretelés(
borok, széndioxid hozzdadasaval készilt gyongydzébor és pezsgd esetében 85%-ban az
adott sz6l6fajtabdl kell késziteni a terméket.

Villanyi Super Premium bor 100%-ban Cabernet franc fajtabdl ,Villanyi franc” jeloléssel
késziilhet.

3. Termékelballitasra vonatkozo elGirasok
6. valtozat,
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Fehér, Rosé, Voros, Késdi szlretelést, Classicus fehér, Classicus Rosé, Classicus vords,
Classicus voros Redy, Classicus késéi sziiretelésl, Premium fehér, Premium vo6ros, Premium
késéi szliretelésl, Super Premium vords, Szén-dioxid hozzaadaséval késziilt gyongyozé fehér
és rosé valamint fehér és rosé pezsgd terméktipusok Baranya megye hegykozségi
pincekataszterében szerepld pincéiben allithaték el6. Pezsgbé esetén a pezsgOsités és
palackozads Magyarorszag terlletén lehetséges.

4. Kiszerelés

A Fehér, Rosé, Voros és a Késoi sziretelésl bortipusokat Magyarorszag hegykozségi
pincekataszterében szerepld pincéiben lehet kiszerelni minimum 3 liter Grtartalmi téarol6
edénybe, melynek anyaga nem lehet liveg. Ez aldl kivételt képeznek az adott termdhelyen
belil a termelé altal, sajat boraszati Gzemben, helyben fogyasztasra értékesitett sajat
termelésd borai.

A Classicus fehér, Classicus rosé, Classicus voros és a Classicus késdi szlretelésii bortipusokat
Magyarorszag hegykdzségi pincekataszterében szereplé pincéiben kizarélag tvegbe és
bag-in-boxba kiszerelve lehet forgalomba hozni. Ez aldl kivételt képeznek az adott
terméhelyen belil a termelé altal, sajat boraszati Gizemben, helyben fogyasztasra értékesitett
sajat termelésu borai.

A Classicus vorés Redy bortipust Magyarorszag hegykozségi pincekataszterében szerepld
pincéiben kizardélag csavarzaras Uvegpalackba kiszerelve lehet forgalomba hozni. Ez aldl
kivételt képeznek az adott termdhelyen belil a termelé éltal, sajat boraszati Gzemben,
helyben fogyasztasra értékesitett sajat termelési borai. Az egységes megjelenés érdekében a
palack és a kapszula tipuséat a Villanyi Borvidék Hegykozségi Tanacsa hatarozza meg.

A Premium fehér, Premium vords, Premium késéi szlretelési és a Super Premium vords
bortipusokat, valamint a Szén-dioxid hozzaadasaval készllt gyongyczé Fehér és Rosé
bortipusokat és a Fehér és Rosé pezsgéket csak Baranya megye hegykdzségi
pincekataszterében szerepld pincéiben kizardlag livegbe palackozva lehet forgalomba hozni.
Ez aldl kivételt képeznek az adott termbhelyen belil a termelé altal, sajat boraszati tizemben,
helyben fogyasztasra értékesitett sajat termelési borai.

5. Cimkézés

Az aldbbi 6sszefoglalo tablazat tartalmazza a Villany OEM borok cimkézésére vonatkozo
kilonos szabalyokat:

1. BOR
Bortipus, vagy felhasznalt fajta Kotelezé jelolés* Fakultativ jel6lés
o védett erdet(i bor”
. o ,Districtus Hungaricus
1. Fehér . . " A
> Rozé «,védett eredetl bor Controllatus Villany” v.
3 Vorss . V|Ilan}/| PHC logd ,,DHCAV|II?ny
JPTRA - «évjarat o siller
4, Késoi szlretelésl R " .
e virgin vintage” v. ,elsé
sziret"**
6. valtozat,
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® prim0r v. Ujbor**
e barrique”**

o barrique-ban erjesztett”
v. ,hordéban erjesztett**
o barrique-ban érlelt” v.

4horddban” érlelt"**
o ,szlretlen"**
o ,terméhelyen
palackozva"**
o palackos kiszerelés esetén
a logo feltiintetése

o kisebb foldrajzi egység
neve**

o ,Districtus Hungaricus

Controllatus Villany” v.

,DHC Villany”
e . Lsiller”
. , e Villanyi classicus bor” L ° R . .
5. Classicus fehér . . " e virgin vintage” v. ,elsé
X J o ,védett eredetli bor ek
6. Classicus rozé i . szlret
. e o Villanyi DHC log6 S
7. Classicus voros vidrat e primér v. Ujbor**
L]
8. Classicus vords Redy*** ) M . e barrique™*
. P , o Classicus voros Redy esetén a . . "
9. Classicus késéi szlretelést Villanvi Redv 10a6 e barrique-ban erjesztett
Y ylog v. ,horddban erjesztett”**
e ,barrique-ban érlelt” v.
+horddban” érlelt**
o szlretlen"**
o terméhelyen
palackozva"**.
o kisebb foldrajzi egység
neve**
o siller”
o ,Districtus Hungaricus
Controllatus Villany” v.
,DHC Villany”
10. Premium fehér . ,,Vil!a'nyi premiu:n bo”r" e virgin virltag”e” v. ,elsé
. . o ,védett eredet( bor szliret"**
11. Premium vords o . I
. e . e Villanyi DHC logo o barrique”**
12. Premium késéi sziiretelés(i . . . "
e évjarat e barrique-ban erjesztett
v. ,horddban erjesztett”**
e barrique-ban érlelt” v.
Jhordoéban” érlelt**
o ,szlretlen"**
e ,term&helyen
palackozva"**
o Villanyi premium bor” o kisebb foldrajzi egység
e védett eredet( bor” neve**
e a fécimkén: Villanyi DHC logo o ,Districtus Hungaricus
o Villanyi franc log6 a front Controllatus Villany” v.
cimkén ,DHC Villany”
o a fécimkén: ,A Villanyi Franc e virgin vintage” v. ,elsé
13 Cabernet franc az elegancia és a harmonia sziret"*

fajtahasznélat esetén

megtestesitdje.” és
angolnyelvi megfeleldje:
JVillanyi Franc is the
embodiment of elegance and
harmony.”
o A f6 cimkén: Villanyi Borvidék
Villanyi Franc leirdséra

e barrique”**

e barrique-ban erjesztett”
v. ,horddban erjesztett”**
e ,barrique-ban érlelt” v.

,hordéban” érlelt**
o szlretlen"**
o ,term&helyen

6. valtozat,

a 2023. augusztus 1-jét kovetden sziretelt sz6l6bdl készilt boraszati termékekre alkalmazandd
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iranyito elektronikus palackozva"**
azonosito kod.
o évjarat
o Villanyi super premium bor”
o ,védett eredet( bor”
e a fécimkén: Villanyi DHC logé

e kisebb foldrajzi egység
neve**

kikerics - .
e ( ), o ,Districtus Hungaricus
e Villanyi franc log6 a front PR

L Controllatus Villany” v.
cimken DHC Villany"

o a fécimkén: ,A Villanyi Franc L "y B
L - e virgin vintage” v. ,elsé

az elegancia és a harmoénia ok
szlret

megtestesitdje.” és
angolnyelvi megfeleldje:
JVillanyi Franc is the
embodiment of elegance and
harmony.”
o A f6 cimkén: Villanyi Borvidék
Villanyi Franc leiraséara
irdnyit6 elektronikus
azonosit6 kod.
o évjarat

14. Super Premium voros e barrique™*

e ,barrique-ban erjesztett”
v. ,hordéban erjesztett”**
o ,barrique-ban érlelt” v.

Jhordoéban” érlelt**
o ,szlretlen**

o ,terméhelyen
palackozva"**

*a jogszabalyi eléirasokon tul

** az erre vonatkoz6 eléirasoknak megfelel6en

*** az egységes termék megjelenés érdekében a cimke adattartalmét, formatumat és
kivitelezéjét a Villanyi Borvidék Hegykozségi Tanacsa hatarozza meg.

2. PEZSGO

Bortipus Kotelezé jelolés* Fakultativ jelolés
o Districtus Hungaricus
Controllatus Villany” v.
,DHC Villany”
e ,blanc de blanc"**
e ,blanc de noir"**
o nyerspezsgd"**
o termelGi pezsgé"**

1. Fehér o ,védett eredet(”
2. Rozé e Villanyi DHC logo

*a jogszabalyi eléirasokon tul
** az erre vonatkoz6 eléirasoknak megfelel6en

3. SZENDIOXID HOZZAADASAVAL KESZULT GYONGYOZOBOR

Bortipus Kotelezé jelolés* Fakultativ jelolés
1. Fehér e védett eredet(t” ¢ élz:ttrnoclt'csu:h:/?l?éar:lc”u\f
2. Rozé « Villanyi DHC log6 yov

,DHC Villany”

*a jogszabalyi eléirasokon tul
** az erre vonatkozd el6irdsoknak megfeleléen

6. Villanyi DHC logé

A szabélyos (fektetett vagy allitott négyzetlap, vagy téglalap alaku) cimkék esetében a

cimke jobb alsé sarkaba a Classicus bor, a Premium bor, a Super Premium bor, a széndioxid

hozzadadasaval készilt gyongyozdbor és a pezsgd jelképét, a magyar kikerics (Colchicum
6. véltozat,

a 2023. augusztus 1-jét kovetden sziretelt sz6l6bdl készilt boraszati termékekre alkalmazandd
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hungaricum) névényrdl készilt 1. abran szerepld logot kell elhelyezni. Villanyi bor esetében
Uvegpalackos kiszerelésl termék cimkéjén a logd feltlintetheté az alabbi eléirasok szerint.

A logd kilsé kettés korében foglal helyet a ,Districtus Hungaricus Controllatus Villany”
kifejezés. Szabélytalan formaju (tépett alsé szélG, romboid, sarkara allitott négyszog alaku,
ovalis stb.) cimke esetén a logot a cimke forméjatdl fiiggden, de annak alsé harmadaban
kell elhelyezni. A logét az adott cimkével harmonizaltan (szin, betltipus hasznalata) kell
elkésziteni és elhelyezni. A logé grafikai megjelenése legaldbb 2,0 cm, legfeljebb 3,0 cm
atmérdja lehet.

1. abra: Villanyi DHC logé

7. Villlanyi Redy logé
Classicus voros Redy bor esetén kotelezd a 2. dbra szerinti logd hasznélta a cimkén.

RED)”

2. abra: Villanyi Redy logé

VILLANYI

8. Villanyi franc logé
Premium és Super Premium Cabernet franc borok esetén kotelezd a 3. adbra szerinti logd

hasznalata a front cimkén. A logé grafikai megjelenése legalabb 2,0 cm legfeljebb 3,0 cm
atmérdéjl lehet, amelyet a front cimke jobb alsé harmadaban kell elhelyezni. A fécimkén az 1.
abra szerinti Villanyi DHC log6t a feltlintetésére vonatkozd eléirdasoknak megfeleléen kell
elhelyezni, valamint az aldbbi mondatot kell feltlintetni: a fécimkén: ,A Villanyi Franc az
elegancia és a harménia megtestesitéje.” és angolnyelv(i megfeleldjét: ,Villanyi Franc is the
embodiment of elegance and harmony.”

6. véltozat,
a 2023. augusztus 1-jét kovetden sziretelt sz6l6bdl készilt boraszati termékekre alkalmazandd
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[NG2] megjegyzést irt: Torolve:

G\
Wi

3. abra: Villanyi franc logé

9. A siller" hagyomanyos kifejezés feltiintetése a  bortipusonként leirt
vorosborkészitésre engedélyezett sz6l6fajtabdl késziilt bor esetében lehetséges.

10. Az évjarat feltlintetésének szabdlyai: kotelez6 az évjarat feltlintetése Classicus,
Premium, Super Premium és késéi szliretelésl borok esetében, amelynek 85 %-ban meg kell
egyeznie a cimkén feltlintetett évjarattal. Villanyi bor, szén-dioxid hozzdadasaval készilt
gyongyozdébor és pezsgd esetében az évjarat feltiintetése nem kotelez6.

11. Adatszolgaltatasok

Minden parcellat, amely kisebb foldrajzi egység feltlintetésével (telepiiléssel vagy dulével)
ellatott Villanyi, Villanyi Classicus, Premium vagy Super Premium bor sz6l6jét adja, a termelé
koteles azt a parcella fekvése szerint illetékes hegybirénak bejelenteni elsé alkalommal 2012.
majus 31-ig. A bejelentett parcelldt mindaddig az adott kategdriaként kell kezelni, amig a
termelé masként nem nyilatkozik, ami a 2011. augusztus 1. elétt bejelentett parcelldkra is
vonatkozik.

12.  Atermékek érzékszervi biralatat a Villanyi Borvidék Borbiral6 Bizottsag végzi.

IX. ELLENORZES

1. A termékleirds ellenérzésére kijeldlt szervezetek:

A termékleiras betartasanak hatosagi ellendérzését a hatélyos jogszabaly altal kijelolt
hatésagok végzik el.

Jelenleg hatalyos jogszabalyok szerinti hatdsag:

(1) Nemzeti Elelmiszerlanc-biztonsagi Hivatal Altalanos Ellendrzési lgazgatdsag
1024 Budapest, Keleti Karoly u. 24.

Tel.: +36 1 346 09 30

e-mail.: bor@nebih.gov.hu

6. véltozat,
a 2023. augusztus 1-jét kovetden sziretelt sz6l6bdl készilt boraszati termékekre alkalmazandd
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Web.: portal.nebih.gov.hu
(2) Kormanyhivatalok

Bacs-Kiskun Varmegyei Kormanyhivatal Mezégazdasagi Szakigazgatasi Szervei
6000 Kecskemét, Deak Ferenc tér 3.

Tel.: +36 76 513 713

Fax: +36 76 998 346

e-mail: kormanyhivatal@bacs.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/bacs-kiskun

Baranya Varmegyei Kormanyhivatal Mezégazdasagi Szakigazgatasi Szervei
7623 Pécs, Jozsef Attila utca 10.

Tel.: +36 72 507 000

Fax.: +36 72 507 012

e-mail: hivatal@baranya.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/baranya

Békés Varmegyei Kormanyhivatal Mezégazdasagi Szakigazgatasi Szervei
5600 Békéscsaba, Derkovits sor 2.

Tel.: +36 66 622 000

Fax: +36 66 622 001

e-mail: vezeto@bekes.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/bekes

Borsod-Abauj-Zemplén Varmegyei Korméanyhivatal Mezdgazdasagi Szakigazgatasi Szervei
3525 Miskolc, Varoshaz tér 1.

Tel.: +36 46 512 901

Fax: +36 46 512 903

e-mail: hivatal@borsod.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/borsod-abauj-zemplen

Csongrad Varmegyei Kormanyhivatal Mezégazdasagi Szakigazgatési Szervei
6720 Szeged, Rakoczi tér 1.

Tel.: +36 62 680 663

Fax: +36 62 680 661

e-mail: vezeto@csongrad.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/csongrad

Fejér Varmegyei Kormanyhivatal Mezégazdasagi Szakigazgatasi Szervei
8000 Székesfehérvar, Szent Istvan tér 9.

Tel.: +36 22 526 900

Fax: +36 22 526 905

e-mail: hivatal@fejer.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/fejer

Gyér-Moson-Sopron Varmegyei Kormanyhivatal Mezégazdasagi Szakigazgatasi Szervei
9021 Gydr, Arpad Gt 32.

6. valtozat,
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Tel.: +36 96 795 679

Fax: +36 96 795 605

e-mail: hivatal@gyor.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/gyor-moson-sopron

Hajdu-Bihar Varmegyei Korméanyhivatal Mezégazdasagi Szakigazgatasi Szervei
4024 Debrecen, Piac utca 54.

Tel.: +36 52 504 100

Fax: +36 52 504 105

e-mail: hivatal@hajdu.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/hajdu-bihar

Heves Varmegyei Korményhivatal Mezégazdaséagi Szakigazgatasi Szervei
3300 Eger, Kossuth Lajos Ut 9.

Tel.: +36 36 521 500

Fax: +36 36 521 525

e-mail: titkarsag@heves.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/heves

Jasz-Nagykun-Szolnok Varmegyei Kormanyhivatal Mezégazdasagi Szakigazgatasi Szervei
5000 Szolnok, Kossuth Lajos utca 2.

Tel.: +36 56 795 764

Fax: +36 56 795 789

e-mail: titkarsag@jasz.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/jasz-nagykun-szolnok

Komérom-Esztergom Varmegyei Kormanyhivatal Mezégazdasagi Szakigazgatasi Szervei
2800 Tatabanya, Bardos Laszl6 utca 2.

Tel.: +36 34 515 100

Fax: +36 34 795 642

e-mail: hivatal@komarom.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/komarom-esztergom

No6grad Varmegyei Kormanyhivatal Mezégazdasagi Szakigazgatasi Szervei
3100 Salgétarjan, Zemlinszky R. Ut 9.

Tel.: +36 32 620 702

e-mail: hivatal@nograd.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/nograd

Pest Varmegyei Korményhivatal Mezégazdaséagi Szakigazgatasi Szervei
1052 Budapest, Varoshaz utca 7.

Tel.: +36 1 328 5812

e-mail: pest@pest.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/pest

Somogy Varmegyei Kormanyhivatal Mezégazdasagi Szakigazgatasi Szervei
7400 Kaposvar, Nagy Imre tér 1.

6. valtozat,
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Tel.: +36 82 502 600
e-mail: hivatal@somogy.gov.hu
Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/somogy

Szabolcs-Szatmar-Bereg Varmegyei Kormanyhivatal Mezégazdasagi Szakigazgatasi Szervei
4400 Nyiregyhaza, Hés6k tere 5.

Tel.: +36 42 599 300

Fax: +36 42 599 309

e-mail: hivatal@szabolcs.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/szabolcs-szatmar-bereg

Tolna Varmegyei Kormanyhivatal Mezégazdasagi Szakigazgatasi Szervei
7100 Szekszard, Augusz Imre utca 7.

Tel.: +36 74 529 871

Fax: +36 74 415 686

e-mail: hivatal@tolna.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/tolna

Vas Varmegyei Korméanyhivatal Mezégazdasagi Szakigazgatasi Szervei
9700 Szombathely, Berzsenyi Déniel tér 1.

e-mail: kormanyhivatal@vas.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/vas

Veszprém Varmegyei Kormanyhivatal Mezégazdaséagi Szakigazgatasi Szervei
8200 Veszprém, Megyehéz tér 1.

e-mail: vemkh.hivatal@veszprem.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/veszprem

Zala Varmegyei Kormanyhivatal Mezégazdasagi Szakigazgatasi Szervei
8900 Zalaegerszeg, Kosztolanyi Dezsé utca 10.

Tel.: +36 92 507 700

Fax: +36 92 507 705

e-mail: hivatal@zala.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/zala

2. Az ellendrzések kore:

- A boréaszati termék analitikai tulajdonsagainak vizsgalata forgalomba hozatal el6tt,

- A borészati terméket eléallité lizem adminisztrativ ellendrzése a gazdasagi akta
alapjan, illetve helyszini vizsgalata kockézatelemzésen alapuld ellendrzési terv alapjan,

- Kockazatelemzésen alapul6 ellendrzési terv alapjan érzékszervi és analitikai vizsgalata
forgalomba hozott boraszati termékek esetén,

- Szarmazasi bizonyitvanyok valosagtartalmanak ellenérzése,

- A helyi borbiralé bizottsag miikddésének ellendrzése.

X. A HEGYKOZSEGI FELADATOK ELLATASANAK RENDJE
6. valtozat,
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Ellenérzési pontok Ellen6rzés modszere Igazolé dokumentum llletékes szervezet

I. Strukturalis elemek

Az Ultetvény fekvése
szerint illetékes

A parcella a lehatarolt hegykozség és

Adminisztrativ ellenérzés:

terméhel . ) - k hegybirdj
ermonelyen HEGVYIR és VINGIS alapjan annak-nedybirojas
helyezkedik el parcellafekvése
Szélbiltetvényre
vonatﬂko;o eldirasok - Adminisztrativ ellenérzés: . .
ellenérzése: Aaz Ultetvény

X P . HEGYIR, - L. . ;
(fajta, sor és tétavolsag, . . . Helyszini szemléré| fekvése szerint
. o - Kockézatelemzésen alapuld PR L S L
Ultetvénys(rlség, készilt jegyz6konyv illetékes hegykozség

szropréba szer helyszini

muvelésmad, és annak hegybiréja

. . . ellenérzés
tamrendszer, dtmeneti
intézkedések stb.)
- Adminisztrativ ellenérzés:
HEGYIR . - Pince helye
. . . . . Helyszini szemlérél a—p_' . ,y
Pincetechnoldgia - Kockéazatelemzésen alapuld PR P szerint illetékes
. B L készilt jegyz6konyv o
szropréba szerd helyszini hegykozség
ellendrzés
1. Evjaratfiiggé elemek
11-1 Sz616 eredetének igazolasa
. Kockazatelemzésen alapuld - - Aaz lltetvény
Potencialis L . L Helyszini szemlérdl . ;
. szropréba szerd helyszini PEN P fekvése szerint
terméshozam P készilt jegyz6konyv N .
ellendrzés illetékes hegykdzség
. . , | —Helyszini szemlérdl
- Kockézatelemzésen alapulé e P . .
L , L késziilt jegyz6konyv Aaz Ultetvény
N szUropréba szer( helyszini e . P . :
Sziret P - Szireti jelentés, sz6l6s fekvése szerint
ellendrzés szarmazasi bizonyitvan illetékes hegykozsé
- Adminisztrativ ellenérzés B} Y y % 9
kérelem
- , Lo s - Szireti jelentés, sz616
iz s - Adminisztrativ ellenérzés . PR P . .
Sz6l6 mennyiségének . ) B szarmazasi bizonyitvany Aaz Ultetvény
SN - Kockéazatelemzésen alapuld B} X ;
és minéségének L, . L. kérelem; fekvése szerint
. szuropréba szer helyszini Py - I .
ellendrzése P - Helyszini szemlérdl illetékes hegykdzség
ellendrzés P P
késziilt jegyzékonyv
Szdireti Sz016 tertilete szerint
Sz616 szarmazasat igazolé dokumentum bejegyzésSzélészarmazast illetékes hegykdzség
bizonyitvany hegybirdja
11-11 Bor eredetének igazolasa
Sz616 eredetének és Szoloszarmazasi - Sz616 terilete szerint
minéségének Adminisztrativ ellenérzés bizenyitvanySzlreti illetékes hegykozség
ellenérzése bejegyzés hegybiréja
- Pincekényyv,
- Adminisztrativ ellenérzés borszarmazasi - Pince telephelye
Alkalmazott boraszati - Kockéazatelemzésen alapuld bizonyitvany iranti szerint illetékes
eljarasok szrépréba szerd helyszini kérelem; hegykozség
ellenérzés - Helyszini szemlérdl hegybiréja
készilt jegyz6konyv

Sz616 terllete szerint

Els6 berszarmazasi illetékes hegykdzség

Bor szarmazasat igazol6 dokumentum . Py
bizonyitvany

hegybirdja
11l. Forgalomba hozatal
111-1 Bor eredetének igazolasa
Bor eredetének Adminisztrativ ellenérzés Els6 berszarmazasi Pince telephelye
ellendrzése bizonyitvany szerint illetékes
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hegykozség
hegybirdja

Alkalmazott boraszati
eljarasok

- Adminisztrativ ellenérzés

- Kockézatelemzésen alapuld
szdrépréba szer helyszini
ellendérzés

- Pincekényyv,
borszarmazési
bizonyitvany iranti
kérelem;

- Helyszini szemlérdl
késziilt jegyzékonyv

Pince telephelye
szerint illetékes
hegykozség
hegybiréja

Bor szarmazasat igazol6 dokumentum

Borszarmazasi
bizonyitvany

Pince telephelye
szerint illetékes
hegykozség
hegybirdja

111-11 Bor forgalomba hozatali eljaras

Mintavétel

Hegybir6 jelenlétében
torténd mintavétel vagy
hegybiré vagy a borvidéki
tandcs titkara altal
hitelesitett minta

Mintavételi jegyzékonyv

Pince telephelye
szerint illetékes
hegykozség
hegybirdja vagy a
Villanyi Borvidék
Hegykozségi Tanacs
titkara

Organoleptikus
paraméterek

Erzékszervi biralat és
mindsités

Erzékszervi mindsitési
jegyzékonyv

Villanyi Borbirald
Bizottsag

Mindéségi tanusitvany

- Adminisztrativ ellenérzés:
forgalomba-hozatali
engedély és tétel
mennyisége

- Kockézatelemzésen alapuld
szUrépréba szerd helyszini
ellendrzés

- Pincekonyyv,
Forgalombahozatali
engedély berszarmazasi
bizonyitvany;

- Helyszini szemlérdl
késziilt jegyzékonyv

Villanyi Borvidék
Hegykozségi
Tanacsa

A kozfogyasztasra

- Erzékszervi minésitési

- Kockéazatelemzés jegyzékonyv Villanyi Borvidék
forgalomba hozott e fois S Ty .
. . - Prébavésarlas - Analitikai minésités Borbiralé Bizottsaga
termékek ellendérzése . N
jegyzékdnyv

A Villanyi Borvidék Hegykozségi Tanacsa az ellendrzési feladatok elladtasat a borvidék
rendtartadsban szabalyozza.

6. véltozat,
a 2023. augusztus 1-jét kovetden sziretelt sz6l6bdl készilt boraszati termékekre alkalmazandd
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